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PHOTO DU PRODUIT

Nom du produit

180 grammes carton de8 UVC

Conservation
Température entre 4 et 6°
Humidité relative 75 %
DLUO de 4 semaines

Caractéristiques
Péte molle
Lait cru de chevre collecté dans les contreforts des Cévennes
Coagulation présure, emprésurage a 34°
Moulage a partir du caillé
Salage a sec
Affinage 15 a20 jours

PS : Compte tenu du mode de fabrication du produit, des ruptures pourront intervenir sur les mois de
novembre, décembre, janvier, février.
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