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1. Présentez le tableau de gestion 2012 de « L’Étoile de Pékin ». 

 

Montants %
Moyennes 
sectorielles

Chiffre d'affaires
Nombre de repas 25 000
Ticket moyen 20 € 18 €

Matières consommées 25,00%
Marge brute
Charges de personnel 35,00%
Marge sur coût principal
Frais généraux 22,00%
Résultat Brut d'Exploitation
Coûts d'occupation 12,00%
R.C.A.I. 6,00%  

 
2. Commentez les résultats obtenus en les comparant aux moyennes sectorielles. 
 
Concernant le personnel, 5 personnes sont employées dans le restaurant. 
 
3. Calculez le coût moyen par salarié. 
 
4. Calculez le chiffre d’affaires par salarié. 
 
Les résultats sectoriels sont les suivants : 
 coût moyen par salarié : 42 000 € 
 chiffre d’affaires par salarié : 120 000 € 
 
5. Commentez les résultats de « l’Etoile de Pékin » par rapport aux résultats du secteur. 
 

         DROIT  

Compte tenu de la morosité de la conjoncture économique, l’entreprise prévoit de se séparer 
de l’un de ses salariés, actuellement en CDI. 
 
1. Indiquez quels sont les modes de rupture du contrat de travail : 

- à l’initiative de l’employeur, 
- à l’initiative du salarié, 
- à l’initiative des deux parties. 
 

2. L’entreprise peut-elle envisager de procéder à un licenciement pour motif 
économique ? Justifiez votre réponse. 

 
 


