
Baccalau
 

 
 
 

 
 

 

Vous re
Vous a
réaména

La conc
 
Questio
 

Lors de 
fondam

Questio

 

Questio
vous ? 

 

Il est im
d’hygiè
 
Questio
 
 
 
 
 
 
 
Barème 
Question
Question
Question
Question

uréat technolog

eprenez ave
avez eu un
agée. 

ception d’un

on 1 : Indiq

votre visite
mentales de c

on 2 : Comm

on 3 : La cu

mportant po
ne mais éga

on 4 : Que s

:  
n 1 : 8 points
n 2: 4 points 
n 3: 4 points 
n 4: 4 points 

gique hôteller

 

ec un ami un
n coup de 

ne cuisine n

quez les act

e vous const
circulation d

ment s’app

uisine est p

our vous de
alement les 

signifie erg

s 

ie-restauration

BAC
H

ÉP

Conce

n petit bistr
cœur pour

nécessite la c

teurs conce

tatez que l’a
des denrées

pelle cette r

etite pour r

e concevoir
règles d’erg

gonomie? D

n Session 20

CCALAURÉ
HÔTELLER

SE

PREUVE O

C

SUJET N°

eption des c

rot dans le q
r la salle d

collaboratio

ernés et leu

agencement
.  

règle et que

respecter c

r une cuisin
gonomie.  

Donnez des 

013 Su

ÉAT TECH
RIE- REST
ESSION 20

 
ORALE DE

 
CUISINE 

° 3 

cuisines 
 

quartier de 
de restaura

on de plusie

r rôle dans

t de la cuisi

el en est son

cette règle. 

ne qui non 

exemples.

ujet N° 3 

HNOLOGI
TAURATIO
013 

E CONTRÔ

 la gare Mo
nt, mais la

urs interven

s ce projet d

ne ne respe

n principe ?

Quelles sol

seulement 

Page

IQUE 
ON 

ÔLE 

ontparnasse
a cuisine d

nants. 

de concepti

ecte pas les r

? 

lutions pro

respecte le

e 1/1 

e à Paris. 
doit être 

ion. 

règles 

posez-

es règles 


