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CUISINE

SUJET N°1

Histoire de la cuisine francaise

Votre responsable vous demande de proposer un menu sur le theme de I’histoire de la cuisine
pour un groupe de lycéens.

Question 1: Vous choisissez trois epoques différentes, en précisant les personnages
marquants de ces périodes.

Question 2 : Décrivez les us et coutumes de la table et habitudes de consommation des
époques choisies.

Aujourd hui, de nombreux chefs frangais font le bonheur de leurs convives dans leurs
restaurants respectifs.

Question 3: Proposez trois noms de chef et leur lieu d’exercice (doublement ou
triplement étoilés).

Votre chef vous confie les ouvrages suivants : « le guide culinaire » et le « viandier ».

Question 4 : Quels sont les auteurs de ces ouvrages?

Baréme :

Question 1 : 9 pts
Question 2 : 6 pts
Question 3 : 3 pts
Question 4 : 2 pts

| Baccalauréat technologique hdtellerie-restauration | Session 2013 | Sujet N°1 | Page 1/1




