ACADEMIES DE CRETEN BACCALAUREAT TECHNOLOGIQUE
HOTELLERIE- RESTAURATION
MAISON SESSION 2011

DES EXAMENS

Service Interacadémique
des Examens & Concours

EPREUVE ORALE DE CONTROLE

CUISINE

SUJET N° 8

LES PRODUITS DE PATISSERIE

Vous étes responsable du poste de patissier au sein d’une brasserie parisienne. Votre
employeur vous demande de changer le mode de fabrication des différents desserts proposés.
L’utilisation des PAI vous parait indispensable.

Question 1 :
Présentez les avantages et inconvénients de 1’utilisation de ce type de produit.

Question 2 :

Afin de convaincre votre employeur de votre choix, proposez-lui différentes formes de
présentation des PAI de patisserie.

Question 3 :
Proposer une assiette de desserts qui peut étre cuisinée a base de plusieurs PALI.

BAREME :

Question 1 : 8 points
Question 2 : 6 points
Question 3 : 6 points
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