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Denrées Unité quantités prix Unit prix total
BOUCHERIE - VOLAILLE

Andouille de Guéméné Kg 0,15 14,00 € 2,10

POISSONNERIE

Crevette grise Kg 0,25 20,00 € 5,00
Lieu jaune (filet) Kg 0,65 8,00 € 5,20

CRÉMERIE

Beurre Kg 0,4 4,50 € 1,80
Crème liquide L 0,35 3,85 € 1,35
Emmental râpé Kg 0,15 5,20 € 0,78
Jaune d'œuf pce 2 0,07 € 0,14
Lait L 0,55 0,60 € 0,33
Œuf pce 12 0,10 € 1,20

LÉGUMERIE
Artichaut Camus pce 4 1,00 € 4,00
Carotte Kg 0,25 0,60 € 0,15
Champignon de Paris Kg 0,25 3,13 € 0,78
Ciboulette botte 0,25 0,70 € 0,18
Citron pce 1 0,40 € 0,40
Courgette Kg 0,4 2,02 € 0,81
Échalote Kg 0,15 1,45 € 0,22
Épinard Kg 0,25 2,77 € 0,69
Fraise Kg 0,600 2,20 € 1,32
Menthe fraiche botte 0,500 0,70 € 0,35
Oignon gros Kg 0,1 0,45 € 0,05
Poivron rouge Kg 0,2 2,11 € 0,42
Pomme de terre BF15 Kg 0,6 0,75 € 0,45
Tomate TV Kg 0,3 2,00 € 0,60

ÉPICERIE - ÉCONOMAT

Amande en poudre Kg 0,050 12,00 € 0,60
Chapelure Kg 0,1 2,59 € 0,26
Couverture blanche Kg 0,050 6,20 € 0,31
Farine Kg 0,110 0,47 € 0,05
Gélatine Kg 0,010 17,00 € 0,17
Huile olive L 0,1 5,22 € 0,52
Olive noire Kg 0,1 2,32 € 0,23
Pistache hachée Kg 0,040 11,00 € 0,44
Poudre à crème Kg 0,020 2,20 € 0,04
Sucre semoule Kg 0,220 1,60 € 0,35
Vanille gousse pce 0,5 1,00 € 0,50
Vinaigre vin  blanc L 0,05 0,65 € 0,03

CAVE

Vin blanc L 0,2 2,43 € 0,49

SURGELÉS
Pulpe de fraise Kg 0,300 5,00 € 1,50
Fève pelée Kg 0,2 2,95 € 0,59

Total TTC 34,40
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