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Denrées Unité quantités prix Unit prix total
BOUCHERIE - VOLAILLE
Carré d'agneau 8 côtes Kg 1 10,23 € 10,23

POISSONNERIE 

Moule de bouchot Kg 1,000 2,46 € 2,46

CRÉMERIE
Beurre Kg 0,265 4,50 € 1,19
Crème liquide L 0,7 3,85 € 2,70
Fromage râpé Kg 0,06 7,50 € 0,45
Œuf pce 8 0,07 € 0,56
Parmesan râpé Kg 0,010 17,00 € 0,17

LÉGUMERIE

Bouquet garni pce 1
Ail Kg 0,06 4,17 € 0,25
Aubergine Kg 0,3 1,82 € 0,55
Basilic botte 0,75 0,70 € 0,53
Champignon de Paris Kg 0,25 3,13 € 0,78
Ciboulette botte 0,50 0,70 € 0,35
Coriandre fraîche botte 0,25 0,70 € 0,18
Courgette Kg 0,3 2,02 € 0,61
Échalote Kg 0,28 1,45 € 0,41
Oignon gros Kg 0,15 0,45 € 0,07
Persil plat botte 0,100 0,70 € 0,07
Poivron rouge Kg 0,2 2,11 0,42
Tomate  TV Kg 1 1,97 € 1,97

ÉPICERIE - ÉCONOMAT
Abricot sec Kg 0,05 4,25 € 0,21
Amande hachée Kg 0,085 6,66 € 0,57
Chapelure blanche Kg 0,15 2,59 € 0,39
Crabe miette (454g brut) boite 1 7,80 € 7,80
Farine Kg 0,425 0,47 € 0,20
Feuille de brick pce 4 0,10 € 0,40
Huile d'olive L 0,25 5,22 € 1,31
Miel Kg 0,05 4,50 € 0,23
Olive noire dénoyautée Kg 0,08 2,32 € 0,19
Raz el hanout Kg 0,00
Semoule à couscous Kg 0,2 1,60 € 0,32

CAVE

Vin blanc L 0,20 2,43 € 0,49

SURGELÉS
Fève pelée Kg 0,2 2,98 € 0,60

Total TTC 36,61
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