
  Arts de la table       Sandrine Beldio           
Faut il investir beaucoup d’argent pour 
réussir une décoration de table ?    
La fiche technique suivante vous propose de vous 
retrouver dans une ambiance « campagne »  

Coût matériel pour 2 pax  
: 6,76 euros   
 

Un air de campagne 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Table de 2 personnes 
Nappe 1 blanche 
Serviettes 2 blanches 

Celles disponibles dans votre restaurant. 
Pliage des serviettes en rectangle simple. Nouer une 
bande de tissu à carreau autour de la serviette et réaliser 
un double nœud puis disposer un épi de blé sec  

Couverts 
de base 
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jeux de 
fourchettes 
et couteaux 
du 
restaurant 

La mise en place choisie propose la fourchette et le 
couteau disposés de façon traditionnelle. 
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2 Ceux du 
restaurant  
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Verre à vin 2 ceux du 
restaurant  
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Sur nappe 3 
 
 
 
 
 
 
 
  

Bandes de 
tissus   

- 2 bandes de toiles de jute de 20 cm de large  ; tissu 
acheté au mètre linéaire en 150 cm à 3,90 Euros le m 
soit 1,60 euros les deux  
- 1 bande de tissu de 40 en carreaux vichy vert (possible 
avec d’autres couleurs en particulier le rouge) à 7,90 
euros le mètre linéaire en 150 cm soit 3,16 euros 
Coût total : 4,56 euros  

 

 

 



poules 2 poules Achat en jardinerie à 3,90 euros pièce  
 
Ou fabriquer à partir de terre glaise pour un coût de 50 cm 
pièce soit 1euro les deux. Nouer un ruban de tissu autour 
du cou. 
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Centre de 
table   
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Branches  
 
 
Piment  
 
Brins de 
blé 
 
pomme 
verte  

- Couper des branches de bois secs de la dimension de la 
table 

 
-    Installer un piment sur les branches : 70 centimes 
 
- Installer 3 brins de blé 
 
- 1 petite pomme verte : achat dans un magasin de 

décoration à 50 centimes pièce  
 
- Nouer un ruban de toile de jute  
coût total 1,20 euros  
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