


• Un Lycée professionnel

• Un Lycée technologique

• Un Centre de formation

SAINT-JOSEPH  

c’est : 



QUELLE FORMATION APRÈS LA TROISIÈME ?

CENTRE DE FORMATION

• CAP Cuisinier

• CAP Commercialisation et 

Services en Café, Hôtel, 

Restaurant 

 2 ans en alternance

 Contrat d’apprentissage

LYCÉE PROFESSIONNEL

BAC PROFESSIONNEL 

• Cuisine 

• Commercialisation et 

Service en Restauration

 3 ans  

 22 semaines de stage sur l’ensemble

de la formation , les élèves sont placés

par le Lycée

LYCÉE TECHNOLOGIQUE

MENTIONS COMPLÉMENTAIRES :  1 an en alternance, Contrat 

Professionnalisation.

• Cuisinier en Dessert de Restaurant

• Barman

• BAC PRO Service en Restaurant

 2 ans en alternance 

 Contrat de professionnalisation

• BAC PRO Cuisine

 2 ans en alternance

 Contrat d’apprentissage

BAC TECHNOLOGIQUE  S.T.H.R.

Sciences et Technologies de

l’Hôtellerie Restauration

 3 ans  

 8 semaines de stage sur l’ensemble de

la formation, les élèves sont placés par

le Lycée

B.T.S. Management en Hôtellerie-Restauration

 2 ans  (après un BAC HR ou après une année de Mise  à Niveau)

 16 semaines de stage sur l’ensemble de la formation

• Option A : Management d’une Unité de Production

• Option B : Management d’une Unité de Restauration

• Option C : Management d’une Unité d’Hébergement



L’HÔTELLERIE-RESTAURATION,
LES LOISIRS ET LES ACTIVITÉS DE TOURISME

• La France : 1ère Destination touristique mondiale 

83 Millions de Touristes étrangers en 2017

194,8 Millions de Voyages en France 



L’HÔTELLERIE-RESTAURATION
UN SECTEUR D’ACTIVITÉ DYNAMIQUE 

QUI ÉVOLUE CONSTAMMENT EN FONCTION
DES MODES DE VIE

EN FRANCE ET DANS LE MONDE ENTIER



DES MÉTIERS OUVERTS AUSSI BIEN
AUX HOMMES QU’AUX FEMMES

Pizzaïolo

Bagagiste 

voiturier Directeur 

d’hôtel

Réceptionniste

Maître d’hôtel

Barman

Pâtissier de 

restaurant

Sommelier

Gouvernant en 

Ets de Santé

Lingère

Femme de 

Chambre

Chef 

Cuisinier

Gouvernant(e) 

d’hôtel

Traiteur

Serveur en 

discothèque

Directeur de 

Thalasso

Directeur 

d’hôtel

Diététicienne

Agent de 

restauration

Chef Gérant

Chef de rang
Garçon 

de café

Veilleur 

de nuit

Concierge

Cuisinier



DANS TOUS TYPES D’ÉTABLISSEMENTS 



DES EXPÉRIENCES EXCEPTIONNELLES



À VOUS DE VIVRE VOTRE EXPÉRIENCE…

Sources :

• Le Fafih
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• L’hôtellerie.fr

• DGE
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