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Lycée Renée Bonnet, Toulouse



Un projet pédagogique innovant

Le lycée professionnel Renée Bonnet de Toulouse, est fier de vous présenter un projet pédagogique d’ampleur régionale, en
vue des Jeux Olympiques 2024, qui débutera en septembre 2021.

Inédit et novateur, il a pour but final de créer un restaurant éphémeére au Village Olympique et Paralympique, des Jeux
Olympiques de Paris en 2024, restaurant sur le théme de la cuisine sportive et occitane.

Coté restauration, pendant 3 ans, les éléves en CAP et BAC PRO (cuisine et service) pourront profiter d'un programme
d’apprentissage articulé autour de la nutrition et de la pratique sportive, d’échanges inter établissement nationaux ou
encore I'implication de PME et d’associations (produits bios et labellisés, Chefs de cuisine réputés...).

Egalement conscients des enjeux actuels concernant le développement durable, nous y intégrerons des valeurs d’éco-
responsabilité et d’anti-gaspillage.

Coté sport, des manifestations sportives seront organisées dans les territoires de la Région Occitanie dans le but de faire
découvrir la richesse de notre patrimoine géographique et la grande diversité de nos équipements sportifs. Tout ceci afin de
développer, chez nos étudiants, une cohésion d’équipe et une émulation tres positive dans leurs apprentissages.

Notre but a travers ce projet, est de mettre en valeur nos richesses régionales :
-Les lycées d’Occitanie et leurs jeunesses étudiantes,
-Les Chefs de cuisine, les produits et la cuisine d’Occitanie
-Les sportifs de haut niveau d’Occitanie
-Les sports de plein air et le patrimoine géographique d’Occitanie
-Sans oublier nos valeurs et nos traditions occitanes

Enfin, ce projet se veut également fédérateur puisqu’un appel a participation est proposé a tous les lycées professionnels
hoteliers de la Région Occitanie.
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Le lycée fondateur du projet

Le lycée professionnel Renée Bonnet de Toulouse, est fier de

vous présenter un projet pédagogique d’ampleur régionale,

en vue des Jeux Olympiques de Paris 2024, qui débutera en
septembre 2Q21.
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Enseignant fondateur du projet
Nicolas Edru

/y
FEnseignant PLP Organisation /
et Production Culinaire

Académie de Toulouse
nicolas.edru@orange.fr




Le projet : coté Restauration

Le projet Occitanie Objectif 2024 a pour
but final de créer un restaurant éphémere
au Village Olympique et Paralympique,
durant les Jeux Olympiques de Paris en
2024, restaurant sur le theme de la
cuisine sportive et occitane.

Une cuisine adaptée a des //

sportifs en période de
compétitions...

... Avec des produits
labellisés d’'Occitanie...

... E't concue avec des Chefs
étoilés d’Occitanie.
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Un Food Truck tenu par des
éleves de CAP et BAC PRO

Restauration d’Occitanie...

... Bt une demarche
écocitoyenne et antigaspi !



Le projet : cote Sport

Le projet Occitanie Objectif 2024 présente également un intérét
majeur en termes de pratiques sportives.

Des manifestations sportives seront
organisées dans les territoires de la

Region Occitanie dans le but de faire ?//] _

Les trois Iycées
participants
sont labellisés

découvrir la richesse de notre =
patrimoine géographique et la grande
diversité de nos equipements sportifts -
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Journée 1 - Journée Handisports a Saint Girons (13-03-23)
Journée 2 : Tournoi de Rugby a Toulouse (20-09-253)

Journée 3 : Journée Nautique a Montpellier (23-04-24)

Tout ceci afin de développer, chez nos étudiants, une cohésion déquipe et une
émulation tres positive dans leurs apprentissages.



Le projet : cote Pedagogie

Le projet Occitanie Objectif 2024 présente un vif intérét en termes de
pédagogie et d'organisation des savoirs professionnels.

De nombreuses compétences seront

mises en ceuvre a travers difféerentes

activites pédagogiques tout au long
de ces trois prochaines années -

- La nutrition et le sport,
- La gastronomie mondiale et les
influences internationales,

- Lart
- La J"é’a lisation d’une carte de De nombreuses co-interventions
restaurant et interdisciplinarités pourront
- La création d’un restaurant étre organisées, allant ainsi dans
éphéemere, le sens des récentes réformes des
... et tant dautres !

diplomes professionnels.



Un projet interacadémique et régional

Enfin, ce projet se veut également fédérateur puisquun appel a
participation a été proposé a tous les lycées professionnels hoteliers
de la Région Occitanie : Académie de Montpellier et Académaie de
Toulouse.
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La valorisation de la Région Occitanie
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Les etablissements scolaires
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Partenariats et sponsorings
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Comment nous soutenir ?

Petits mobiliers
et décorations
pour accuelllir les

clients (mange-
debout, tabourets,

Consommables pour équiper le

food-truck (assiettes, contenants,
serviettes, verres... jetables, écocitoyens

et floqués)

[ Jocorations
#‘J\x florales...)
[

Impression
des menus
et d'un
livret de
recettes
adaptées

Tenues
pour

habiller nos
éleves qui
tiendront le
food-truck

Un hébergement sur
Paris pour nos

aux sportifs

Matieres premieres
alimentaires pour le

food-truck (Produits a

}c{?’ﬁhjr selon la carte et les
P menus)

éleves

Un partenariat nous
permettant d'installer un
food-truck aux Jeux
Olympiques de Paris 2024

Des manifestations

sportives pour y

installer un food-
truck dédie aux
sportifs by '

Et toutes les bonnes 1dées que vous pourriez proposer!




Pour en savoir plus !

Suivre I'évolution du projet?
Rendez-vous sur le Padlet Nous suivre sur les réseaux

socliaux?
Rendez-vous sur Facebook

cchome
2004

sein de votre structure?
Rendez-vous sur Genially
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