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Le CIVB

Cree en 1948
Mission technique
Mission economique

Mission de promotion
nationale et internationale
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|’Ecole du vin de Bordeaux

Creee en 1989

Formation des amateurs et
consommateurs de vin

Formation des proFessionne|s
200 formateurs dans le monde

40 ecoles partenaires
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LES VINS DE BORDEAUX

l.es dates qui ont marque
le developpement du vignoble
bordelais
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LES VINS DE BORDEAUX

Apercu historique

Un vignoble plus que millenaire

1152

Mariage d’Alienor d’Aquitaine avec
Henri Plantagenet
Importants echanges commerciaux
avec I'Angleterre, I'age du Claret !

XV e siecle

Reconquéte de ’Aquitaine
par la France
Fin des echanges commerciaux
avec 'Angleterre
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LES VINS DE BORDEAUX

XVl e siecle

La Hollande, les villes de la Hanse
et la Bretagne sont les principaux
marches pour les vins de Bordeaux

XVl esiecle

Développement des exportations da
au commerce avec les iles Caraibes
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LES VINS DE BORDEAUX

XIXesiecle

Grands investissements au profit
d’une viticulture de qualite, lutte
contre les maladies de la vigne
(oidium, phylloxera, mildiou)

XX esiecle
Creéation de TAOC

Montee en puissance des vins rouges
Mondialisation des marches
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LES VINS DE BORDEAUX

1935

Fondation de 'INAO
(Institut National des Appellations
d’Origine)

1948
Fondation du CIVB

(Consell Interprofessionnel du Vin

de Bordeaux)
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l.e marche des vins
de Bordeaux
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LES VINS DE BORDEAUX

Bordeaux aujourd’hui

*M Pres de 112 200 hectares

1,50/0 du vignoble mondial

5.1 millions d’hectolitres de vins produits
i en moyenne par an

VIDEO
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LES VINS DE BORDEAUX

7190 viticulteurs,
300 negociants, 84 courtiers

60 roC

Berceau de cépages reputes

dans le monde entier (merlot, cabernet, sauvignon)
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LES VINS DE BORDEAUX

Le plus grand vignoble AOC

(Appellation d’origine controlee)

.. CHAMPAGNE

33700 HA

VALDELOIRE .

47300 HA

e ALSACE
12000 HA

BERGERAC ...

10 700 HA

. BOURGOGNE

" 29800 HA

SUD-OUEST ..
17400 HA
BEAUJOLAIS

16 000 HA

.. VALLEE

DU RHONE
68 800 HA

.. PROVENCE

26 300 HA

/_ ROUSSILLON LANGUEDOC

7800 HA 34100 HA

Les Appellations

du Bordelais ¢

1,6 fois
la Vallee du Rhone

3,8 fois

la Bourgogne

7 fois

le Beaujolais

9 fois

’Alsace

PAGE 12



LES VINS DE BORDEAUX

60 appellations différentes, rassemblées en 6 groupes

CIVB / Source : Douanes 2014
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LES VINS DE BORDEAUX VIDEO

Commercialisation des vins
de Bordeaux dans le monde

22

bouteilles de vins de bordeaux sont vendues
par seconde dans le monde

2,1 millions d’hectolitres

685 millions de bouteilles, pour une valeur de

3, /4 milliards d’euros
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LES VINS DE BORDEAUX

Répartition de la commercialisation
des vins de Bordeaux

Grande distribution

Hard discount

1%

Autres circuits
(hors domicile, restauration,
cavistes, vente directe...)

A2% ~
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LES VINS DE BORDEAUX

La gamme de prix de Bordeaux

710/0 des bouteilles (75cl)

de Bordeaux en GMS sont vendues

entre 3€ et 15€

(prix TTC consommateur),

coeur stratégique des vins de Bordeaux

0 Vins pour chaque jour et pour tous les consommateurs

0 Potentiel de vieillissement selon type de vin, qualite, millesime,
terroir, méthodes de vinification

PAGE 16



LES VINS DE BORDEAUX

Bilan export : principales destinations
des vins de Bordeaux

Répartition des exportations de vins de Bordeaux par grandes zones

(% volume)

Ameérique
du Nord
1% 45%

Asie*
33%

Europe

des volumes des volumes

des volumes . .
exportes exportes

exportés

* Asie : Japon, Thailande, Taiwan, Singapour, Corée du Sud, Chine, Hong-kong, Macao, Vietnam, Malaisie, Philippines, Cambodge
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LES VINS DE BORDEAUX

Producteurs, negociants, courtiers

EXPLOITATIONS LA COOPERATION
74A\\

7 190 recoltants "I" 34 coopératives de vinification

\\\///
exploitations moyenne AQOC: A7

16 ha lII" lll'l 4 unions de cooperatives

ey wemsy o 419 des recoltants
e 23% des surfaces

e 25% de la recolte

/4 COURTIERS NEGOCIANTS
> . .
(“$ 84 courtiers 30 O entreprises
interviennent dans 76% commercialisent 70%
de lactivité en vra de la production bordelaise

CIVB / Source: Chiffres 2014

==

VIDEO
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LES VINS DE BORDEAUX

Particularite du négoce :
le vin de marque

Doit répondre a une triple exigence :

une disponibilité permanente qui lui assure
une présence et une notoriete sur le marche

une régularité qualitative

une constance au niveau des prix

VIDEO
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LES VINS DE BORDEAUX

l.es 6 familles de vins
de Bordeaux
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LES VINS DE BORDEAUX

Le vignoble de Bordeaux

@ Blaye
© @ Blaye Cotes de Bordeaux

© Cotes de Blaye

VIDEO

© @ Bourg
© @ Cotes de Bourg

°Paris
FRANCE 45°

o
Bordeaux

® Fronsac
@ Canon Fronsac
Lalande-de-Pomerol

Pomerol

- >
R
q ~

® Lussac-Saint-Emilion
Montagne-Saint-Emilion

® Saint-Georges Saint-Emilion
® Puisseguin-Saint-Emilion

@ Saint-Emilion

@ Saint-Emilion Grand Cru

Saint-Estéphe

Pauillac
Saint-Julien

Listrac-Médoc
! Moulis

@ o e Francs Cotes de Bordeaux
@ Castillon Cétes de Bordeaux

(0]
CEA N ATLANTIQUE

Margaux
© o e Graves-de-Vayres

Haut-Médoc @——
o

b i o ee Sainte-Foy-
Bordeaux

Bordeap‘:x

23]

© Entre-Deux-Mers

© Bordeaux Haut-Benauge

“: o Entre-Deux-Mers
Haut-Benauge

Pessac-Léognan @«

Bassin
d'Arcachon

Graves @ ©
Graves Supérieures ®

Cérons @ <
S N : @ Cadillac Cotes de Bordeaux
S ] ©® Premieres Cotes de Bordeaux

Barsac @
Sauternes @
© Cadillac

fLes appellations suivantes peuvent étre produites’:
sur I'ensemble du vignoble bordelais:

@ © Bordeaux
©® Bordeaux Clairet
© Bordeaux Rosé
@ © Bordeaux Supérieur
©® © Crémant de Bordeaux

© © Cotes de Bordeaux Saint-Macaire

©® Loupiac
© Sainte-Croix-du-Mont

© Blanc sec
© Blanc doux
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Ronds et
structures

Température
de service

LES VINS DE BORDEAUX

La dégustation des vins rouges de Bordeaux

3 typicites

Puissants

GARDE GARDE

et Intenses

Température
de service

Souples

et fruites

Température
de service
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LES VINS DE BORDEAUX

La dégustation des vins roses et clairets de Bordeaux

2 typicites

TN 2 Les clairets

GARDE

Les roses

frais et fruites frais et gourmands

7°C Température
UEW de service

Température i

de service

.
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LES VINS DE BORDEAUX

La dégustation des vins blancs secs de Bordeaux

% typicités
Les blancs secs vifs Les blancs secs
L GARDE . .
et fruites structures et genereux
Température Température
de service de service
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LES VINS DE BORDEAUX

La dégustation des vins blancs doux de Bordeaux

Les blancs doux moelleux
et fruites

Température
de service

2 typicites

GARDE

Les blancs doux |iquoreux et
intenses

Température
de service
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LES VINS DE BORDEAUX

Répartition des superﬁcies plantées par cepage

(base 112 200 hectares)

38% < > 10y

de cepages rouges de cepages blancs

CIVB / Source : Douanes 2014
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LES VINS DE BORDEAUX

Caractéristiques des cépages rouges

MERLOT

Precoce

Degre alcoolique éleve
Souple et rond

Aromatique (fruits rouges)
Evolution aromatique rapide

CABERNET SAUVIGNON
v Tardif
v Tannique

ANENENENEN

v Vinsjeunes tres aromatiques (fruits noirs)
v" Bonne aptitude au vieillissement

CABERNET FRANC

v Degré alcoolique eleve
v" Tanins élégants
v Aromatique (fruits rouges)

PETIT VERDOT, MALBEC, CARMENERE
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LES VINS DE BORDEAUX

Caractéristiques des cépages blancs

SAUVIGNON

v" Degré alcoolique élevé

v" Couleur pale

v" Richesse aromatique (buis, agrumes)
v" Bonne acidité

SEMILLON

v Couleur doréee
v" Finesse aromatique
v" Onctueux

MUSCADELLE

v" Aromes puissants (floraux et muscates)
v Faible acidite

v" Rond

COLOMBARD, UGNI BLANC, SAUVIGNON GRIS
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LES VINS DE BORDEAUX

lL.es difféerents terroirs
du Bordelais, de la rive droite
a la rive gauche
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LES VINS DE BORDEAUX

L’équation magique

CLIMAT

CEPAGES

SOL

HOMMES

VIDEO
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LES VINS DE BORDEAUX

Un climat favorable

Etes chauds et ensoleilles
Beaux automnes
Hivers doux (rares gelées)

Printemps humides

Gulf Stream

rechauffe et régu|e les temperatures

Barriere forestiere de pins
protege le vignob|e contre les vents
et orages venant de |’At|antique
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LES VINS DE BORDEAUX

| e sol et sous-sol

PEDOLOGIE

Analyses de sols
et des feuilles

Fertilisation

et amelioration des feuilles

Drainage

Choix cepages,

clones, porte-greffe

Gestion des sols
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LES VINS DE BORDEAUX

Une grande diversite de sols

Rive gauche Entre Garonne Rive droite

de la Garonne et Dordogne de la Dordogne

J J J

Sols graveleux Sols argilo-calcaires Argiles, calcaires,
sables et graves
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LES VINS DE BORDEAUX

Une annee de travail dans la vigne
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LES VINS DE BORDEAUX
Reportage videos

de I’'Ecole du Vin de Bordeaux

Vendange des vins blancs doux de Bordeaux

oL
E.

\/endange des vins blancs secs de Bordeaux




LES VINS DE BORDEAUX

Vendange des vins rouges Bordeaux




LES VINS DE BORDEAUX

La vinitfication des vins blancs

%

Eraﬂage _ RAFLES Debourbage Fermentation
Ty M
et alcoolique

BAIES IS q
C o
¢ j\
Foulage IEEEEEE

JUS ‘.‘.....O.‘.. .
Pressurage j\ BOURBES \iizisy/ LIES iy
Soutirage
et sulfitage
¢
¢ j\

Elevage

Mise en bouteilles Filtration Assemblage et batonnage
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La vinification des vins rouges

Eraﬂage

BAIES

Foulage

Mise en boutellles

RAFLES

LES VINS DE BORDEAUX

VIN DE PRESSE

\( VIN DE GOUTTE

Fermentation alcoolique et

maceération LIES

Elevage
et bétonnage
Filtration Soutirage en cuve,

assemblage et collage

—> Pressurage

VIDEO

Of-+0
I;!I- r

Fermentation
ma|o|actique

Soutirage
et sulﬁtage

J

LIES
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LES VINS DE BORDEAUX

La vinification des roses
et des clairets

L es roses de pressurage

Q |a vinification est identique aux vins blancs

| es roses ou Clairets de saignées

& Macération de 12h (rosé) a 24h (Clairet)
InImcation identique aux vins blancs
Q v. .ﬁ . .d .CI . bI
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LES VINS DE BORDEAUX

Fermentation alcoolique

Les levures i

Q Sucres > Alcool + CO2 + chaleur

®Q Leovures indigenes (deja presentes sur la pellicule)

@ Levures sélectionnées (en fonction de leur aptitude
a revéler les aromes, leur résistance a | alcool,
leur fermentescibilite, etc.)

)
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)

MERLOT

) L

CABERNET
FRANC

)

CABERNET
SAUVIGNON

L

L’assemblage des rouges

~

7

LES VINS DE BORDEAUX

A7

!

0
-

Elevage1

LT/70U

==

E|evage 2

%

VIDEO

Assemblage final
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LES VINS DE BORDEAUX

Bordeaux
et Bordeaux Superieur
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LES VINS DE BORDEAUX

Bordeaux et Bordeaux Superieur

Superficie actuelle : 52 OOO hectares 3

(soit approx. 4/% de la production totale du vignoble bordelais)

Repartition sur 'ensemble du vignoble, appellation regionale

Tous les Cépages et mosaique de terroirs :

7/ AOC

3 millions d’hectolitres/an,

ArOO mi||ions de boutellles/an

VIDEO
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LES VINS DE BORDEAUX

Bordeaux (rouge, blanc sec et blanc doux)
Bordeaux clairet

Bordeaux rosé

Bordeaux Supeérieur (rouge et blanc doux)

Créemant de Bordeaux (rosée)
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LES VINS DE BORDEAUX

Répartition des appellations

(Surface en ha)
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LES VINS DE BORDEAUX

Bordeaux et Bordeaux Superieur

BORDEAUX ROUGE : 'INSTANT FRUITE

v" Souple, fruité et gouleyant
v A boire jeune

v" Robe soutenue, avec une structure tannique légere,
peut se déguster sans attendre avec des mets simples

v Temperature de service 18/20°C

BORDEAUX SUPERIEUR ROUGE : Aea"* .
LE MEILLEUR DU TERROIR, LA NOBLESSE 0". - uss
. ) exp®
v Plus puissant que le Bordeaux, plus complexe s€ ‘;“a\;eﬁ .
ue>’
v" Conditions de production plus strictes : rendement, s afQ

vinification, elevage, date de commercialisation,
potentiel de garde plus important
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LES VINS DE BORDEAUX

Bordeaux Rose et Clairet :
succes croissant

BORDEAUXROSE: ,
GOURMAND ET FRUITE, AUTRE ROSE

v" Produit 3 partir des memes cépages que les Bordeaux et
Bordeaux Supérieur Rouge

v" Se boit jeune. Il est léger, délicat sur des aromes fruités
et floraux

v' "Alarobe pale, il est festif, trés tendance, avec une
|égéreté et une fraicheur qui le caracterisent

v’ |déal pour les apéritifs en terrasse, les soirées entre amis

v Temperature de service 8/11°C

VIDEO
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LES VINS DE BORDEAUX

BORDEAUX CLAIRET :
NI ROUGE, NI ROSE, UN PLAISIR GOURMAND

v" Rosé corsé pour certains, rouge léger pour les autres
v" Une spécialité de Bordeaux

v" Robe plus soutenue, bouche plus ample
avec une pointe de tanins

v Macération plus |ongue que pour le rose

v Tempeérature de service 8/10°C
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LES VINS DE BORDEAUX

Bordeaux Blanc
et Bordeaux Supérieur Blanc

BORDEAUX BLANC :
FRAICHEUR ET AROMES

v Sauvignon, sémillon, muscadelle
v" Robe péle, au nez d’agrumes et floral
v" Bouche fraiche et acidulée sur finale aromatique

v Temperature de service 8/11°C
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LES VINS DE BORDEAUX

BORDEAUX SUPERIEUR BLANC:
DOUCEUR ET ONCTUOSITE

v' Assemblage de sémillon, sauvignon, muscadelle mais
de grains de raisin surmuris

v" A mi-chemin entre blanc sec et liquoreux de
Bordeaux, permet d’oser des accords insolites

v" Belle complexité aromatique : fruits exotiques, fruits
a noyaux, touche de miel

v Temperature de service 9/12°C
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LES VINS DE BORDEAUX

Cremant de Bordeaux

(blanc et rose)

Il existait deja au XIXe siecle et devient AOC en 1990

|| est elabore selon la « methode traditionnelle » mise au
point par le celebre moine benedictin Dom Pérignon

|l présente de fines bulles, une robe étincelante, une
mousse persistante

Festif, il s'invite de I'aperitif au repas grace a sa fraicheur
aromatique, son temperament et sa vivacite

A servir dans un seau a glace ou un rafraichisseur 6/8°C
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LES VINS DE BORDEAUX

L.es Cotes de Bordeaux
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LES VINS DE BORDEAUX

Les Cotes de Bordeaux

13% du vignoble bordelais, T 800 producteurs
O appellations ﬁw
14 500 ha de vignes en production :
641930 hl

85,5 millions de bouteilles

==

VIDEO
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LES VINS DE BORDEAUX VIDEO

COTES DE BORDEAUX

1 - Bourg & Cotes de Bourg

2 - Blaye & Blaye-Cotes de Bordeaux
3 - Cadillac-Cotes de Bordeaux

4 - Castillon-Cotes de Bordeaux

5 - Francs-Cotes de Bordeaux

6 - Graves de Vayres

/ - Sainte-Foy-Bordeaux
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LES VINS DE BORDEAUX

Conditions de production

® Un relief de coteaux exposes au sud et sud-ouest
® Un fort ensoleillement, une bonne ventilation
& Un drainage favorise par la pente

0 Sols majoritairement argilo-calcaires voire graveleux
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LES VINS DE BORDEAUX

De la vigne...

Production 97% en rouges et 3% en blancs

CEPAGES ROUGES : CEPAGES BLANCS :
merlot noir a 70%, sauvignon majoritaire
cabernet sauvignon, et semillon

cabernet franc et malbec
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LES VINS DE BORDEAUX

...aux vins

0 Des exploitations familiales, d’'une surface moyenne
de 10 ha environ

0 Des vinifications traditionnelles :
- eraflage, foulage
- fermentation alcoolique et malolactique
- élevage en cuve et/ou en barriques
- assemblages
- constitution de cuvees

0 Un savoir-faire artisanal associant tradition et modernite
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LES VINS DE BORDEAUX

Répartition des appellations

(Surface en ha)

CIVB / Source: Customs 2014
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LES VINS DE BORDEAUX

Cadillac Cotes de Bordeaux

& Bande étroite de 60km de long et Skm de large du nord de

Bordeaux a Langon en rive droite de la Garonne
® Relief varié de collines entrecoupées de vallees
& Tresbonne exposition au soleil

0 Terroirs de graves caillouteuses, de terres argilo-calcaires ou
argilo-graveleuses

0 Vins possedant un nez gourmand d’aromes de fruits rouges,
d’ epices, avec une bouche souple et ronde
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LES VINS DE BORDEAUX

Blaye Cotes de Bordeaux

0 Rive droite de la Gironde a 50km au nord de Bordeaux

Q Relief particulierement diversifie de plaines,
coteaux et hauts plateaux

a Ventilation quasi permanente grace a la proximite
de I'estuaire

0 Terroirs majoritairement argilo-calcaires

® Vins puissants et fruités avec une bouche souple présentant une
fine trame tannique
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LES VINS DE BORDEAUX

Francs Cotes de Bordeaux

° Petite appellation a 50 km au nord-est de Bordeaux
a Rive droite de |a Dordogne
0 Zone la plus continentale du departement

@ Terroirs argilo-calcaires et calcaires avec
des « crasses de fer »

Q Vins possédant un nez intense de fruits rouges
et d’épices et une bouche corsee et opulente
avec des tanins fins
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LES VINS DE BORDEAUX

Castillon Cotes de Bordeaux

0 Rive droite de la Dordogne
Q Relief varie de vallons et coteaux

0 Terroirs sablo-graveleux en bas de coteaux, argilo-limoneux en
pieds de cotes et argilo—calcaires sur les coteaux et les plateaux

a Vins généreux et concentres présentant
une grande finesse
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LES VINS DE BORDEAUX

Cotes de Bourg

& Produits sur 15 communes situées sur les coteaux
surplombant la Dordogne et la Gironde

a Climat tempére avec une forte influence atlantique et
P . - » 9 .
regulatlon de la tempeérature par la masse d eau de I'estuaire

0 Terroirs majoritairement argilo-calcaires, egalement sables
et graves

0 Vins equilibres, elegants avec une fine
structure tannique
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LES VINS DE BORDEAUX

Sainte-Foy-Bordeaux

0 Appellation confidentielle en bordure de la rive gauche
de la Dordogne

0 Terroirs majoritairement argilo-calcaires,
egalement sables et graves

0 Vins puissants et charnus ayant une bonne
structure tannique
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LES VINS DE BORDEAUX

Graves de Vayres

0 Rive gauche de la Dordogne
0 Terroirs majoritairement de graves ou sablo-graveleux

0 Vins fruites et souples avec unejolie trame tannique
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LES VINS DE BORDEAUX

Dégustation

0 Un excellent rapport qualite / prix / plaisir avec des

vins de chateaux entre 5 et 10€ TTC prix

consommateur (France)

Des vignerons jeunes, dynamises par les nouveaux
« arrivants » (investisseurs, generations montantes...)

Des vins rouges, fruites, ronds, friands aux aromes de
cassis et mure

Une structure fine et delicate permettant une
consommation des vins dans |eurjeunesse mais avec
un bon potentiel de vielllissement

Conservation :

-3a7anslorsdun élevage en cuve
-5a10 ans lors d’un élevage en barrique

Fruues, ronds,

Sfriands. ..
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LES VINS DE BORDEAUX

Accords mets en vins

DEUX GRANDS TYPES D’ASSOCIATIONS...

0 Vins fruites et frais avec un élevage en barrique :

viandes blanches, rotis et sauces...

0 Vins plus charpentés et colores avec un élevage
en barrique .

viandes rouges, civet, coq au vin, gibier, fromages...

PAGE 67



LES VINS DE BORDEAUX

Saint-Emilion — Pomerol — Fronsac

|'Fcole
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DE BORDEAUX
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LES VINS DE BORDEAUX

VIDEO

SAINT-EMILION -
POMEROL - FRONSAC

1 - Pomerol

2 - Lalande-de-Pomerol

3 - Fronsac

4 - Canon-Fronsac

5 — Saint-Emilion

6 — Saint-Emilion Grand Cru
7 - N\ontagne-Saint—Emilion
8 — Lussac-Saint-Emilion

9 - Puisseguin—Saint—Emilion

10 - Saint-Georges Saint-Emilion
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LES VINS DE BORDEAUX

« Paysage Culturel » au patrimoine mondial

de TUNESCQO depuis 1999

La juridiction de Saint-Emilion et ses 7846 hectares
(dont 5500 hectares de vignes) est le 1°" vignoble au monde a étre labellise au

Patrimoine Mondial de 'TUNESCO dans la catégorie « Paysage Culturel ».
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LES VINS DE BORDEAUX

La « Colline aux mille chateaux »

Des paysages qui ont su conserver des témoignages remarquables de I'histoire
(la cite mediévale de Saint-Emilion, les églises romanes des communes voisines,

grottes, moulins et pigeonniers).

Un paysage vivant et évolutif, le vignoble de Saint-Emilion, modelée par des
générations d’hommes qui veillent depuis des siecles a la préservation et au
développement de ce patrimoine.
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LES VINS DE BORDEAUX

L es grands terroirs de Saint-Emillion

MONTAGNE SAINT-EMILION
PUISSEGUIN
SAINT-EMILION

SAIN-GEORGES SAINT-EMILION

St Christophe
des Bardes N SOI

St Hippolyte
St Laurent ]
des Combes

St Etienne
de Lisse

-]
St Sulpice
de Faleyrens

e = -
St Pey d’Armens
e Vignonet
- Sol
Plateau calcaire
~ s . Sols argilo-calcaires sur calcaire a astéries Sols gravelo-silicieux profonds b run sa b | eux sur
a asteries RATAY [- Argiles rouges et brunes sur calcaire & astéries Glacis de sables anciens ) :
fuviatiles et éoliens couc h e Cl a I"gl | e

COTES —- Sols argilo-calcaires sur molasses du Fronsadais VALLEES

- Sols silicieux

PIEDS DE Sols silicieux - Graves récentes
COTES Argiles et limons sur molasses remaniées Sols silico-limoneux
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LES VINS DE BORDEAUX

Les grands terroirs de Pomerol
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LES VINS DE BORDEAUX

Les grands terroirs de Fronsac
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LES VINS DE BORDEAUX

Répartition des appellations

(Surface en ha)
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LES VINS DE BORDEAUX

AQOC Fronsac et AOC Canon-Fronsac

Q « Le coteau sacre de la région » . coteaux argilo—calcaires
sur molasses du fronsadais

Q Sols alluvionnaires dans la plaine de la Dordogne
0 Nombreuses carrieres champignonnieres
Q Forteresse construite par Charlemagne
a Tres forte notoriete au XVl siecle

0 Seules les communes (6) de Fronsac et St Michel de Fronsac
peuvent benéficier de 'appellation Canon- Fronsac

0 Vins de garde, seveux, avec du corps
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LES VINS DE BORDEAUX

AOC Pomerol et
AQOC Lalande-de-Pomerol

0 LAOC Lalande-de-Pomerol est separée de Pomerol

par la Barbanne

a Sableux a I'ouest, argileux ou argilo-graveleux a I'est,
graveleux au nord

® Vins chaleureux, ronds et tanniques

Q Nombreux sont les vins sur TAOC Pomerol qui pourraient
prétendre a un classement tant leur renommeée est grande
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LES VINS DE BORDEAUX

AQOC Lussac Saint-Emilion,
AOC Puisseguin Saint-Emilion,
AOC Saint-Georges Saint-Emilion,
AOC Montagne Saint-Emilion

0 Terroirs similaires a ceux de Saint-Emilion

Q L plateau de Saint-Georges St-Emilion beneficie

d une parFaite exposition sud/sud-ouest

0 Passe riche : vestiges gallo-romains, eglises et chateaux
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LES VINS DE BORDEAUX

AQOC Saint-Emilion
et AOC Saint-Emilion Grand Cru

a Une meme aire geographique pour 2 appellations :

- AOC Saint-Emilion
- AOC Saint-Emilion Grand Cru

Q 1 classement revisable tous les 10 ans

sur TAOC Saint-Emilion Grand Cru uniquement
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Cahiers des charges

AOC SAINT-EMILION

Possibilite de vinification
sur une des communes Iimitrophes
a laire d’appellation

Charge maximum : 9000 kg/ha
Rendement autorise (RMD) : 53 hL/ha

Mise en bouteille au plus tot
le 1¢" Avril de 'année N+1

AOC SAINT-EMILION GRAND CRU
Q Vinification sur |aire

d’appellation uniquement
Charge maximum : 8000 kg/ha
Rendement autorise (RMD) : 46 hlL/ha

Q Mise en bouteille au plus tot
le 1°" Mai de 'lannee N+2
0 Commercialisation uniquement

en boutellles

Possibilite de se présenter au
Classement des Crus de Saint-Emilion
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LES VINS DE BORDEAUX

L e classement de Saint-Emilion

Origine : 1954 - Creation du classement des crus de Saint-Emilion,

pris en charge par 'INAO et revisable tous les 10 ans.

6 Classements depuis |’ origine

16 Juin 1955 (Compléteé par 2 arréetés en 1958)
17 Novembre 1969
23 Mai 1986

8 Novembre 1996

12 Decembre 2006 (annulé en décembre 2006. 13 Mai 2009 : Iarticle 65 -

valide jusqua la récolte 2011 incluse, la possibilité pour les crus classés de 1996 et pour
les crus promus au classement 2006 de se prévaloir de la mention Grand Cru Classé
ou Premier Grand Cru Classé)

6 Septembre 2012

2 Premiers Grands Crus Classées

63 Grands Crus Classés

12 Premiers Grands Crus Classes

72 Grands Crus Classes

11 Premiers Grands Crus Classes

65 Grands Crus Classés

13 Premiers Grands Crus Classes

55 Grands Crus Classes

15 Premiers Grands Crus Classes

57 Grands Crus Classes

18 Premiers Grands Crus Classes

64 Grands Crus Classeés

VIDEO
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PREMIERS GRANDS CRUS CLASSES

A:

Chateau Angélus
Chateau Ausone
Chateau Cheval Blanc
Chateau Pavie

GRANDS CRUS CLASSES

Chateau |’ Arrosée

Chateau Balestard la Tonnelle
Chateau Barde-Haut
Chateau Bellefont-Belcier
Chateau Bellevue

Chateau Berliquet
Chateau Cadet Bon

Chateau Cap de Mourlin
Chateau le Chatelet
Chateau Chauvin
Chateau Clos de Sarpe
Chateau la Clotte
Chateau la Commanderie
Chateau Corbin

Chateau Cote de Baleau

B:

Chateau Beauséjour

(Her. Duffau -Lagarrosse)
Chateau la Gaffeliere
Chateau Beau-Séjour-Bécot

Chateau Larcis Ducasse

Chateau la Couspaude
Chateau Dassault

Chateau Destieux

Chateau la Dominique
Chateau Faugeres

Chateau Faurie de Souchard
Chateau de Ferrand

Chateau Fleur Cardinale
Chateau La Fleur Morange
Chateau Fombrauge

Chateau Fonplégade

Chateau Fonroque

Chateau Franc Mayne
Chateau Grand Corbin
Chateau Grand Corbin Despagne
Chateau Grand Mayne
Chateau les Grandes Murailles

Chateau Belair -Monange
La Mondotte

Chateau Canon

Chateau Pavie Macquin
Chateau Canon la Gaffeliere

Chateau Grand Pontet
Chateau Guadet

Chateau Haut Sarpe

Clos des Jacobins
Couvent des Jacobins
Chateau Jean Faure
Chateau Laniote

Chateau Larmande
Chateau Laroque
Chateau Laroze

Clos la Madeleine
Chateau la Marzelle
Chateau Monbousquet
Chateau Moulin du Cadet
Clos de I’ Oratoire
Chateau Pavie Decesse
Chateau Peby Faugeres
Chateau Petit Faurie de Soutard

Chateau Troplong Mondot
Chateau Figeac

Chateau Trottevieille

Clos Fourtet

Chateau Valandraud

Chateau de Pressac
Chateau le Prieurée
Chateau Quinault I” Enclos
Chateau Ripeau

Chateau Rochebelle

Chateau Saint-Georges Cote Pavie

Clos Saint-Martin
Chateau Sansonnet
Chateau La Serre
Chateau Soutard
Chateau Tertre Daugay
Chateau La Tour Figeac
Chateau Villemaurine

Chateau Yon Figeac

PAGE 83



LES VINS DE BORDEAUX

Classement des Crus de Saint-Emilion

Des principes novateurs

0 Il s'integre a I'appellation Saint-Emilion Grand Cru et crée 2 catégories :
- Saint-Emilion Grand Cru Classe

- Saint-Emilion Premier Grand Cru Classée (A et B)

0 |l releve de I'initiative des proprietaires (et non plus des courtiers) qui doivent tous,
pour étre classés, deposer un dossier aupres de 'INAO

Il fait I’Objet d’une revision tous les 10 ans environ

Cette notion de revision distingue fondamentalement le classement des vins de
Saint-Emilion de celui d’autres appellations. Elle oblige, en effet, les chateaux
reconnus a ne pas déemeériter sous peine d’ étre déclassés. Elle incite les autres a
progresser jusqu’a meriter cette distinction

0 En outre, elle est gage de qualité et d’authenticite pour le consommateur
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LES VINS DE BORDEAUX

Caractéristiques gustatives des vins
de Saint-Emilion — Pomerol - Fronsac

0 Ce sont des vins d’un rouge rubis profond
et brillant

0 lls ont un bouquet puissant et aromatique, avec
des aromes fruites prononces, fins et elegants,
avec parfois des notes de violette et de truffe

0 |ls offrent une subtile combinaison d’ elegance,
de rondeur et de puissance, avec des tanins
souples et soyeux

Q lls peuvent vieillir tres longtemps, mais peuvent
cependant etre busjeunes ou apres quelques
annees de garde
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LES VINS DE BORDEAUX

Alliances mets et vins

Il n’existe pas de regle absolue en matiere de godut,
on peut cependant retenir cette suggestion :

Essayer les vins jeunes sur des mets puissants et epices, des poissons grilles,
viandes rouges grillees ou roties, et le gibier a plumes (faisan, perdrix...)

Essayer les vins plus vieux sur des viandes rouges ou des poissons en sauce, des
volailles, des gibiers a poils (sanglier, chevreuil...) ou des fromages pas trop forts

Au dessert, le mariage ideal se fait sur les
desserts a base de fruits rouges ou noirs :
tarte aux framboises, fruits aux vins,
compotes de fruits rouges

A laperitif, lors d’un diner ou de soiree
entre amis, ils se marient avec toutes
les cuisines du monde
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Medoc et Graves

['Fcole

du Vm

DE BORDEAUX
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LES VINS DE BORDEAUX

Chiffres cles du Medoc

Un vignoble important

Le Meédoc s’etend sur 20 073 ha de vignes

et represente 14% du vignoble bordelais

Grands et petits

Moins de 15% des proprietes ont une superficie

comprise entre JSet 15 ha

Plus de 20% des chateaux ont une surface plantee

en vigne de plus de 30 ha
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VIDEO

MEDOC

1 - Médoc

2 — Haut-Meédoc

3 - Listrac-Médoc

4 — Moulis-en-Meéedoc

S - Margaux

6 - Pauillac

7 - Saint-Estephe
8 - Saint-Julien
GRAVES

9 - Graves

10 - Pessac-Leognan
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Un paysage exceptionnel

pour des vins d’exception




LES VINS DE BORDEAUX

Chiffres cles des Graves

Pessac-Leognan
1459 ha soit presque 1,5% du vignoble bordelais

85% de production en rouge et 15% en blanc pour 10 millions

de boutellles produites

oo 3

Graves Ryl

2 519 ha soit presque 2% du vignoble bordelais

/7% de production en rouge et 23% en blanc pour 20 millions

de boutellles produites
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Situation géographique et climat

235km 27
Altitude de 10 a 44m

70 a 80 km
45¢ parallele

50 a 60 km

0 Climat temperé favorable au developpement de la vigne
0 Chaud et humide avec un ensoleillement régulier

0 Le Médoc est situé entre deux masses d’eau : régulation thermique
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LES VINS DE BORDEAUX

Répa rtition cépages

Medoc

MERLOT

CABERNET SAUVIGNON

CABERNET SAUVIGNON

Graves

MERLOT
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LES VINS DE BORDEAUX

Types de sols en Medoc

ARGILO-
CALCAIRES GRAVES
Mélange de pierre - - GARONNAISES

et . o
de terre forte Formees par les crues

puissantes de la

& Garonne et de |a
GRAVES Dordogne (le long de
PYRENEENNES - —> lestuaire).

Les plus anciennes
roulees par les rivieres
depuis les montagnes.
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LES VINS DE BORDEAUX

Saint-Julien Pauillac Saint-Estephe

EROSION EROSION
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LES VINS DE BORDEAUX

Types de sols des Graves

Sols de graves de deux types déposés au cours

de 2 periodes :

0 Periode tertiaire lors de la formation pyreneenne :
graves de petite taille couvertes d’argile et de sable

a Periode de quaternaire lors de la formation du Massif Central :
graves de plus grande taille, quartz blanc et rose
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LES VINS DE BORDEAUX

Medoc : 8 appellations

(surface en ha)

MOULIS

4.

SAINT-JULIEN

oF

PAUILLAC

HAUT-MEDOC

MARGAUX | &
MEDOC

LISTRAC 3 8
/0 %

SAINT-ESTEPHE

CIVB/ Source: Douane 2014

B BORDEAUX

N

e

BORDEAUX m

2 AOC REGIONALES
N |

6 AOC COMMUNALES
HE EEBN
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LES VINS DE BORDEAUX

AOC Medoc

a La plus grande AOC médocaine :
— 5555 ha, soit 35% du vignoble.
— S’étend sur 52 communes

— 584 viticulteurs (dont 239 independants)

Q Grande variete de terroirs et de vins :
— Tous les sols sont représentés.
— A la fois des vins corses et colorés a faire vieillir

et des vins fins et bouquetés a apprécierjeunes.

a 111 Crus Bourgeois en 2012

Médoc N
Saint- *
Estephe

Pavillac
Saint-Julien

Margaux

Moulis

BORDEAUX

MERLOT

CABERNET SAUVIGNON

CABERNET FRANC

CIVB/ Source: Douane 2014
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AQOC Haut-Medoc

L’AOC medocaine la plus etirée :

- Longue de 60km

— 4 628 ha, soit 28% du vignoble

- 392 viticulteurs (dont 242 indépendants)

Médoc N
Saint- *
Estephe

Pavillac
Saint-Julien

Grande variete de terroirs, la plus grande variete de vins _?

dans le Médoc G

= Vins genereux avec une bonne puissance, joli
bouquet avec les annees

MERLOT

Toutes les familles de crus sont représentées
CABERNET SAUVIGNON

92 Crus Bourgeois en 2012

CIVB/ Source: Douane 2014
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AOC Moulis

a La plus petite AOC medocaine :
— Superficie totale 613 ha, soit 4% du vignoble
— 53 viticulteurs (dont 43 independants)

Situee a 'Ouest du Medoc viticole :

— Sols frais, en majorite des graves pyrénéennes
et des sous-sols argilo-calcaires

— Domination du merlot bien adapte a ce type

de sols

0 15 Crus Bourgeois en 2012
Q Vins charnus et tres fins

Médoc N
Saint- *
Estephe

Pavillac
Saint-Julien

Margaux

MERLOT

CABERNET SAUVIGNON

CABERNET FRANC PETIT VERDOT

CIVB/ Source: Douane 2014
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AQOC Listrac

Merlot largement dominant: 60%

— Socle calcaire entoure de graves principalement
garonnaises

— 427 ha, soit 4% du vignoble

— 74 viticulteurs (dont 34 indépendants)

Tres proche de Moulis sur de nombreux points :
— Geographie, sols, encépagement, taille, travalil
des hommes efficace pour compenser un terroir

plus difficile a travailler

CABERNET SAUVIGNON

14 Crus Bourgeois en 2012
Le « toit » du Médoc : 44 metres

Vins dotés d’une belle couleur rubis,

tres charpenteés, charnus et moelleux

Médoc \ N
Saint- *
Estephe

Pavillac
Saint-Julien

Margaux

BORDEAUX
(]

MERLOT

CABERNET FRANC PETIT VERDOT

CIVB/ Source: Douane 2014
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AOC Margaux

La plus grande des AOC communales :
— 5 communes pour une AOC communale

— 1499 ha soit pres de 9% du Medoc en 2013

— 74 viticulteurs tous indépendants

La communale la plus au sud, et la plus
proche de Bordeaux (20km)
— Belles graves garonnaises le |ong

de la riviere

Majorite de Crus Classes :
— 2/3 des proprietes de |’appe||ation.
- P’AOC la mieux dotée en crus classes (21)

— 9 Crus Bourgeois en 2012

Vins tres généreux, avec un bouquet

suave et beaucoup de finesse

Médoc N
Saint- *
Estephe

Pavillac
Saint-Julien

Moulis Margaux

BORDEAUX
(]

CABERNET SAUVIGNON MERLOT

CABERNET FRANC PETIT VERDOT

CIVB/ Source: Douane 2014
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AOC Saint-Julien

a La Domination des Crus Classés :
— 11 Grands Crus Classeés qui représentent
87% de la production
— 934 ha, soit 6% du vignoble

0 Appellation au coeur du Medoc :
— Situee sur 2 belles croupes graveleuses tres
homogenes de Saint-Julien et Beychevelle
orientée vers le fleuve

- Régne du cabernet sauvignon

Q Tres peu de propriétés

— Seulement 24 viticulteurs tous indépendants

Q Vins tres riches, avec beaucoup de corps et un

parfum a la fois gourmand et delicat

Médoc N
Saint- *
Estephe

Pavillac
Saint-Julien

BORDEAUX
(]

CABERNET SAUVIGNON
MERLOT

CABERNET FRANC PETIT VERDOT

CIVB/ Source: Douane 2014
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AQOC Pauillac

Domination des Crus Classes :

— 18 Grands Crus Classes qui représentent 85% de la

Médoc N
Saint- *
Estephe

Pavillac
int-Julien

production

— 1218 ha, soit 7% du vignoble
— 88 viticulteurs (dont 34 independants)

Margaux

Moulis

BORDEAUX
(]

Superbes croupes graveleuses .
— Sols de graves dont la pauvrete fait 'extreme richesse
g P

gréce aun drainage naturel particuliérement efficace

- N\a_jorité de cabernet sauvignon

CABERNET SAUVIGNON
Toutes les familles de crus sont représentées MERLOT

(5 Crus Bourgeois en 2012)

Vins tres moelleux, au bouquet délicat, tres fins

et tres distingués. Souvent tres corses, signe de grands

CABERNET FRANC PETIT VERDOT

vins de garde

CIVB/ Source: Douane 2014
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AQOC Saint-Estephe

a Une AOC homogene :

— Assez representative du Médoc dans son sol,

son encépagement et ses familles de crus

— 1222 ha, soit 8% du vignoble
— 136 viticulteurs (dont 56 independants)

0 La communale du nord du Medoc :

— Couches diverses de graves, d’argiles et de

sables assurent un bon drainage

0 Toutes les familles de crus sont représentees

(21 Crus Bourgeois en 2012)

a Vins de caractere, fins et moelleux. Vins corsés

et de garde

MEDOC
N

Saint- *
Estephe

uvillac
SaiMN-Julien

Margaux

Moulis

BORDEAUX
(]

CABERNET SAUVIGNON
MERLOT

CABERNET FRANC PETITVERDOT

CIVB/ Source: Douane 2014
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PESSAC-LEOGNAN

LES VINS DE BORDEAUX

GRAVES

Graves: 2 appellations

BORDEAU
Pessac- v
Léognan - .\'%ﬁpogs%?é?scvmsdee
Graves . J
.
e Langol
Barsac
Sauternes
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LES VINS DE BORDEAUX

AQOC Pessac-Leognan

Berceau du vignoble bordelats.

Situation autour de la ville de Bordeaux :
— Couches diverses de graves, d’argiles et de

sables assurent un bon drainage
Née en 1987
1459 ha qui s’etendent sur 10 communes
Produit 77% de vins rouges

Vins d’une couleur intense et proFonde. Charnus
et savoureux ces vins peuvent vieilllir de tres

|onguesannées

CIVB/ Source: Douane 2014

MEDOC

+

BORDEAU
L
Pessac-
Léognan R Ccensac,

Graves . J
. Langon

Barsac -
Sauternes

N

de Graves
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AQOC Graves

Terre d’origine des grands vins blancs et rouges
de Bordeaux.

3519 ha
S’etend sur 43 communes

Possibilite de produire des Graves de Bordeaux
a Langon mais 'essentiel des vins sont produits

entre La Brede et Langon
Produit 85% de vins rouges

Elégants et structures, fins et aromatiques,

ces vins evoluent avec harmonie

CIVB/ Source: Douane 2014

MEDOC
N

+

BORDEAU
\
Pessac-
Léognan R Ccensac,

Graves = .
ﬁ : "L;ngon
arsac .
Sauternes

s de Graves
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LES VINS DE BORDEAUX

Famille de crus

Meédoc : les 5 familles

5 familles de crus dans le
Medoc permettant a chaque

cru de reveéler sa propre identite
Pas de hierarchie entre elles

Chacune possede une
signiﬁcation propre et est basee

sur des criteres differents

395 AUTRES
CRUS

60 CRUS CLASSES

20

50 CRUS ARTISANS I

41,

12

9 COOPERATIVES

267 CRUS
BOURGEOIS
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LES VINS DE BORDEAUX

Meédoc : Grands Crus Classés

Classement des vins de la Gironde en 1855 :
— Etabli a la demande de Napoleon Il
— Officialise une hiérarchie admise depuis plus d’un siecle

et qui se perpétue de nosjours

Precurseurs de la qualite et gardiens des traditions :

- Ala pointe permanente de I'innovation

— Fondeés sur la permanence de la qualite, resistants
aux modes et aux hommes

— Ambassadeurs historiques des Vins du Medoc
60 crus qui représentent 20% du vignoble medocain

300 millions d’euros de CA annuel

70% des volumes exportes

VIDEO

OO0
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PREMIER CRU CLASSE

Chateau HAUT-BRION, Pessac-Léognan
Chateau LAFITE ROTHSCHILD, Pauillac
Chateau LATOUR, Pauillac

Chateau MARGAUX, Margaux

LES VINS DE BORDEAUX

TROISIEME CRU CLASSE

Chateau BOYD-CANTENAC, Margaux
Chateau CALON-SEGUR, Saint-Estephe
Chateau CANTENAC BROWN, Margaux
Chateau DESMIRAIL, Margaux

Chéteau FERRIERE, Margaux

Chateau GISCOURS, Margaux

Chateau d’ISSAN, Margaux

Chateau KIRWAN, Margaux

Chateau LAGRANGE, Saint-Julien

Chateau LA LAGUNE, Haut-Médoc

Chateau LANGOA BARTON, Saint-Julien

Chateau MALESCOT SAINT-EXUPERY, Margaux
Chateau MARQUIS D"ALESME BECKER, Margaux
Chateau PALMER, Margaux

Chateau MOUTON ROTHSCHILD, Pauillac

DEUXIEME CRU CLASSE

Chateau BRANE-CANTENAC, Margaux

Chateau COS D'ESTOURNEL, Saint-Estephe

Chateau DUCRU-BEAUCAILLOU, Saint-Julien

Chateau DURFORT-VIVENS, Margaux

Chateau GRUAUD LAROSE, Saint-Julien

Chateau LASCOMBES, Margaux

Chateau LEOVILLE LAS CASES, Saint-Julien

Chateau LEOVILLE POYFERRE, Saint-Julien

Chateau LEOVILLE BARTON, Saint-Julien

Chateau MONTROSE, Saint-Estephe

Chateau PICHON LONGUEVILLE BARON DE PICHON, Pauillac
Chateau PICHON LONGUEVILLE COMTESSE DE LALANDE, Pauillac
Chateau RAUSAN-SEGLA, Margaux

Chateau RAUZAN-GASSIES, Margaux
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QUATRIEME CRU CLASSE

Chateau BEYCHEVELLE, Saint-Julien

Chateau BRANAIRE-DUCRU, Saint-Julien

Chateau DUHART-MILON-ROTHSCHILD, Pauillac
Chateau LAFON-ROCHET, Saint-Estephe

Chateau LATOUR CARNET, Haut-Médoc

Chateau MARQUIS DE TERME, Margaux

Chateau POUGET, Margaux

Chateau PRIEURE-LICHINE, Margaux

Chateau SAINT-PIERRE, Saint-Julien

Chateau TALBOT, Saint-Julien

CINQUIEME CRU CLASSE

Chateau d"ARMAILHAC, Pauillac

Chateau BATAILLEY, Pauillac

Chateau BELGRAVE, Haut-Meédoc
Chateau CANTEMERLE, Haut-Médoc
Chateau CAMENSAC, Haut-Médoc
Chateau CLERC MILON, Pauillac

Chateau COS LABORY, Saint-Estephe
Chateau CROIZET-BAGES, Pauillac
Chateau DAUZAC, Margaux

Chateau GRAND-PUY DUCASSE, Pauillac
Chateau GRAND-PUY-LACOSTE, Pauillac
Chateau HAUT-BAGES LIBERAL, Pauillac
Chateau HAUT-BATAILLEY, Pauillac
Chateau LYNCH-BAGES, Pauillac

Chateau LYNCH-MOUSSAS, Pauillac
Chateau PEDESCLAUX, Pauillac

Chateau PONTET-CANET, Pauillac
Chateau du TERTRE, Margaux
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LES VINS DE BORDEAUX VIDEO
&6 E]
Medoc : Crus Bourgeois OhL:H

& HISTORIQUEMENT

Les grandes familles de Bordeauxjouissant d’une exonération
de charges sur leurs acquisitions se rendaient acquéreurs des

meilleures terres.

& FROM 1932702003

1932 : les courtiers de Bordeaux consacrent des crus medocains au

rang de Crus Bourgeois, premices d’un classement jamais officialise.

2003 : Classement qui consacre 247 crusjusqu’au millesime 2006

(annulation pour vice de procédure). ‘ B‘
CRU

BOURGEOIS
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LES VINS DE BORDEAUX

DEPUIS 2008

Mobilisation des viticulteurs autour d’un projet commun : « la Reconnaissance
Cru Bourgeois »

Mise en place d’un cahier des charges et d’un plan de verification
Degustation annuelle qui s’adresse a tout cru du Médoc, 2 ans apres la recolte

Verification par un organisme indépendant des moyens (audit realise sur chaque
propriété) et des resultats (dégustation a |’aveug|e)

Démarche s’inscrivant dans une demarche qualité par une emulation
permanente parmi les exploitations

La sélection officielle 2012 compte 267 crus (1/4 de la surface du Medoc), soit

une production de 29 millions de bouteilles (liste téléchargeable SUr WWW.Crus-
bourgeois.com). Cette selection est renouvelée chaque annee au mois de

septembre.

PAGE 114



LES VINS DE BORDEAUX

Medoc : Crus Artisans

DENOMINATION ANCIENNE

Historiquement attribuee a ceux qui exercaient artisanat et vigne

MAITRISE DE TOUTE LA CHAINE DE PRODUCTION

Vigne, vinification, elevage, conditionnement, commercialisation

CLASSEMENT EN 2006, COMPLETE EN 2012

S50 crus qui représentent 2% du vignoble medocain
Toutes les AOC sont représentées

Renouvelable tous les 10 ans

O

Wz
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AOC HAUT-MEDOC

Chateau CLOS DU RELAIS
Chateau CORNELIE

Chateau DE COUDOT
Chateau DE LAUGA

Chateau DES GRAVIERS (Ancien
Chateau Du SOCQC)

Chateau DOSMOND
Chateau DU GALAN

Chateau DU HA

Chateau FERRE

Chateau GASTON RENA
Chateau GRAND BRUN
Domaine GRAND LAFONT
Chateau GUITTOT FELLONNEAU
Chateau HAUT BREGA
Chateau LAMONGEAU
Chateau LE BEYAN

Chateau LE BOUSCAT
Chateau MARTIN

Chateau MICALET

Chateau MOUTTE BLANC
Chateau TOUR BEL AIR
Chateau TOUR DU GOUA
Chateau VIALLET NOUHANT
Chateau VIEUX GABAREY

LES VINS DE BORDEAUX

AOC MEDOC

Chateau BAUDENS

Chateau BEGADAN

Chateau BEJAC ROMELYS
Chateau CANTEGRIC

Chateau GADET TERREFORT
Chateau GARANCE HAUT GRENAT
Chateau GRAVES DU PRIVERA
Chateau HAUT BLAIGNAN
Chateau HAUT COURBIAN
Chateau HAUT GRAVAT

Chateau LA TESSONNIERE
Chateau LE VIEUX SERESTIN
Chateau LES GRAVES DE LOIRAC
Chateau LES TRIEUX

Chateau VIEUX GADET

AOC COMMUNALES

Chateau GOBINAUD

Chateau LAGORCE BERNADAS
Clos De BIGOS

Chateau DES GRAVIERS

Chateau DES TROIS CHARDONS
Chateau GASSIES DU VIEUX BOURG
Chateau CAPDET

Chateau BEHERE

Chateau LA PEYRE

Chateau LES BARAILLOTS
Chateau MOULIN D’ULYSSE

W 27
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LES VINS DE BORDEAUX

Crus Classes de Graves

Elabore en 1953 et completé en 1959 CRUS CLASSES DE GRAVES
) B B . Chéteau HAUT-BRION o
16 crus repertories sans hierarchie : 13 en rouge Chateas BOUSCAUT @
et 9 en blanc, soit 1/3 des exploitations Chateau CARBONNIEUX o ®
Domaine de CHEVALIER o ®
500 ha regroupes sur TAOC Pessac-Léognan Chéteau de FIEUZAL ®

Chateau HAUT-BAILLY ®

Chateau LA MISSION HAUT-BRION ®
) 3 Chateau LA TOUR HAUT-BRION @
Mention commune de « Cru Classé » Chateau LATOUR MARTILLAC ©®
Chateau MALARTIC-LAGRAVIERE e e
Chateau OLIVIER ©e®

Chateau PAPE-CLEMENT @

Chateau SMITH HAUT-LAFITTE

(40% de TAOC)

les vins de

PESSAC-LEOGNAN oo vins de
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LES VINS DE BORDEAUX

Dégu station

& Médoc au nord de Bordeaux :

- puissants, harmonieux, grande finesse
- forte influence du cabernet sauvignon

- complexité et potentiel de vieillissement affirme

Q Graves au sud de Bordeaux :

- VvIns rouges élégants et structures

- bon potentiel de vieillissement




LES VINS DE BORDEAUX

Accords mets et vins

Vins du Médoc peu corses, et vins des Graves :

- viandes blanches, volailles, gibier a chair blanche,
fromage
- peuvent se boire jeunes ou apres quelques années

de vielllissement en boutellle

Vins du Medoc plus corses :

- preparation de champignons, de viandes rouges,
de gibier a chair rouge et de foies gras, fromage
- s'apprécient apres quelques années de

vieillissement en boutellle
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LES VINS DE BORDEAUX

L.es blanes secs de Bordeaux

|'Fcole

du Vm

DE BORDEAUX
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LES VINS DE BORDEAUX

Chiffres cles

90/0 de la surface du vignoble bordelais

13 appellations %&W

9 OOO ha de vignes en production
476 528 |’1| produits en moyenne annuellement

solt 63 millions de boutellles
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LES VINS DE BORDEAUX

Bordeaux blanc sec et Cremant de Bordeaux (blanc) :
AQOC produites sur l'ensemble du vignoble bordelais

LES VINS BLANCS SECS

1 - Cotes de Blaye

2 - Blaye-Cotes de Bordeaux

3 - Cotes de Bourg

4 - Francs-Cotes de Bordeaux

5 - Cotes de Bordeaux-St-Macaire

6 - Graves de Vayres

7 - Sainte-Foy-Bordeaux

8 - Entre-Deux-Mers

9 - Entre-Deux-Mers-
-Haut-Benauge

10 - Graves

11 - Pessac-Leognan
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LES VINS DE BORDEAUX

| a selection des cépages

SAUVIGNON 447%

v" Robe pale

v" Bonne acidite

v" Richesse aromatique (agrumes, genét)

SEMILLON 48%
v" Robe dorée
v" Finesse

v Onctueux

MUSCADELLE 6%
v Arémes puissants (floraux et muscatés)
v' Faible acidite

v" Rondeur
AUTRES CEPAGES 2%

v" Ugni blanc, colombard et sauvignon gris
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Les sols de graves

v" Rive gauche de la Garonne
et de la Gironde

v Emmagasinent la chaleur

v" Favorisent la maturation
des raisins

LES VINS DE BORDEAUX

|l es terroirs

les sols calcaires
v" Rive droite

v" Sont relativement
chauds

Les sols argileux

v" Rive droite
v" Fraicheur et humiditée
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LES VINS DE BORDEAUX

| a diversite des sols

L EXEMPLE DE L' ENTRE-DEUX-MERS

ZONE EXTERNE OCCIDENTALE ZONE INTERNE : ZONE EXTERNE ORIENTALE
Ouest 5 H Est
Boulbenes (limons) Boulbenes
: et argilo-calcaires et argilo-calcaires :
: Sols :

sablo-graveleux

Graves et
argilo-calcaires } :

: Argilo-calcaires
et terreforts
sur mollase

Terres de Palus

Sols de sables

et des graves

LA VOUTE DE L'ENTRE DEUX MERS

Calcaire . Molasses Calcaire

Graves de la Garonne . Graves de la Dordogne

. Limons
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LES VINS DE BORDEAUX

L’ EXEMPLE DE PESSAC-LEOGNAN

Carte lithologique
de I’Appellation
Pessac-Léognan



LES VINS DE BORDEAUX

| a typicité aromatique

Acquisition du potentiel : influence des parametres viticoles

0 Une contrainte hydrique modeéeree favorise la
synthése de précurseurs aromatiques si elle survient
environ 4 semaines avant la recolte

0 Une nutrition azotee maitrisée favorise la synthése
de précurseurs aromatiques et diminue la teneur en
composés phénoliques

0 Deficit hydrique modeére a la veraison + alimentation
azotee sans carence mais sans exces = vins de
sauvignon blanc types

PAGE 127



LES VINS DE BORDEAUX

La maceration pelliculaire : macération_jus/pellicule avant pressurage

Une partie des précurseurs est contenue dans les pellicules :
la maceration pelliculaire a donc une influence sur le potentiel
aromatique des mouts

Le pressurage (par la prise en compte de 'oxydation, de I'extraction des
composes phenoliques, de 'augmentation du pH) peut favoriser
extraction des aromes et des précurseurs aromatiques

La protection des modts vis a vis de |’oxydation (utilisation de gaz inerte
et protection par un sulﬁtage adequat)
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LES VINS DE BORDEAUX

Les facteurs influengant la fermentation alcoolique
auront un effet sur la revélation des aromes et donc

sur le produit final :

- les nutriments disponibles pour la croissance
des levures

- le choix de la souche de levure

- la temperature de fermentation

- la quantite d’oxygene, etc
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LES VINS DE BORDEAUX

Elevage, batonnage, bouchage

0 Choix du mode d’élevage :

utilisation de cuves ou de barrique, duree
d’elevage

0 Le batonnage (remise en suspension des lies) :
frequence et durée

0 Le type de bouchage :

bouchon liege, plastique, capsule a vis, etc
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LES VINS DE BORDEAUX

Répartition des appellations

(surface en ha)
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LES VINS DE BORDEAUX

Bordeaux

Le plus grand vignoble de blanc

Appellation régionale

Surface en production :

6 409 ha

Production moyenne annuelle :

332744 hl

Sols varies qui nuancent les caracteres
des vins blancs secs

Equilibre entre le sauvignon, semillon,
muscadelle

[ Appellations Bordeaux
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LES VINS DE BORDEAUX

Entre-deux-Mers

Le blanc exclusif

Entre Dordogne et Garonne

Surface en production :

1541 ha

Production moyenne annuelle :

69 372 hl

Sols majoritairement argilo—calcaires

Assemblage : sauvignon, semillon _
Autres appellations Bordeaux

et un peu de muscadelle _
B Appellation Entre-deux-Mers
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LES VINS DE BORDEAUX

Entre-deux-Mers Haut Benauge

8 communes situees dans la partie
centrale de 'Entre-Deux-Mers

Surface en production : 113 ha
Sols majoritairement calcaires
Production moyenne annuelle : 5 892 hl

Assemblage : sauvignon, semillon
et muscadelle

Autres appellations Bordeaux

B Appellation Entre-deux-Mers
Haut Benauge
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LES VINS DE BORDEAUX

Graves

Le blanc élégant

Le long de la Garonne
Au sud-est de Bordeaux sur 50 km

Surface en production :

769 ha
Production moyenne annuelle : 33 794 hl

Galets et sables associes a des limons
et des argiles

Assemblage . sauvignon et semillon

Autres appellations Bordeaux

B Appellation Graves
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LES VINS DE BORDEAUX

Pessac—Léognan

les crus classes

Appellation créée en 1987

Au sud de I” agglomération bordelaise
Surface en production : 290 ha
Production moyenne annuelle : 10 306 hl

Sols installes sur des couches épaisses de
graves, graviers et galets

Assemblage : sauvignon, semillon Autres appellations Bordeaux
B Appellation Pessac-Léognan
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LES VINS DE BORDEAUX

Blaye Cotes de Bordeaux

Nord du departement
Surface en production : 272 ha
Production moyenne annuelle : 12 670 hl

Sols majoritairement argilo—calcaires
avec une bonne exposition et une bonne
ventilation

Assemblage : sauvignon, semillon

. Autres appellations Bordeaux
et un peu d’ugm blanc et de colombard PP

B Appellation Blaye Cotes

de Bordeaux
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LES VINS DE BORDEAUX

Graves de Vayres

30 km a I'est de Bordeaux le long
de la Dordogne

Surface en production : 76 ha
Production moyenne annuelle : 3 091 hl

Sols de graves ; la Dordogne a proximite
modere la chaleur en eté

Assemblage : sauvignon, semillon
Autres appellations Bordeaux

et un peu de muscadelle _
B Appellation Graves de Vayres
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LES VINS DE BORDEAUX

Cotes de Bourg

Appellation confidentielle
Surface en production : 39 ha
Production moyenne annuelle : 989 hl

Sols majoritairement argilo-calcaires sur
un socle de pierres poreuses assurant un
bon drainage, bonne orientation des
coteaux au soleil

Assemblage : sauvignon, semillon
et colombard

Autres appellations Bordeaux

B Appellation Cotes de Bourg
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LES VINS DE BORDEAUX

Francs Cotes de Bordeaux

Appellation confidentielle

Surface en production : 18 ha
Production moyenne annuelle : 701 hl
Vignobles de petite dimension

Sols argileux ou argilo-calcaires,
des coteaux exposes a |'est

Assemblage : sauvignon, semillon,
muscadelle avec un élevage en barriques

Autres appellations Bordeaux

B Appellation Francs Cotes

de Bordeaux
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LES VINS DE BORDEAUX

VIDEO

Le classement des Graves

Elabore en 1953 et complete en 1959

Classement par commune
et par type de vin (rouge/blanc)

16 crus répertoriés sans hierarchie :
Q en blanc et 13 en rouge

-7

Mention commune de “Cru Classe

Appartiennent tous

a T’AOC Pessac-Leognan

CRUS CLASSES GRAVES

Chateau HAUT-BRION @
Chateau BOUSCAUT e ®

Chateau CARBONNIEUX e @

Domaine de CHEVALIER e e

Chateau COUHINS e

Chateau COUHINS-LURTON e
Chateau de FIEUZAL @

Chateau HAUT-BAILLY ®

Chateau LA MISSION HAUT-BRION e
Chateau LA TOUR HAUT-BRION @
Chateau LA TOUR MARTILLAC e ®
Chateau LAVILLE HAUT-BRION e @
Chateau MALARTIC-LAGRAVIERE e @
Chateau OLIVIER e @

Chateau PAPE-CLEMENT e

Chateau SMITH HAUT-LAFITTE e
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LES VINS DE BORDEAUX

|l a dégustation

Vin blanc sec, frais et fruite, vin “plaisir”
notamment Entre-Deux-Mers, Bordeaux,
Cotes de Bordeaux :

- frais, elegants et fruites

- se boivent généralementjeunes

Vin de “garde” avec élevage en barrique
notamment Graves et Pessac-Léognan :

- bon potentiel de vieillissement
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LES VINS DE BORDEAUX

Accords mets et vins

Vin blanc sec, frais et fruite

notamment Entre-Deux-Mers, Bordeaux blanc,
Cotes de Bordeaux :

- frais, elegants et fruites

- se boivent generalement jeunes

- parfaits pour accompagner poisson, volaille,
salade ou a l'aperitif

Vin de “garde” avec élevage en barrique

notamment Graves et Pessac-Léognan .

aromes fruites et fleuris complexes
notes boisées et fumees

bon potentiel de vieillissement

accompagnent parfaitement la cuisine asiatique,

- legumes, poisson fume, viandes blanches et les fromages de chevre
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LES VINS DE BORDEAUX

l.es blanes doux de Bordeaux

['Fcole

du Vm

DE BORDEAUX
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LES VINS DE BORDEAUX

Meelleux - Liquoreux

&> types de vin en fonction de la quantite de sucres residuels :

<45 g/l - vin blanc meelleux

>45 g/l :vin blanc liquoreux

0 Des appellations specialisees dans la production de meelleux
ou liquoreux

0 Dans les deux cas tout se passe a la vigne
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LES VINS DE BORDEAUX

Chiffres cles

3% de la surface du vignoble bordelais

‘oo
.’:i:' :0::..}. 14 appellations %ga:.(
Qeo° (dont 3 anecdotiques) o283

3 289 hade vignes en production

60 188 h produits = 8 millions de bouteilles
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LES VINS DE BORDEAUX

LES BLANCS MOELLEUX

1 - Cotes de Bordeaux-
-Saint-Macaire

2 - Graves Supérieures

3 - Premieres Cotes de Bordeaux

4 - Sainte-Foy-Bordeaux

LES BLANCS LIQUOREUX

S5 - Barsac

6 — Cadillac
7 — Cérons
8 - Loupiac

O - Sainte-Croix-du-Mont

10 - Sauternes
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LES VINS DE BORDEAUX

Selection des cepages

SEMILLON 80%

v Pellicule favorisant le développement de Botrytis
v Robe dorée

v Finesse

v" Onctuosité

SAUVIGNON BLANC 20%
v" Robe pale
v" Bonne acidité

v" Richesse aromatique (agrumes, genét)

MUSCADELLE (quelques pourcents)

v" Ardmes puissants (floraux et muscatés)
v Faible acidite

v" Rondeur
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LES VINS DE BORDEAUX

| a diversite des sols

RIVE GAUCHE

v" Sols graveleux
v Sols argilo calcaire

v" Plateau calcaire (Barsac)

RIVE DROITE

v Argilo calcaire
v Argilo graveleux
v Argilo sableux
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LES VINS DE BORDEAUX

Micro-climat

Alternance entre matinees brumeuses
et aprés—midi chauds et ventes

Humidite produite par la foret des Landes
au sud et par le Ciron au nord

Vents secs venant de |'est

Essentiel pour le développement

de BOTRYTIS

PAGE 150



LES VINS DE BORDEAUX

lLa botrytisation

Un phénomene hétérogene

0 Phenomene lent, tres irregulier

a Variable selon les parcelles, les pieds, les grappes

et meme les grains

a Plusieurs semaines a plusieurs mois
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LES VINS DE BORDEAUX

Stade sain Stade pourri plein Stade pourri roti Stade pourri roti
200g/l de sucres 250g/I de sucres 300g/l de sucres 400g/l de sucres
et plus

0 Contamination de la baie la colorant en brun
0 La peau devient permeable permettant |’évaporation dujus

Q Le sucre se concentre a 'interieur atteignant des niveaux
au-dela de la maturation naturelle
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LES VINS DE BORDEAUX

Ligquoreux ( (ries Successives)

°9

0 Choix des raisins les plus confits : stade pourri “roti
Q Elimination des grains blesses
0 5 a9 tries parfois nécessaires
0 2 mois de vendanges

PAGE 153



LES VINS DE BORDEAUX

Meelleux

Q Recolte grappe par grappe avec des grains murs,

sur muris et botrytisés

0 Maximum 3 passages

0 Vins fruités moins concentres que les vins |iquoreux
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LES VINS DE BORDEAUX

Vinification lente
PN —~
2. Transport minutieux

1. Recolte manuelle

3. Pressurage lent
/Q et debourbage

—
5. Stabilisation
et mise en bouteille 4. Fermentation alcoolique

Elevage
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LES VINS DE BORDEAUX

Répartition des appellations

(surface ha)

CIVB / Source : Douanes 2014
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LES VINS DE BORDEAUX

Sauternes

Q Densite de plantation > 6 500 pieds/Ha

Q Localisée sur 5 communes : Sauternes, Barsac,
Preignac, Fargues et Bommes

Q Rive gauche de la Garonne

Q Terroir avec une grande diversite : argiles, sables
et calcaires superposés en couches distinctes
formant des collines aux pentes douces

@ 17 crus classés de 1855

Q Vins de tres longue garde, d’'une complexite
et d’'une richesse extraordinaire qu’un poete

P11

a qualifie d’extravagance du parFait”
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LES VINS DE BORDEAUX

Barsac

O Densite de plantation > 6 500 pieds/Ha

0 Seule la commune de Barsac
peut revendiquer |’appe||ation

0 Rive gauche du Ciron et de la Garonne

0 Graves garonnaises et plateau argilo-calcaire
sur le Haut-Barsac

Q Possibilite de revendiquer la recolte en
Sauternes ou Barsac

0 10 crus classes de 1835
Q Vins de grande garde, possedant un nez

intense et profond, une bonne longueur
et une bonne vivacite en bouche
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LES VINS DE BORDEAUX

Loupiac

0 Densite de plantation > 5 000 pieds/Ha

Q Seule la commune de Loupiac peut
revendiquer |’appe||ation

Q Rive droite de la Garonne
Q Argilo—calcaire ou argilo—sableux

O Vins fins, fermes et genéreux conservant une
bonne acidite
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LES VINS DE BORDEAUX

Sainte-Croix-du-Mont

Q Densite de plantation = 5 000 pieds/Ha

Q Seule la commune de Sainte-Croix-du-Mont
peut revendiquer |’appe||ation

Q Rive droite de la Garonne

0 Sol argilo-calcaire, vallonne, reposant sur une
roche calcaire avec des fossiles de coquilles
d’huitres visibles

Q Vins remarquablement meelleux, fruites, et
élégants qui s’embellissent au fil des années

PAGE 160



LES VINS DE BORDEAUX

Cadillac

Q Densite de plantation >4 500 pieds/Ha

Q 22 communes sur les coteaux de la rive droite
de la Garonne peuvent revendiquer |’appe||ation

a Vignobles en coteaux — pentes argilo—calcaires
ou graveleuses beneficiant d’un bon drainage

Q Vins tres fruités, nerveux et racés

PAGE 161



LES VINS DE BORDEAUX

Cerons

O Densite de plantation > 5 000 pieds/Ha

es communes de Cérons, lllats et Podensac
L de C , lllats et Pod
peuvent revendiquer |’appe||ation

0 Rive gauche de la Garonne

0 Graves siliceuses plus ou moins profondes
composees de cailloux, de sables grossiers sur
un sous-sol calcaire

Q Vins fins, complexes, amples et fruites
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LES VINS DE BORDEAUX

Premieres Cotes
de Bordeaux

Q Densite de plantation >4 500 pieds/Ha

Q 37 communes sur les coteaux de la rive droite de la
Garonne peuvent revendiquer |’appe||ation

Q Pentes argilo—calcaires ou graveleuses beneficiant
d’un bon drainage

Q Vins frais et fruites
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LES VINS DE BORDEAUX

Graves
Su perieures

Q Densite de plantation >5 000 pieds/Ha

Q Les communes bordant la rive gauche de la
Garonne peuvent revendiquer |’appe||ation

Q Terrasses graveleuses reposant sur un sous-sol
d’argile, de sable et de calcaire. Epaisseur de
graves variant de 20cm a plus de 3m

€ Vins frais et fruités avec une trés bonne
longueur en bouche
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LES VINS DE BORDEAUX

Sainte-Foy-Bordeaux
Bordeaux Superieur
Cotes de Bordeaux-Saint-Macaire

0 Densite de plantation pour chacune des appellations >4 500 pieds/Ha
Q Petites productions de vins moelleux et liquoreux
Q Tout type de sols mais une majorite de sols argilo-calcaires

Q Vins fins et fruites avec une bonne vivacite
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LES VINS DE BORDEAUX

Classification

Exposition universelle de Paris en 1855 —> AOC Sauternes (17) et Barsac (10)

1 premier cru supeérieur, 11 premiers crus, 15 seconds crus

PREMIER CRU SUPERIEUR
Chateau YQUEM (Sauternes)

LES PREMIERS CRUS

Chateau LA TOUR BLANCHE (Sauternes)
Chateau LAFAURIE-PEYRAGUEY (Sauternes)
Chateau CLOS HAUT-PEYRAGUEY (Sauternes)
Chateau de RAYNE-VIGNEAU (Sauternes)
Chateau SUDUIRAUT (Sauternes)

Chateau COUTET (Barsac)

Chateau CLIMENS (Barsac)

Chateau GUIRAUD (Sauternes)

Chateau RIEUSSEC (Sauternes)

Chateau RABAUD-PROMIS (Sauternes)
Chateau SIGALAS-RABAUD (Sauternes)

LES SECONDS CRUS

Chateau de MYRAT (Barsac)

Chateau DOISY DAENE (Barsac)

Chateau DOISY - DUBRAOCA (Barsac)
Chateau DOISY - VEDRINES (Barsac)
Chateau d’ ARCHE (Sauternes)

Chateau FILHOT (Sauternes)

Chateau BROUSTET (Barsac)

Chateau NAIRAC (Barsac)

Chateau CAILLOU (Barsac)

Chateau SUAU (Barsac)

Chateau de MALLE (Sauternes

Chateau ROMER DU HAYOT (Sauternes)
Chateau ROMER (Sauternes)

Chateau LAMOTHE (Sauternes)

Chateau LAMOTHE - GUIGNARD (Sauternes)
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LES VINS DE BORDEAUX

|l a dégustation

Meelleux

Bordeaux Supeérieur, Cotes de Bordeaux-St-Macaire, Premieres
Cotes de Bordeaux, Graves Superieures, Ste-Foy-Bordeaux

Robe jaune dore, aromes de fruits mars
avec une bouche racée et onctueuse

Liquoreux

Sauternes, Barsac, Cerons, Cadillac, Loupiac,

Saint-Croix-du-Mont

Robe dorée evoluant vers des nuances vieil or, bouquet tout en
finesse et complexité aux aromes d’abricot, miel, pain d’épice,
acacia. La bouche est ronde et harmonieuse developpant des
saveurs amples et persistantes
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LES VINS DE BORDEAUX

Accords mets vins

Q Mcelleux

Se boivent généralementjeunes

Parfaits a |’apéritif pour accompagner des amuses bouches
releves en goClt ou au cours d’un repas avec des mets frais
et acidules

Q Liquoreux

Peuvent se boirejeunes mals ont un tres bon potentiel
de vieilllissement

Accompagnent parfaitement la cuisine asiatique, les tartes
aux fruits et se marient a merveille avec les fromages persilles.

Ou tout simplement servis en petite quantite dans un grand
verre en fin de repas

Mots cles du bon accord : acidite, épicg, sale, pimente
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I'Ecole
duVin

DE BORDEAUX

BORDEAUX

Vous remercie de votre participation.

1 COURS DU XXX JUILLET 33000 BORDEAUX
TEL. : +33(0)5 56 00 22 85 E-MAIL: ECOLE@VINS-BORDEAUX.FR

WWW.BORDEAUX.COM

Laissez-nous un commentaire

Campagne financée avec
le concours de 'Union Européenne.

http://www.facebook.com/VinsDeBordeaux http://twitter.com/VinsdeBordeaux

Sources : CIVB 2014
Crédits photographiques :
© CIVB © Ralf Kabelitz © Laurent Renault © Nath Photos © Chicayat © mr.lightning © Yuri Arcus © Bata Zivanovic © Benamalice
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