
 

 

 

 

                                                                                                               Prévisions :      1 chef de cuisine (entreprise des étudiants ou pas) 

Production sur une                                                                                                              Journée de temps en temps d’un plat VG pour le self 

 

 

 

 M1 

8.00  

8.55 

M2 

9.00 

9.55 

M3 

10.10  

11.05 

M4 

11.10  

12.05 

M5 

12.10  

13.05 

DEJ 

 

S1 

13.50  

14.45 

S2 

14.50  

15.45 

S3 

16.00 

16.55 

S4 

17.00 

17.55 

 

LU 
ATELIER BRASSERIE (avec Gilles FEOUGIER) 

avec l’objectif d’ouvrir la brasserie le lundi midi à partir de novembre et/ou 
en VAE « en bocaux réutilisables » 

 

Service du 
groupe FCIL 

en autonomie 

     

MA ATELIER PÂTISSERIE (avec ???) 

Production pour le lendemain mercredi pour le TP application 

  
ENSEIGNEMENT PROFESSIONNEL 

Sciences (réglementation…) (avec Samantha CHEVALIER) 
Commercialisation / Accord mets et boissons : vins, bières… 

(avec Charlotte GUIBE) 

 

ME ATELIER « en gastronomie » APPLICATION  
(avec Guillaume LOPEZ) 

 

Service 
assuré par les 

MANH 
(groupes en 
rotation) ? 

     

JE ALTERNANCE EEALTERNANCE ENTREPRISE  ALTERNAPRISEALTERNANCE ENTREPRISE 

VE ALTERNANCE ENALTERNANCE ENTREPRISE  ALTERNANCSEALTERNANCE ENTREPRISE 

RECAPITULATIF :  

14H ENSEIGNEMENT PRATIQUE 

4H ENSEIGNEMENT PROFESSIONNEL (cours, conférences, 

visites…) 

EMPLOI DU TEMPS 2023-2024 

FCIL 

2 octobre 2023 au 31 mai 2024 
Emploi du temps 
provisoire 



 

 

 

 

HSE déléguées : 400 heures   200 heures de pratique culinaire / 100 heures de pâtisserie / 100 heures d’enseignement théorique 
 
 
 
 

 M1 

8.00  

8.55 

M2 

9.00 

9.55 

M3 

10.10  

11.05 

M4 

11.10  

12.05 

M5 

12.10  

13.05 

DEJ 

 

S1 

13.50  

14.45 

S2 

14.50  

15.45 

S3 

16.00 

16.55 

S4 

17.00 

17.55 

 

LU 
ATELIER BRASSERIE (100h) 

20 lundis à 4h30 = 90h (8h30-13h30) 
23 moins 2 lundis fériés (Pâques et Pentecôte) et le lundi de la rentrée 

 

Service du 
groupe FCIL 

en autonomie 

     

MA 
ATELIER PÂTISSERIE (100h) 

23 mardis à 4h30 = 103h30 
 

  
ENSEIGNEMENT PROFESSIONNEL (100h) 

23 mardis à 4h = 92h 
 

 

ME 
ATELIER « en gastronomie » APPLICATION (100h) 

22 mercredis à 5h = 110h (8h30-14h) 
23 moins 1 mercredi férié (8 mai) et le 29/05 (fin des cours : bilan) 

 

Service 
assuré par les 

MANH 
(groupes en 
rotation) ? 

     

JE ALTERNANCE ENTREPRISE (490h) 
 

2 jours à 7h = 14h x 25 semaines = 350h (+ de 308h) donc gratification 
(taux horaire de la gratification égal au minimum à 4,05€ par heure de stage) 

 
+ 4 semaines à 35h = 140h VE 

EMPLOI DU TEMPS 2023-2024 

FCIL 

2 octobre 2023 au 31 mai 2024 



Planning Alternance FCiL en gastronomie : cuisine allégée et végétarienne 2023/ 2024 

                              

   

Lycée 
   

Entreprise : Stage filé 
               

                              Septembre Octobre Novembre Décembre Janvier Février Mars Avril Mai Juin 
1 V   1 D   1 M 

Vacances 

1 V   1 L 

Vacances 

1 J   1 V   1 L FERIE 1 M 

Vacances 

1 S   

2 S   2 L Rentrée 2 J 2 S   2 M 2 V   2 S   2 M   2 J 2 D   

3 D   3 M   3 V 3 D   3 M 3 S   3 D   3 M   3 V 3 L   

4 L   4 M   4 S   4 L 

Stage 

4 J 4 D   4 L 

Vacances 

4 J   4 S   4 M   

5 M   5 J   5 D   5 M 5 V 5 L   5 M 5 V   5 D   5 M   

6 M   6 V   6 L   6 M 6 S   6 M   6 M 6 S   6 L   6 J   

7 J   7 S   7 M   7 J 7 D   7 M   7 J 7 D   7 M   7 V   

8 V   8 D   8 M   8 V 8 L   8 J   8 V 8 L 

Stage 

8 M FERIE 8 S   

9 S   9 L   9 J   9 S   9 M   9 V   9 S   9 M 9 J FERIE 9 D   

# D   # M   # V   # D   # M   # S   # D   # M # V   # L   

# L   # M   # S FERIE # L   # J   # D   # L   # J # S   # M   

# M   # J   # D   # M   # V   # L   # M   # V # D   # M   

# M   # V   # L   # M   # S   # M   # M   # S   # L   # J   

# J   # S   # M   # J   # D   # M   # J   # D   # M   # V   

# V   # D   # M   # V   # L   # J   # V   # L 

Stage 

# M   # S   

# S   # L   # J   # S   # M   # V   # S   # M # J   # D   

# D   # M   # V   # D   # M   # S   # D   # M # V   # L   

# L   # M   # S   # L   # J   # D   # L   # J # S   # M   

# M   # J   # D   # M   # V   # L   # M   # V # D   # M   

# M   # V   # L   # M   # S   # M   # M   # S   # L FERIE # J   

# J   # S   # M   # J   # D   # M   # J   # D   # M   # V   

# V   # D   # M   # V   # L   # J   # V   # L 

Vacances 

# M   # S   

# S   # L   # J   # S   # M   # V   # S   # M # J   # D   

# D   # M   # V   # D   # M   # S   # D   # M # V   # L   

# L   # M 

Vacances 

# S   # L 

Vacances 

# J   # D   # L   # J # S   # M   

# M   # J # D   # M # V   # L   # M   # V # D   # M   

# M   # V # L 

Stage 

# M # S   # M   # M   # S   # L   # J   

# J   # S   # M # J # D   # M 
Vacances 

# J   # D   # M   # V   

# V   # D   # M # V # L   # J # V   # L 
  

# M Fin des Cours # S   

# S   # L 
  

# J # S   # M         # S   # M # J   # D   

   

# M       # D   # M         # D         # V         

                    

Planning provisoire 


