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Chères et chers membres du réseau, Chères et chers collègues, Chers partenaires, 

Je suis très heureuse de vous adresser ce premier numéro du journal trimestrielle de l’EHTP. 
Cette nouvelle publication est avant tout pensée comme un lien entre nous, un espace de partage destiné à mettre en 
lumière la richesse humaine et professionnelle de notre réseau.

Ce journal a pour vocation de valoriser l’engagement de chacun des acteurs de nos établissements  équipes pédagogiques, 
éducatives, administratives, de direction et partenaires qui œuvrent chaque jour, avec conviction et bienveillance, à la 
réussite des élèves inscrits dans l’ensemble de nos formations. Donner à voir ces initiatives, ces projets et ces réussites, 
c’est reconnaître le travail collectif qui fait la force de l’EHTP.

Je souhaite également rendre un hommage appuyé à Roberto Ghin, proviseur du lycée Guillaume Tirel, dont l’engagement 
et la vision ont profondément marqué la présidence de l’EHTP. Grâce à son investissement constant, notre réseau 
s’est structuré, renforcé et a su affi  rmer des valeurs de coopération et d’exigence qui continuent de nous rassembler 
aujourd’hui. Qu’il en soit ici chaleureusement remercié.

Je remercie enfi n vivement Johan Brun, Véronique Rovella et Nathalie Rouffignac, chargés de communication du réseau, 
pour leur implication dans la conception et l’animation de ce nouveau journal. Leur travail permettra de faire circuler les 
idées, de partager les réussites et de renforcer encore les liens entre nos établissements.

Je vous souhaite une très belle lecture et vous invite à faire vivre ce journal, en y contribuant et en le relayant dans vos 
établissements pour accroitre la notoriété de notre réseau, au service de nos élèves et de notre communauté éducative.

La Présidente de l’EHTP
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« Un Réseau solide, une stratégie gagnante pour votre Réussite »

Présidente
Vice-Président

Trésorier
Vice trésorier

Secrétaire
Secrétaire adjoint

Coordinateur Général
Coordinateur International

Chargée de Communication digitale
Chargée de Communication

Présentation du Bureau 2025/2026 et des établissements membres

Chiff res clés07/02  ENC Bessières / École St Thérèse / GRETA METEHOR Paris
14/02  École hôtelière Jean Drouant / Campus Belliard
14/03  Lycée Guillaume Tirel
16/03  EREA Eugénie Brazier
17/03  Lycée Albert de Mun
25/03  École St Thérèse
11/04  École St Thérèse
27/05  École St Thérèse

Portes Ouvertes 2026 à venir

Leslie Termens
Roberto Ghin
Aurélien Cognard
Stéphane Lemarquis
Sonia Calisto
Stanislas Vallée
Johan Brun
Jocelyn Plessis
Nathalie Rouffi  gnac
Véronique Rovella



29/11  Salon Studyrama Sup Alternance et Apprentissage / Paris 
Event Center 

14/01 Salon Post-Bac / Quartier Jeune / Paris 1

17/01  Salon Studyrama Hôtellerie-Restauration – Pôle Événementiel / 
Espace Champerret

Le réseau EHTP présent sur les salons avec un nouveau stand 
Le réseau EHTP affi  rme sa présence sur les salons avec un stand entièrement 
renouvelé, doté de visuels modernes et impactants. Cette nouvelle identité ren-
force la visibilité du réseau et attire l’attention des visiteurs, tout en valorisant 
l’excellence des écoles hôtelières parisiennes.

❁ Les élèves du réseau engagés pour la solidarité
Les élèves du Lycée Jean Drouant, du Lycée Guillaume Tirel et de l’ENC Bessières ont participé 
à La Tablée des Chefs, un repas caritatif placé sous le signe de la solidarité et du partage. 
À travers leur engagement et leur professionnalisme, ils ont mis leurs compétences au service 
d’une action porteuse de sens, illustrant pleinement les valeurs humaines et citoyennes défen-
dues par le réseau EHTP.

✩✩ Le concours du réseau EHTP change de nom
Le concours du réseau EHTP, anciennement Les Étoiles du Service, évolue et devient « Les Étoiles de Paris ».

Ce nouveau nom affi  rme l’ancrage parisien du concours et met en lumière l’excellence des métiers de l’hôtellerie 
et de la restauration portés par les établissements du réseau.
Toujours organisé en binôme cuisine–salle, Les Étoiles de Paris valorisent la complémentarité des savoir-faire, 
l’esprit d’équipe et la transmission des valeurs professionnelles chères au réseau EHTP.

La fi nale aura lieu à l’École hôtelière Jean Drouant 
avec comme thème 

le Restaurant DROUANT, le 9 avril 2026. 

☛☛ Les inscriptions sont ouvertes, veuillez-vous renseigner auprès de votre DDFPT Les inscriptions sont ouvertes, veuillez-vous renseigner auprès de votre DDFPT

  Forum des Certifi cats de Spécialisation EHTP
Le réseau EHTP organise une nouvelle édition du Forum des Certifi cats de Spécialisation le 4 février 2026, 
à l’École Hôtelière Sainte-Thérèse (Paris 16e).
Ce forum s’adresse à l’ensemble des élèves en fi n de cycle CAP, Bac Pro Bac STHR et BTS, désireux de découvrir 
des formations d’expertise métier en un an.
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LES TEMPS FORTS DU RÉSEAULES TEMPS FORTS DU RÉSEAU



GUILLAUME TIREL 
Le Lycée Guillaume Tirel a organisé le premier marché de Noël 
des lycées d’art les 6 et 13 décembre 2025.
Ces deux journées festives ont rencontré un véritable succès, réu-
nissant élèves, équipes et visiteurs autour d’un moment convivial, 
créatif et chaleureux, mettant à l’honneur les savoir-faire et l’es-
prit de partage.

ENC BESSIÈRES 
BTS Tourisme - Intervention de MSC 
Cruises. Dans le cadre de la poursuite de la dé-
couverte des acteurs du tourisme, nos étudiants 
de 1ère année ont eu l’opportunité d’assister à une 

présentation de MSC Cruises, leader du marché des croisières en Europe, 
animée par Eloïse Crivelli et Samuel Migneret délégués commerciaux.

CAMPUS BELLIARD  
Le Campus Belliard a 
organisé au sein de 
son établissement la 
Semaine de la Gas-
tronomie Durable, en 
cohérence avec son la-
bel et ses engagements.

Conférences et ateliers ont rythmé cet événement, of-
frant aux élèves des temps d’échange et de réfl exion au-
tour de la gastronomie de demain, de la durabilité et des 
enjeux environnementaux des métiers de l’hôtellerie-res-
tauration.

ALBERT DE MUN
Le  Lycée Albert de Mun a organisé un repas 
caritatif le 19 novembre 2025 autour des 
grands marqueurs gastronomiques embléma-
tiques français, au profi t des Restos du Cœur.
À travers cette initiative solidaire, élèves et 
équipes ont mis leur savoir-faire au service 
d’une cause essentielle, illustrant les valeurs 
de partage, d’engagement et d’excellence 
portées par le réseau EHTP.
☛☛ Une Une initiinitiative à reproduire collecti-ative à reproduire collecti-
vement vement sur une semaine banalisée l’an-sur une semaine banalisée l’an-
née prochaine dans l’ensemble des éta-née prochaine dans l’ensemble des éta-
blissements du réseaublissements du réseau

ÉCOLE HÔTELIÈRE SAINTE-THÉRÈSE
L’École Hôtelière Sainte-Thérèse a inauguré, 
le 15 octobre 2025, son tout nouveau 
laboratoire de pâtisserie, conçu pour ré-
pondre aux enjeux de demain.
Cet équipement moderne et performant 
off re aux élèves des conditions d’apprentis-
sage optimales et favorise l’émergence des 
futurs talents de la pâtisserie, en lien avec 
les exigences et évolutions du métier.

ÉCOLE HÔTELIÈRE JEAN DROUANT
L’École Hôtelière Jean Drouant, avec les classes de 
terminale Bac Pro Cuisine et Service, s’est rendue 
à Chicago du 9 au 16 novembre 2025 dans 
le cadre d’un projet d’étude mené sur trois 
ans. Porté par une équipe enseignante engagée, 
dont Johan Brun, coordinateur général du réseau EHTP, ce 
voyage pédagogique a permis aux élèves de découvrir une 
autre culture professionnelle et d’enrichir leur parcours de 
formation.

LA VIE DES ÉTABLISSEMENTSLA VIE DES ÉTABLISSEMENTS

EREA EUGÉNIE BRAZIER
L’EREA Eugénie Brazier a ré-
cemment inauguré son tout 
nouveau restaurant, « Eu-
génie », un lieu moderne, 
chaleureux et accueillant, 
pensé comme un véritable 
espace de formation et d’ex-
cellence.

Ce nouvel outil pédagogique de qualité off re aux élèves un 
cadre professionnel valorisant, en parfaite adéquation avec les 
exigences des métiers de l’hôtellerie et de la restauration.
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Rayane La Scola et Miguel Angel Rojas Gonzalez
Les élèves du Lycée Guillaume Tirel ont obtenu la presti-
gieuse distinction de Meilleurs Apprentis, décernée par 
la Société des membres de la Légion d’honneur.
Cette reconnaissance nationale salue leur engagement, 
leur excellence professionnelle et la qualité de la formation 
dispensée au sein de l’établissement.

Pablo Del Nido 
L’élève du lycée Albert de Mun s’est distingué en 
devenant vice-champion de France lors du
concours WorldSkills, dans le domaine de la 
sommellerie.
Cette remarquable performance récompense 
son engagement, son excellence professionnelle 
ainsi que l’accompagnement et l’investissement 
de ses enseignants. Félicitations à l’élève et à 
l’ensemble des 
professeurs qui 
ont contribué à 
cette réussite.

Lucas Davoine 
L’élève du Campus Belliard a remporté la prestigieuse 
distinction Meilleur Apprenti de France - Barman, 
lors de la fi nale qui s’est tenue le 15 octobre 2025.
Parmi 15 candidats, il a su se distinguer avec brio à 
travers quatre thématiques diff érentes, faisant preuve 

d’excellence, de créativité et d’un grand professionnalisme. Cette réussite met 
en lumière son talent ainsi que la qualité de l’accompagnement pédagogique au 
sein du Campus Belliard.

LES TALENTS DU RÉSEAU EHTPLES TALENTS DU RÉSEAU EHTP

L’École Hôtelière Jean Drouant, 90 ans
L’année 2026 marquera les 90 ans de l’École hôtelière de Paris Jean Drouant, 
établissement emblématique de la formation aux métiers de l’hôtellerie et de 
la restauration.
Depuis 1936, Jean Drouant transmet savoir-faire, excellence et passion aux 
élèves.
Des temps forts viendront rythmer cette année anniversaire.

L’EREA Alexandre Dumas devient :

L’EREA Eugénie Brazier
L’EREA Alexandre Dumas tourne 
une page de son histoire et devient 
désormais l’EREA Eugénie Brazier.
Ce nouveau nom rend hommage à une fi gure embléma-
tique de la gastronomie française, Eugénie Brazier, dite 
la Mère Brazier, véritable légende et pionnière de la 
haute cuisine.

L’année 2026 marquera les 90 ans de l’École hôtelière de Paris Jean Drouant, 

4/02

4/02 au 
12/02

6/02

13/03

09/04

Forum des CS du réseau

MasterClass Gastronomie française pour
des élèves Japonais (Osaka et Tokyo)

Concours de Pâtisserie interne à L’EHST
avec Nina Métayer

Action commune réseau pour 50 ans ECT
avec Belliard / Tirel / EHST / EREA

Finale Concours « Les Étoiles de Paris » 
sur Jean Drouant

D A T E S  À  V E N I RD A T E S  À  V E N I R

à nous envoyer vos actualités, évènements, projets… 
et taguez @EHTP sur vos réseaux

Johan Brun - Coordinateur Général 
johan.brun@ac-paris.fr

Nathalie Rouffi  gnac - Chargée de communication digitale 
nathalie.rouffi  gnac@ac-paris.fr

Boite mail du Réseau EHTP 
ehtp.contacts@gmail.com

N’hésitez pasN’hésitez pas

Suivre l’actu 
du Réseau EHTP, 

c’est par ici …

DISTINCTIONSDISTINCTIONS


