Soirée trompe I'oeil _ Sujet N° 7
- Document jury -

A ne pas remettre au candidat

ORGANISATION D’'UNE MANIFESTATION AVEC LE CAHIER DES CHARGES SUIVANT

Organisateur L’'association des Traiteurs de France

A l'occasion de l'assemblée générale de I'association, et pour

Occasion dynamiser le métier, soirée sur le theme du « Trompe d’ceil »
Date 28 février 2021

Nombre de personnes 80 personnes

Lieu http://www.chateau-chambly.com/-Plan-des-sal ons-et-photos-

18 h 00 : Arrivée des invités, service d’'un cocktail apéritif
19 h 00 : Spectacle

Prestations demandées 20 h 00 : Repas de gala

23 h 00 : Description des plats servis

00 h 00 : Fin de la prestation

Budget a disposition 300 € TTC/ personne (hors location de salle)

e Théme Soirée « Trompe I'ceil »

 Le cocktall, le repas, la décoration devront tous étre en rapport
avec le theme. « Ce qui est, n’est pas ce qu’il parait »

* Prévoir la tenue du personnel en rapport avec le theme

» Prévoir une animation culinaire durant le cocktail

Particularités

Le jury répondra & toutes les demandes du candidat. Si certaines
informations ne sont pas précisées, le jury les fournira. Les
Remarque prestations et particularités énonceées ci-dessus représentent un
schéma idéal mais n’ont pas un caractére obligatoire dans la
proposition.
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