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FORUMFORUM

*              NIVEAU 3 ET 4 (BAC ET BAC +1)

 CS ACCUEIL RÉCEPTION CS ACCUEIL RÉCEPTION 
  CS SOMMELLERIECS SOMMELLERIE
     CS EMPLOYÉ  BARMANCS EMPLOYÉ  BARMAN
         CS CUISINIER EN DESSERTS CS CUISINIER EN DESSERTS 
       DE RESTAURANT        DE RESTAURANT 
                 CS TOURIER CS TOURIER 
                       CS EMPLOYÉ TRAITEURCS EMPLOYÉ TRAITEUR
                             CS PÂTISSERIE BOUTIQUE CS PÂTISSERIE BOUTIQUE 
                                     FCIL CUISINE BIEN-ÊTRE FCIL CUISINE BIEN-ÊTRE 
                 ET DURABLE                 ET DURABLE

ÉCOLE HÔTELIÈRE DE PARIS • JEAN DROUANT 
20 RUE MÉDÉRIC 75017 PARIS 

9H - 12H / 13H - 16H
11 décembre 2024

MercrediMercredi
3 et 4

NIVEAU *

Certificat
de Spécialisation


