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LL ’’ AALL SSAACCEE  
1°) Complétez le tableau ci-dessous : 

Soulignez les cépages ayant droit à l’appellation grand cru 
 

Cépages 
Blancs Rouges 

  

  

  

  

  

  

 /8 
2°) Quelle est l’appellation d’origine contrôlée pour les vins mousseux ? 
 

.........................................................................................................................  

 /1 

LL EE  JJUURRAA  
3°) Citez le cépage unique permettant d’élaborer le vin jaune : 
 
.........................................................................................................................  

 /1 
4°) Mettre une croix dans le tableau pour les types de vin produit pour chacune des 
appellations : 
 

A.O.C. blanc rouge rosé jaune paille mousseux 
Arbois 
Arbois Pupillin 

      

Côtes du Jura 
 

      

L’Etoile 
 

      

Château Chalon 
 

      

 /8 
5°) Qu’est ce que le Macvin ? 
.........................................................................................................................  

........................................................................................................................./2 

Nom, Prénom : 

Note :  /20 

Appréciation : 


