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Monter une Chantilly
-Coller une anglaise
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Mr NADIRAS Le Mardi 5H heures
Le Lundi o .
S 5100 A(;thltes OBJECTIES Tgchnologle _
= Tech_noloqie professionnelles de « Il faut étre capable | Culinaire le jeudi OBJECTIES
Abbliquee Synthése de » 1h 30 « Il faut étre capable de »
Salade de mesclun et ceuf |- Pocher des oeufs
poché - Réaliser un ragodt avec Définir et connaitre les régles de
Les ceufs pochés . , des fruits i base de la conduite de ce mode de
S41 Découper un lapin L; pm Val}:ee g’Auge -Tourner des pommes Le m(?gzgtiglilsson cuisson, justifier son choix en
- ommes fonaantes frui fonction de la nature de la denrée.
- ruits
Tarte aux Myrtilles PAl  |_ sauter des fruits
Salade/Emmentall Mode de cuisson . . \
Mixed—grill «griller» Définir et connaitre les régles de
S42 La pate sucrée Pommes pailles -Frire une pomme paille | Le mode de cuisson | Pase de la conduite de ce mode de
La créme d’amande = Bourdal -Réaliser une tarte a « GRILLER » . cuisson, JIIJS'Ufler son C|h0|X en
arte Bouraaloue e e m e AP T o onction de la nature de la denrée.
Mode de cuisson :
. Réaliser une |Poulet poché printanier E‘ECT}“ S
43 jardiniére de |sauce supréme Suesrgsneq;”"e satice Le mode de CUISSON | poco do a conduite de ce mode de
|égumes. Tarte au citron Confectionner un riz « POCHER » cuisson, justifier son choix en
pilaf fonction de la nature de la denrée.
Petits farcis a la Nicoise -Réaliser des petits
S46 Lesb i Bavarois Rubanné faRr'CIIS' : Evaluation Vérifier les différents acquis
230 | LEs bavarois. Quiche (PAI) ;ng?alissir une creme certificative sur les g
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