PARIS
promatel

L’ENSEIGNEMENT HOTELIER A L’HONNEUR,

b parmi les « étoilés » du Michelin 2007 ®)
(liste non limitative)

B

—
— EriPaaan rouani_

Par Pierre Berthet, Conseiller de I’enseignement technologique, CET hdétellerie, Président de
I’Unatech (Union européenne pour la promotion des formations techniques dans les métiers
de I’hotellerie (www.unatech.eu) Président de Promatel Paris Ile-de-France- association des
anciens ¢léves du LMH de Paris Jean Drouant (www.promatel.info)

3 étoiles :

Yannick Alléno

BEP cuisine, lycée hotelier Santos Dumont a Saint Cloud, restaurant « Le Meurice »
Paris 1

Frédéric Anton ‘
BEP, lycée hotelier de Gérardmer, restaurant « Le Pré Catelan » Paris 16°™

2 étoiles :

Christophe Cussac
BEP 1975, Ecole hoteliére de Paris Jean Drouant, restaurant « Joél Robuchon » Monaco

Christophe Baquié

Ecole Hoteli¢re de 1’1le Rousse (Corse), restaurant « L’alivu- La Villa » Calvi (2B)
Laurent Petit

BEP obtenu en Haute-Marne, restaurant « Le Clos des Sens » Annecy le Vieux (74)
Nicolas Le Bec

CAP cuisine, école hoteliere de Brunoy (91), restaurant « Nicolas Le Bec » Lyon (69)
1 étoile :
Alsace

Stephano D’Onghia et son fils Sébastien
Ecole Hoteliere de Strasbourg, restaurant « Il Cortile » Mulhouse (68)

Aquitaine

Michel Cassou-Debat

BEP/CAP Ecole Hoteliere de Morlaas, restaurant « Le Sissinou » Biarritz (64)

Eric Dequin

Ecole hoételiere de Morlaas, restaurant « Auberge Labarthe » Bosdarros (64)

Nicolas Masse

CAP et BP Cherbourg et Hérouville, restaurant « Le grand Hotel » Saint-Jean-de-Luz
(64)

! Jean-Luc Naret (école hoteliére de Paris Jean Drouant) Directeur des Guides Michelin (promotion 1976/1979)


http://www.unatech.fr/asso/unatech.htm

Champagne-Ardennes

Luc Mobihan

Ecole hoteliere de Saint Nazaire en 1984, restaurant « Le Saint Placide » Saint Servan-
sur-Mer (35)

Gilles Goess

CAP de cuisinier au lycée hotelier Belliard de Paris, restaurant « Hostellerie La
Briqueterie » Vinay (51)

Ile-de-France

Gaél Orieux

CAP de cuisine a 1’école Ferrandi & Paris, restaurant « Auguste » Paris 7°™
Sébastien Gravé

Ecole hoételiére de Biarritz, restaurant « Les fables de la Fontaine » Paris 7
Franck Charpentier

Ecole hoételiere Técomah a Jouy-en-Josas (78), restaurant « Les Muses » Paris geme
Regis Douysset

BTH a I’école hoteliere « Savoie-Léman » de Thonon-les-Bains (74), restaurant

« L’escarbille » Meudon (92)

éme

Languedoc-Roussillon

Ciryl Attrazic
Ecole hételiere de Saint-Chely-d’ Apcher (48), restaurant « Chez Camillou » Aumont-
Aubrac (48)

Limousin

Christophe Cadieu

Ecole hételiere de Tours (37), restaurant « Christophe Cadieu » Saint-Savin (86)
Richard Lequet

CAP et BEP a Soissons et Amiens, restaurant L’amphitryon » Limoges (87)

Provence-Alpes-Cotes d’Azur

Mauro Luis Colagreco
Ecole hoteliere du Gato Dumas a Buenos Aires en Argentine, restaurant « Mirazur »
Menton (06)

Pays-de-la-Loire

Raphaél Rolland
BTS au lycée hotelier de Dinard, restaurant « le Cayola » Le Chateau d’Olonne (85)

Nos cordiales félicitations



