
    MOTS CROISES  A  THEME CULINAIRE/   SAUCES
J 1 I 10 K 10 R 18 H 20 B 7 D 17 20E K 1
E M U L S I O N S

A B▼ C D E F G H I J K▼ L M N▼ O P Q R S T▼

1 ► ▼

2 ▼

3 ►

4

5

6 ►

7

8 ► ▼

9

10 ▼ ▼ ►

11 ▼ ▼

12 ►

13 ▼

14►

15 ▼

16

17 ►

18

19
20►

HORIZONTAL/

1-graisses phosphorées du jaune d'oeuf
3-sauce instable
6-adjectif: qui aime l'eau
8-qui ne reste pas mélangé
10-Sce hollandaise + crème fouettée
12-Sce hollandaise + jus -zestes d'oranges sanguines
14-Sce chaude de base stable 
17-cause d'échec d'une sauce chaude par l'aluminium
20-Sce chaude de base stable

VERTICAL/

B-adjectif: qui aime les graisses
   -Sce froide stable 
D-suspension stable de 2 corps non mixibles
E-Sce béarnaise + tomate
K-se dit d'une sauce homogène
   -Sce béarnaise + glace de viande
N-Sce béarnaise montée à l'huile
   -Sce vinaigrette + oignon, câpres, persil, ciboulette
P-éléments de base des sauces émulsionnées
R-Sce mayonnaise +cornichon, câpres, persil, cerfeuil
   -Sce mayonnaise + crème fouettée
T-Sce mayonnaise +jaune dur, moutarde,cornichon, 
   -Sce béarnaise à la menthe 
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