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Nicolas Isnard et David Le Comte

Chefs associés a lauberge de La Charme & Prenois (21) prés de Dijon.

Apreés deux années passées au chdteau de Curzay dans la Vienne, Nicolas Isnard s'est associé
avec son ancien second David Le Comte en compagnie de Cécile Sagory en pdtisserie et Jessica Jean en
salle, leurs compagnes dans la vie.

Ils se sont rencontrés a [auberge du vieux puits a Fontjoncouse dans [[Aude ou ils y ont passé
trois belles années. Agés de 32 et 28 ans, leur cuisine met en avant les produits du terroir avec une
touche contemporaine. Respect des saveurs et modernité sont leurs maitres mots

Concept : restaurant tenu par deux couples qui se partagent
les compétences : deux cuisiniers, une pdtissiére et la
quatriéme dirige la salle.

Une équipe soudée au service d’un concept de restauration
moderne et raffinée.




Chocolat Passion Soupe a [oignon

Club sandwich de rouget &Euf en croiite,
champignons du moment

Organisation de la salle : d’une capacité de cinquante couverts, la salle offre la possibilité d accueillir

des groupes jusqu’a vingt-cing personnes en salle privée. Le plateau des fromages affinés par Hervé
Mons (MOF) est proposé en salle ; des finitions sont également réalisées devant le client (jus, bouillons,

assemblages, ...), La cave offre un choix large diversifié sur tous les vignobles Frangais.



