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LISTE DU PANIER À DISPOSITION DU CANDIDAT 
«ORGANISATION ET PRODUCTION CULINAIRE» 

 
 

Denrées U Q Denrées U Q 

POISSON   ÉCONOMAT   

Rouget Barbet 200 gr pièce kg 0,400 Farine type 55 kg 0,100 
   Vanille gousse pce 1 
   Poivre blanc moulu kg PM 

CRÈMERIE   Sel fin kg PM 

Beurre kg 0,200 Sel gros kg PM 
Crème double l 0,25 Sucre semoule  kg 0,100 
Œuf pce 6 Sucre glace  kg 0,100 
Crème fleurette l 0,25 Amande effilée kg 0,050 
   Cassonade kg 0,100 

FRUITS ET LÉGUMES      

Carotte kg 0,150    
Cerfeuil  botte 0,25    
Ciboulette  botte 0,25    
Courgette kg 0,150    
öchalote kg 0,050    
Pomme de terre BF15 grosses kg 0,500 MISE EN PLACE   
   Fumet de poisson frais l 0,50 
   Farce mousseline de 

poisson nature 
kg 0,150 

      
      
      
      

CAVE   MATÉRIEL   

Vin blanc sec ordinaire l 0,10 Gouttière   1 
   moules à crème brûlée  2 
      
      
 
 


