CREATION DU DIPLOME

DE BACCALAUREAT TECH NOLOGIQUE
Décret n°86-378 du 7 mars 1986

(BO n°12 du 27 mars 1986)

Article premier. —Le baccalauréat technologique est un dipléme national qui sanctionne une formation

technologique du second degré.

La possession du baccalauréat technologique confére le grade de bachelier. Elle atteste que ses titulaires

sont aptesa exercer une activité de technicien.

Art. 2. —L' appellation de baccalauréat technologique se substitue a I appellation de baccalauréat de
technicien dans les textes réglementaires relatifs a ce diplome.

Art. 3. —Les conditions de délivrance du baccal auréat technol ogique sont fixées par décret.



ENSEIGNEMENT

CREATION
DU BACCALAUREAT TECHNOLOGIQUE HOTELLERIE
Arrétédu 14 février 1992

(extraits)

(B0 n° 13 du 26 mars 1992)

Article premier. —I est créé un baccalauréat technologique Hotellerie.

Art. 2. —L' acces a la section conduisant au baccalauréat technologique Hétellerie, S effectue a partir

d une classe de Seconde a régime spécifique.

L’ acces a la classe de Premiére de la section conduisant au baccalauréat technologique Hotellerie, est
ouvert aux seuls éleves;

— soit, ayant suivi la classe de Seconde a régime spécifique de la section conduisant au baccalauréat
technologique Hotellerig;

— soit, étant titulaires d un dipléme de niveau V et admis a poursuivre les études dans cette section

conformément aux dispositions fixées par le ministre de I'Education nationale.

L' acces a la classe Teminae de la section conduisant au baccalauréat technologique Hotellerie, est

subordonné a accomplissement de la scolarité de Premiére dans cette méme section.

Art. 3. —Un éléve neremplissant pas les conditions mentionnées a | article 2 ci-dessus pour I' acces a la
classe de Premiére de la section conduisant au baccal auréat technol ogique Hotellerie, peut étre admis dans celle-
ci par le chef d établissement conformément aux dispositions prévues a I' article 14 du décret n® 90-484 du 14

juin 1990 modifié, susvisé, relatif al’ orientation et al’ affectation des éléves.

Art. 4. —L’ organisation, les horaires et les programmes des enseignements obligatoires et facultatifs
dispensés dans les classes de Seconde, de Premiére et Terminales de la section conduisant au baccalauréat

technol ogique Hotellerie, sont fixés conformément aux annexes | et I du présent arrété.

Les enseignements obligatoires préparant au baccalauréat technologique Hotellerie comprennent deux
langues vivantes dont I' une doit étre obligatoirement I' anglais.

Bans les tableaux | et Il figurant en annexe | du présent arrété, la part de I' horaire qui, le cas échéant, fait
I' objet d un enseignement par groupe d effectif limité, est mentionnée entre parentheses; I' utilisation au cours
de I’ année des contingents annuel s correspondants peut étre modulée en fonction de la progression pédagogique
des éleves.



Art. 5. —La scolarité menant au baccalauréat technologique Hotellerie, comporte une période de
formation en entreprise d une durée totale de 16 semaines réparties entre la classe de Seconde et la classe de
Premiére.

Chacune de Ces deux premieres années d études est organisée de la maniére suivante: 28 semaines de formation

dans |’ établissement scolaire et 8 semaines de formation en entreprise dont au moins 6 semaines consécutives.

Le recteur d académie peut déroger a titre exceptionnel au caendrier de I' année scolaire fixé au niveau
national, pour assurer le déroulement des enseignements des classes de Seconde et de Premiére conduisant au
baccalauréat technologique Hotel lerie.

Les éléves devront obligatoirement bénéficier d un congé au titre de leurs vacances scolaires d €té, d une

durée minimale de quatre semaines successives.

L es objectifs généraux de la période de formation en entreprise sont définis en annexe Il du présent arrété.

La période de formation en entreprise doit faire I' objet obligatoirement d une convention entre le chef de

I entreprise qui accueille les éléves et le chef d'établissement scolaire ou ces derniers sont scolarisés.

La convention doit notamment:

1° Affirmer le statut scolaire des éléves suivant la formation en entreprise.

2° Affirmer la responsabilité pédagogique de I' éablissement scolaire.

3° Indiquer les modalités de couverture en matiére d accidents du travail et de responsabilité civile,

4° Préciser les objectifs et les modalités de formation (durée, calendrier. contenus, conditions d accueil de
I éleve dans |’ entreprise...).

5° Fixer les conditions d intervention des professeurs.

6° Fixer lesmodalités de la participation des professionnels a la formation des éléves.

7° Prévoir lesmodalités de suivi et de I’ évaluation de la formation.

Art. 6. —L’ organisation, les horaires et les programmes des enseignements de la section conduisant au
baccal auréat technologique Hétellerie définis conformément au présent arrété et ses annexes, entrent en applica

tion a compter:
— del année scolaire 1991-1992, en ce qui concerne la classe de Seconde;

— del année scolaire 1992-1993, en ce qui concerne la classe de Premiére;

— del année scolaire 1993-1994, en ce qui concernela classe Terminale.

A ces dates, les classes de |a section conduisant au baccal auréat technologique Hotellerie se substituent aux



classes de la section conduisant au brevet de technicien, spécialité : Hotellerie.

Les éléves de la classe de Seconde et de la classe de Premiére de la section de brevet de technicien,
spécialité Hotellerie autorisés a redoubler lors de la fermeture de ces classes, sont admis respectivement en

classe de Seconde et en classe de Premiére conduisant au baccalauréat technologique Hotellerie.

Art. 7. —Le présent arrété, au fur et a mesure de son entrée en vigueur aux dates d application fixées ci-

dessus aux articles 6 et 7. abroge toutes dispositions qui lui sont contraires.



HORAIRES DES ENSEIGNEMENTS OBLIGATOIRES

ANNEXE | DE L’ ARRETE DU 14 FEVRIER 1992

Tableau |

Enseignements Horaire hebdomadaire

Seconde Premiére Terminale
FranCais(@) .......oeeeeeiene e e e 3+ 3 -
Philosophie ... - - 2
Histoire-GEographie .........oveveviieiiiie e 3 - -
Histoire-Géographie touristique ............covvviiieveneeeennen. - 2 2
Langue Vivante A () ...cooeuveneiniii i 2+(1) 2+(1) 2+(1)
LangueVivante B (D) .......ovvveiiiiii e 2+(1) 2+(1) 2+(1)
MathématiqUES (@) «..vvvvneeeeiiee et e e 2+(1) 2 2
ECONOMIE € ArOit ....vvveeeeeeeeee e e e e 2 - -
Economie générale et touristique - Droit ........................ - 2 2
Gestion NOLElIEre (@) .oovvvvneveveeenii et e e - 3+(1) 3+(1)
SCIENCES BPPIIGUEES ... e e e 2 2 3
Technologie et méthodes culinaires(C) .........covvvvvvnnnne. 05+ (3) 05+(35) | 05+(35
Service et commercialisation (C) ...oovvvvve ovveiiiiiiieeans 05+ (3) 05+(35) | 05+(35
Techniques d accueil, d hébergement et communication
ProfessionnEle (C) ...ooevveie i 0+ (3 1+(2) 1+(2
Education physique et SPOrtiVe .............oevvveeeeeeeeiiennn. 2 2 2
Total horaire hebdomadaire 32h 34h 34h

Autres enseignements Amplitude annuelle

Seconde Premiére Terminale
Activités et manifestations professionnelle. (c) 30h 30h 30h
Période de formation en entreprise 8 semaines | 8 semaines

(a)L’ horaire entre parenthéses correspond a un enseignement en travaux dirigés.

(b)L’ horaire entre parenthéses correspond a un enseignement en travaux pratiques.

(c) L’ horaire entre parenthéses correspond a un enseignement sous la forme d activités technol ogi ques

(enseignement par groupe d atelier).




HORAIRESDES ENSEIGNEMENTS FACULTATIFS

] Horaire hebdomadaire
Ensagnements Seconde Premiére Terminale

Languevivante Il (étrangére ou régionae) .................... 3 3 3
FranGaiS .....oee e e - - 2
Education physique et SPOrtiVe .............ocvvveeeeeeeeiienn. 3 3 3
AT e e 3
Technologies de I' information et de la communication

(atelier depratique) (*) «oeveeeeererieiie i e - 3 3

(*) L'atelier de pratique dans le domaine des "Technologies de I'information et de la communication” est
supprimé en classe de Premiére au terme de I'année scolaire 1995-1996 et en classe Terminale au terme de
['année scolaire 1996-1997.



HORAIRES DES PREMIERES D' ADAPTATION

A I'intention des éléeves titulaires du BEP qui rgjoignent la voie technologique, sont prévues des structures
d accuell particulieres appelées classes de Premiéres d adaptation. Dans ces classes les horaires de certaines
matieres sont renforcés ou bien allégés par rapport ala Premiére correspondante, en fonction des acquis en BEP.

Cet aménagement est donné atitreindicatif, en tant que norme nationale, dans des tableaux figurant dans la
circulaire n® 94-165 du 25mai 1994 (partiel.5), BO n°22 du 2juin 1994.

Lorsque localement d autres priorités apparaissent, I'équipe pédagogique, sous la responsabilité du chef
d établissement, peut envisager des organisations horaires différentes a condition que celles-ci respectent
I équilibre indispensable entre formation générale et technol ogique.

PROPOSITIONS D' AM ENAGEMENT HORAIRE

Horaires de . i
o Horaires proposes
) ) Premierefixés .
Série"Hotellerie" . en Premiére
par arrétédu .
o d'adaptation (b)
17 février 1992 (a)
FranGais ....oovu i 3 4
MathématiQUES .........vev i ee e 2 2+ (1TD)
Langue VIvante A .......ooeve i e 2+(1TP) 2+(1TP)
LangueVivanteB ..........coooiiiiiiiii s 2+(1TP) 2+(1TP)
- pour lesélevestitulaires du BEP option "cuising":
Technologie et méthodes culinaires......................... 0,5+ (3,5AT) 0,5+ (35AT) (*)
- pour les élevestitulaires du BEP option "restauration”
services et commercialisation .........ovvvviiiiiiiiiieenn . 0,5+ (35AT) 0,5+ (35AT) (*)
- pour lesélévestitulaires du BEP option "hébergement”
techniquesd accugil ...........ooevieii i 1+ (2AT) 1+(2AT) (%)

(*) Les horaires proposés s appliquent par quinzaine.

Remar ques concer nant I' ensemble des classes de premiére d adaptation.

(a) Cf. arété du 15 septembre 1993 relatif a I' organisation et aux horaires des enseignements dans les
series SMS, STI, STL e STT (BOEN n° spécia 4 du 23 septembre 1993).
Pour le baccalauréat technologique hotellerie, se référer a I’ arrété du 17 février 1992 (BOEN n° 12 du
25mars 1992) portant création du baccal auréat technologique "hotellerie”
(b) Pour les autres matiéres des classes de premiére d adaptation, horaires sans changement par rapport a
ceux définis dans les arrétés des classes de Premiéres précités.

NB:

TD : enseignement sous forme detravaux dirigés.

TP : enseignement sous forme de travaux pratiques.

AT: enseignement sous forme d activités technologiques (en groupe d atelier).
ALIR enseignement sous forme d activités de laboratoire industriel et de recherche.




ANNEXE || DE L' ARRETE DU 14 FEVRIER 1992

PARTIE 1

PRESENTATION
DU BACCALAUREAT TECHNOLOGIQUE HOTELLERIE

L' hotellerie regroupe, au sens large du terme, I' ensemble des activités qui relévent de prestations a la
clientele dans le domaine de la restauration, de I accueil, de I'nébergement ains que toutes celles qui Sy
greffent.

Les entreprises du secteur représentent un large éventail qui va de I' hétel ou du restaurant traditionnel au
restaurant de collectivité ou a I' hétellerie du 3e age. L’ organisation du travail peut étre artisanale ou se
rapprocher du type industriel.

L e baccalauréat technologique Hotellerie vise, dans ce cadre, a laformation de généralistes ayant vocation a

poursuivre des études mais aussi dans une moindre part a s insérer dans le monde professionnel.

Le baccalauréat technologique Hotellerie S inscrit dans un déroulement d études conduisant principal ement
a des BTS du secteur Hotellerie - Tourisme. 1l peut rendre possible d autres poursuites d études supérieures
ayant trait a la Gestion ou permettre la préparation d une licence Hotellerie - Restauration, d une matrise en

Sciences et techniques hotelieres...

Grace a leur polycompétence dans le domaine professionné (cuising, restaurant et hébergement) et a leur
formation générale et technologique (notamment dans le domaine de la gestion et de la communication), les
titulaires du baccalauréat technologique auront, éventuellement aprés une premiére expérience et/ou les apports
d une formation continue, la possibilité de se situer a des postes intermédiaires entre I' encadrement supérieur et
le personnd technique d exécution. Ils se situent dans des postes d assistance a I encadrement technique.

Nota: Les éleves doivent étre sensibilisés aux problémes ayant trait a I' hygiéne, la stcurité et la prévention
des accidents du travail qui font partie intégrante de la formation. Certaines rubriques du programme
d enseignement traitent explicitement de ce sujet. |l ' est pas a exclure la possibilité d aborder ce type de
problémes a tous les niveaux disciplinaires. En tout état de cause chague enseignant qui envisage d évoquer Ces
problémes peut se référer a une liste de themes relatifs a I'nygiéne, la séeurité e la prévention des accidents du
travail qui fait I' objet de la quatrieme partie de la présente Annexe .



ORGANISATION DE L’ ANNEE SCOLAIRE
ET OBJECTIFS GENERAUX DE LA FORMATION
EN ENTREPRISE

La scolarité hoteliere dans chacune des deux premiéres années d études (Seconde, Premiére), comporte une
période de 28 semaines dans |'établissement scolaire et une période de formation en entreprise de 8 semaines
dont au moins 6 consécutives. Ces périodes effectuées a plein temps dans des entreprises d hétdlerie ou de
restauration publiques ou privées, sont obligatoires au méme titre que les périodes scolaires. Les dates, lieux et
modalités de la formation en entreprise seront arrétées par le chef d établissement compte tenu des possibilités

de !’ environnement professionnel.

Les périodes de formation en entreprise font partie intégrante de I' année scolaire et sont placées sous le
contréle pédagogique de I école. Elles visent a compléter les savoirs et savoir-faire acquis durant la formation
en lycée. Elles permettent de découvrir I'entreprise hételiere et de restauration dans toutes ses composantes et de
s insgrer dans une équipe de professionnels et dans le cadre des contraintes rédles du métier (temps,
installations ..).

Elles doivent se dérouler au moins dans deux services différents (sur les trois possibles cuising, restaurant et
hébergement) et se dérouler au moins une fois dans un établissement ayant un service d hébergement.

Pour chaque période, I' éléve rédigera un rapport de quatre a cing pages sur son expérience. |l est remisun

certificat aI' éléveal’ issue de chague période.
Certificats et rapports seront remis au chef d établi ssement.

Le caractére pédagogique et formateur de la période d application en entreprise ains congue, donnera a la

formation hételiere sa pleine dimension professionnelle et faciliteral’ insertion dansle métier.

Les modalités pratiques du déroulement de la formation en entreprise (hébergement éventuel, repas,
horaires, congés, indemnités couverture sociale, responsabilité civile, obligation des parties, etc...) feront I' objet
d un contrat engageant le chef d entreprise et le responsable 1égal du stagiaire.

Dans I' hypothése ou la durée de la période de formation en entreprise est égale ou supérieure a sSx
semaines pendant la période estivale, les éleves devront obligatoirement bénéficier d un congé d une durée

minimale de quatre semaines successives au titre de leurs vacances scolaires d été.



REGLEMENT D' EXAMEN
DU BACCALAUREAT TECHNOLOGIQUE HOTELLERIE
(Liste desépreuves, leur forme, durée et coefficient)

Arrété du 10 septembre 1990
(BO n°35 du 27 septembre 1990)
modifié par arrété du 17 septembre 1991
(BO n°37 du 24 octobre 1991)

Article premier. _Le baccalauréat technologique est délivré aux candidats qui subissent avec succes les
épreuves d un examen défini par le décret n® 90-822 du 10 septembre 1990 et par le présent arrété et ses

annexes.

Art. 2. _Des annexes au présent arrété fixent la liste, la nature. la durée et le coefficient des épreuves de

I' examen pour chaque <erie et section du baccalauréat technologique.

Art. 3. _En ce qui concerne les épreuves de controle, les candidats font connd tre au vu des notes obtenues
aux épreuves du premier groupe les disciplines sur lesquelles ils dédrent étre interrogés. La liste de ces

disciplines figure aux annexes du présent arréte.

Art. 4. Les candidats ont a choisir pour I'épreuve obligatoire de langue vivante entre les langues vivantes
énumérées ci-apres. alemand, anglais, arabe littéral, chinois, danois, espagnol. grec moderne, hébreu moderne,

italien, japonai s, néerlandais. polonais, portugais &t russe.

Un arrété ministériel détermine les académies ou peuvent étre subies les épreuves d arabe littéral, chinais,

danoais, grec moderne, hébreu moderne, japonais. néerlandais, polonais. portugais et russe.

Art. 5. (modifié). - Peuvent faire I' objet d une interrogation facultative les langues énumérées ci-apres:
allemand, amharique. anglais, arabe dialectal, arabe littéral. arménien, berbére, bulgare. cambodgien, chinais,
danois, espagnol. finnois, grec moderne, hébreu moderne, hongrois. isandais, italien, japonais, laotien,
malgache, néerlandais, norvégien, persan, polonais, portugais, roumain, russe, serbo-croate, suédois, tcheque,
turc. vietnamien, langues régionales d Alsace, basque. breton, catalan, Corse. Gallo, mosellan, occitan, tahitien,
tamoul.

L' interrogation i’ est autorisée que dansles académiesou il est possible d adjoindre au jury un examinateur
compétent.

Art. 6. _Les dispositions du présent arrété prennent effet a compter dela session 1991.
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Arrété du 8 décembre 1992

(BO n°%6 du 11 février 1993)
modifié par arrété du 6 janvier 1995

(BO n’ du 2 février 1995)
et par arrété du 17 février 1995

(BO n"11 du 16 mars 1995)

Article premier. —Lesannexesde I’ arété du 10 septembre 1990 susvisé sont complétées par I' annexe du

présent arrété qui fixelaliste, lanature, la durée et le coefficient des épreuves de I'examen pour la délivrance du

baccalauréat technologique, érie Hotellerie.

Art. 2. —L esdispositions du présent arrété prennent effet a compter dela session 1994.

ANNEXE
Premier groupe d’ épreuves Forme Durée Cosf.

1. Francais (Epreuves anticipées) ......................... écrite 4n 2
orale 20 min 1

2. Philosophie ......c.cooeeiiiiiiii écrite 4h 2
3. Languesvivantes (A +B) (*) covcoveeviiiiiiiiie orale 30 min 4
4. Environnement du tourisme .........coooeeveeininneeans écrite 3h 4
5. Gestion hoteliere et mathématiques ..................... écrite 4h30min 7
6. Sciencesappliquées et technologies ..................... écrite 3h 4
7. Techniques professionndles............ccooevieenen. pratique 5h 8

et orale

8.  Education physique et Sportive ........................ CCF (**) 1
33

(*) L'une des deux langues vivantes doit étre obligatoirement I'anglais.

(**) CCF = Contréle en cours de formation pour les candidats des établi ssements publics & privés sous

contrat. Pour les autres candidats. épreuve ponctuelle.
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Epreuvesorales
Durée (*) Cosf.
de contréle du second groupe

Les candidats peuvent choisir comme épreuves de

controle, 2 épreuves prises dans laliste définie ci-apres:

— FraNGAIS .. 20 min 1
— Philosophie ..o 20 min 2
— Environnement du tourisme ..........coveveviiieiennn 30 min 4
— Gestion hételiere et mathématiques ..................... 40 min 7
— Sciences appliquées et technologies ..................... 20 min 4

(*) Pour leséprouves orales, la durée de préparation seraégale ala durée de I épreuve.

Epr euve facultative Durée
Une épreuve au choix du candidat parmi les quatre matiéres suivantes:
FC1ANQUE VIVATE ... et e e e ees e 20 min
ou
Education physique et SPOrtive .........c.ovevieie i s e e CCF
ou
Technologies de I' information et de la communication (*) ............ CCF
ou
Pratique artistique et histoire des arts (arts plastiques ou cinéma et
audiovisuel ou musique ou thEAtre (**) ...covvveee e e e 30 min

Avertissement:

Les épreuves de "Technologies de l'information et de la communication” et de "Pratique artistique et
Histoire des arts" seront organisées uniquement pour les sessions 1996 et 1997. Une nouvelle épreuve artistique

a compter dela session 1998 sera définie prochainement.

Dés la session 1996 il sera possible de présenter une langue régionale au titre de I' épreuve facultative de

S~ langue vivante.
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