(46) MOTS CROISES CULINAIRES
Produits & Spécialités des Cuisines du Maghreb
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Plante aromatique en gains/feuille
Dessert feuilleté:amande+fruits secs+sirop
Soupe :bouillon viande+légumes+blé
Fruit du palmier-charnu-énergétique
Purée de piments rouges au cumin
Biscuit sablé-cannelle & citron

agneau roti a la broche-sur braises
Friandises: amande+sucre+fleur oranger
Plat mijoté traditionnel du Maghreb
Mélange de 20/25 épices variées
Beignets de PdT - thon -viande

plante a fleur odorante-pour patisserie
Chaussons fourrés & frits(salé-sucré)
Feuilleté de brick farci amande-cannelle
Condiment indispensable en gousse
Ustensile/rago(t viande cuit a I'étouffée
Herbe aromatique utilisée avec thé
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. plat d'oeufs+tomate+poivron+épices

. Boulettes:viandes hachées+épices+oignon
. Fruit-agrume acide-frais, jus, confit

. Crépe fourrée:creme+pistache-frite+sirop

. Boulettes frite de pois chiche+épices

. Purée d'aubergine a l'ail+épices+huile olive
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. Graine de blé dur(fine-moyenne-grosse)
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Confiseries maghrébines trés sucrées

Fruit-grain oléagineux/huile parfumée
Epice aromatique trés utilisée(carvi)
Petits pains fourrés poisson/viande
Soupe d'ail+épices+herbes+citron

Pate salée de fromage+épinard+viande
Soupe de légumes+bouillon viande+blé
Patisseries Marocaine pour le ramadan
Salade: semoule+légumes+citron+herbes
Epice douce-parfumée d'écorce moulue
Huile noix d'arganier-gott amande
Boisson ancestrale-vert a la menthe
Plat(berkouke):pates+viande+légumes



