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LES PERSONNELS D’HOTELLERIE-RESTAURATION
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HORIZONTAL
1-Cuisinier responsable d’un secteur production-cuisine
3a-Chef de partie responsable des rotis
3b-Chef de partie remplacant de toutes les parties
6-Jeune cuisinier diplomé
9-Chef de partie responsable des grillades
11-Cuisinier en charge des productions d’une créperie
12-Serveur ; Homme-orchestre de la salle de restaurant
13-Artisan/cuisinier-responsable des
préparations=viandes
15a-Responsable- gestionnaire et commercial dans un
hotel
15b-Artisan/Technicien de la production= pains-
viennoiseries
17-Jeune en formation en apprentissage-par alternance
18-Artisan/Patissier spécialisé dans le chocolat
20-Chef de partie-spécialisé dans les préparations
froides
21-Artisan/Cuisinier spécialiste des gateaux-confiseries

VERTICAL
Aa-Appellation du cuisinier qui commande !
Ab-Serveur-responsable d’un rang au restaurant
B-Personnel polyvalent de restauration rapide
C-Serveur-Spécialiste & responsable du bar d’hétel
G-Chef de partie-spécialiste du travail du poisson
K-Cuisinier-adjoint du chef de cuisine
M-Jeune en formation temporaire en entreprise
O-Chef de partie-responsable des repas du personnel
P-Cuisinier-spécialisé d’un secteur du poste entremétier
Q-Personnel-spécialisé : service des clients au restaurant
S-Cuisinier-spécialisé des fabrications des pizzas
Ua-Chef de partie-spécialiste du poste légumes-garniture
Ub-Cuisinier-spécialiste du poste des produits frits
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