MOTS CROISES A THEME CULINAIRE/

LAT | I O NS

CU LI NA IR

R I Q

11)»

12

13

v
mE --- || ’
4 BN |
- ||
' IR -
||

14

15

16

17

18

19

20»

HORIZONTAL
1/Tarte de Sologne cuite a I'envers, inventée par 2 soeurs
2/Nom de Bataille de Napoléon 1800- recette poulet
-Nom restaurateur 1890-1900- sauce, cote veau, pigeon

3/Nom cuisinier célebre né 1840- garnitures pour poisson-
5/Nom port grec-bataille contre Turcs- ragout viande-1ég.
6/Garniture anchois+olive — Nom grand orateur révolution
7/Dessert crée par Escoffier pour chanteuse Australienne
8/Gateau pate a chou +créme chiboust crée en 1846
11/Sauce blanche crée 1650 par cuisinier du marquis
13/Entremet méringué glacé méme nom que le fromage
15/1860-Nom des restes viandes restaurants vendus halles
18/Recette Choux-fleurs pour favorite Louis XV

-Brioche raisin origine Autriche, célébre en Alsace
20/Sauce-mere brune au gotit »brulée » épouse LouisXIV

-Fricassée volaille refroidie-Duc du Luxembourg 1759

VERTICAL
A/Tarte poire+frangipane+macaron écrasé- (Fraquenelle)
B/(Armoricaine)recette homard die P.Fraysse retour USA
C/Appellation carpe crée 1530 chateau sous Francois ler
D/Sauce ancienne XVIe-origine du cuisinier Sud-Ouest
E/Petit gateau arrosé sirop au rhum -Stanislas Leczinski
H/Nom Maréchal de Napoléon 1800-garniture de viande
J/1860,Nom donné piéce boeuf tendre -cuisson grillé
K/Crépe fambée curagao-jus orange-Monte Carlo en 1896
M/Musicien Italien né 1792-tournedos+foie gras+truffe
O/Pate crée- erreur beurrage+tourrage par C.Gelée 1650
P/Ambassadeur Russe 1800-selle veau fargie soubise
Q/Sauce froide jaune+huile -différentes versions histoire
S/Nom Chanteuse Belle Epoque par chef chez« Maxim's »
T/Grosse piéce filet boeuf grillé crée chef célebre écrivain




