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IIIe Colloque du Lycée Paul Augier          Mardi 18 novembre 2014           Amphithéâtre  

Les 3 temps en Hôtellerie-Restauration-Tourisme : parlons du passé, répondre présent, envisageons l'à-venir  

Si vous pensez que vos élèves peuvent être intéressés, n'hésitez pas à vous inscrire ! 

HEURES INTERVENANTS 
120 PLACES DISPONIBLES MAXIMUM SOIT 4 à  5 CLASSES par heure 
     Nom du professeur                Classe                     Nombre d’élèves 

9h05 à 
10h 

Alain BOTTARO : Conservateur du patrimoine  
Thème :  Évolution de l'HRT et adaptation de 
l’enseignement hôtelier : École hôt. de Nice 
François JOUVET : Professeur de Gestion 
Thème : Une approche philosophique de la 
gastronomie : la Raison peut-elle être 
gourmande ? 

Thierry Lautard 
Martine Suche 

2e TSHB 
TBTN2 

32 
22 

 
 
 
 

soit 54 

10h15 à 
11h10 

Patrick VECE : Directeur de l’observatoire du 
tourisme de la Côte d'Azur  
Thème : la Côte d’Azur, modèle de résilience 
touristique 
Marc DUSSOULIER : Créateur Pavillon Traiteur 
Thème : La gastronomie sur mesure 

Thierry Lautard 
Martine Suche 
Marianne Le Bris 

2e TSHB 
1BTN3 
1 TST3 

32 
22 
32 

 
 

soit 86 

11h10 à 
12h05 

Jonathan GALLOIS :  Chef d’entreprise 
Thème : La démarche du créateur 
d’entreprise. Le business plan, un concept 
américain  

T Lautard/J Gallois 
Martine Suche 
Christian Bernard 
Françoise Le Texier 

2e TSHB 
1 TST3 
1 TSH 

2e TSHA 
 

32 
32 
? 

23 
soit 87 
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12h à 14h DEJEUNER AU BISTROT POUR LES INTERVENANTS 

13h55 à 
14h50 

 
Isabelle FREMONT : Directrice 
commerciale La Chèvre d’Or -Eze 
Florence WAUQUIEZ : responsable 
groupes événements  
Thème : L’hôtellerie de luxe réinventée 
 

Thierry Lautard 
Henri Frank 
 

2e TSHB 
2e TSHA 

 
 

32 
12 

 
 
 

soit 44 

14h50 à 
15h45 

 

Sylvain FAYARD : Yield manager 
Thème : Evolution des techniques du 
revenue management 
Jean MONTAGARD : Chef de cuisine, 
précurseur de la cuisine végétarienne/ bio 
Thème : Cuisine bio et végétarienne, la 
gastronomie du futur 

Thierry Lautard 
Henri Frank 

2e TSHB 
2e TSHA 

 

32 
12 

 
 
 
 
 

soit 44 

16h à 
16h50 

Jean-Marc BERARD : directeur général 
des stations de ski du Mercantour  
Thème : La spécificité du tourisme des  
stations hivernales 
 
 
 
 

T Lautard/L Provencalle/      
S Kleyer 
Martine Suche 
Cyril Grataloup 
Thierry Lautard 

2e TSHB 
 

TBTN3 
1e TST 
1BTN3 

32 
 

19 
32 
22 

 
 

soit 105 
 

 2eTSHB, sous la responsabilité de Thierry LAUTARD, professeur de marketing 


