Questionnaire professeurs de cuisine
L’évolution de la restauration hors foyer depuis 1970 à-t-elle provoqué des changements dans l’offre de formation proposée par l’éducation nationale ? Quelle est l’employabilité des diplômés des écoles hôtelières en restauration collective.
L’EMPLOYABILITE DES ELEVES DES ECOLES HOTELIERES EN RESTAURATION COLLECTIVE

1) le secteur de la restauration collective en France

· Quelle image de marque a le secteur de la restauration collective ?


…………………………………………………………………………………………………………………………………………………
………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

2) vos expériences professionnelles dans le secteur de la restauration collective
· Avez-vous déjà travaillé dans le secteur de la restauration collective ?

OUI


NON

3) votre pédagogie et la restauration collective

· Introduisez vous des notions de RC dans vos cours ?


OUI


NON

· Si oui lesquelles ?


CUISINE

INGENIERIE

HYGIENE



· Proposez-vous des stages en restauration collective ?


OUI


NON

· Pensez vous que vous formez vos élèves pour la restauration collective ?

OUI


NON

· Comment avez-vous réagi en découvrant le stage en RC dans le nouveau référentiel bac pro ?
………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

· Comment avez-vous présenté à vos élèves de bac pro, la période de stage en RC ?


…………………………………………………………………………………………………………………………………………………


…………………………………………………………………………………………………………………………………………………


…………………………………………………………………………………………………………………………………………………


…………………………………………………………………………………………………………………………………………………

· Pensez vous que l’offre de formation des écoles hôtelières répond à la demande de la RC ?


………………………………………………………………………………………………………………………………………………..
………………………………………………………………………………………………………………………………………………..
………………………………………………………………………………………………………………………………………………..
………………………………………………………………………………………………………………………………………………..

· Si non quelle (s) proposition (s) pourriez-vous faire ?
……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………..

4) l’emploi  en restauration collective

· Informez-vous vos élèves sur les métiers de la restauration collective ?


OUI


NON

· Si oui de quelle manière ?
……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………..

· Si non pour quelle(s) raison(s)

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

· Incitez-vous vos élèves à travailler en restauration collective ?

OUI


NON

· Si oui de quelle manière ?

……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………..

· Si non pour quelle(s) raison(s) ?

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

5) fiche signalétique

SEXE

F

M
AGE
………..ANS

NIVEAU ETUDE

BEP

BAC

BTS 





LICENCE
MAITRISE

AUTRE

DUREE DANS LA VIE PROFESSIONNELLE AVANT L’ENTREE DANS L’ENSEIGNEMENT

………………………..ANNEE(S)

