Fiche Technique de préparation Restaurant
	Description
	Objectif principal
	Matériel

	Nom de la préparation
	Décrire succinctement mais précisément en utilisant un verbe d’action à l’infinitif en quoi consiste la préparation.
	Liste du matériel indispensable à la préparation.

	Argumentation 
	Pré-requis
	Denrées (X pers.)

	Décrire en termes vendeurs, le mets  préparé l’objectif  étant de valoriser ce mets et ainsi, de convaincre le client de choisir cette préparation.
	Rappeler les acquis nécessaires à l’élève ou à l’employé pour mener à bien la réalisation.
	Liste des denrées nécessaires à la préparation.

	Intérêt de la préparation 
	Durée de réalisation :            minutes
	

	Rappeler l’intérêt pour le client et pour le restaurateur.
	Coût Matière portion :            Euros
Prix de vente :                      Euros
	


	Etapes de réalisation
	Méthodologie
	Objectifs intermédiaires

	Identification de chaque étape
Illustration en image/photo
	Décrire avec précision les gestes à réaliser et la manière de procéder.
	Identifier le but de chaque étape.

Décrire la raison et justifier  chaque geste dans le "process".

	
	Prévoir pour le client : lister le matériel et les denrées nécessaires pour la dégustation du mets.

	Identification de chaque étape
Illustration en image/photo
	Décrire avec précision les gestes à réaliser et la manière de procéder.
	Identifier le but de chaque étape.

Décrire la raison et justifier  chaque geste dans le "process".

	Identification de chaque étape
Illustration en image/photo
	Décrire avec précision les gestes à réaliser et la manière de procéder.
	Identifier le but de chaque étape.

Décrire la raison et justifier  chaque geste dans le "process".

	Identification de chaque étape
Illustration en image/photo
	Décrire avec précision les gestes à réaliser et la manière de procéder.
	Identifier le but de chaque étape.

Décrire la raison et justifier  chaque geste dans le "process".

	Identification de chaque étape
Illustration en image/photo
	Décrire avec précision les gestes à réaliser et la manière de procéder.
	Identifier le but de chaque étape.

Décrire la raison et justifier  chaque geste dans le "process".

	Accord mets/vins (
	Proposer un produit en accord avec le thème, la région et le prix du mets servi.
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