EP1 — APPROVISIONNEMENT ET PREPARATIONS SPECIFIQUES
B — PARTIE PRATIQUE

APPROVISIONNEMENT

Travail a effectuer :
A réaliser en brigade
» L’entretien des locaux, des équipements et du meatér
A réaliser par le candidat
» L’approvisionnement des postes
» Laréalisation et le contrble des mises en plazpiipements, mobiliers, machines,

matériels et plateaux

Pour les activités au comptoir, en limonade et enrasserie

PREPARATIONS SPECIFIQUES

Travall a réaliser par le candidat :

» Laréalisation et le contréle de la mise en plaetacréparation spécifique pour
2 personnes

Sandwich Pita Crudités /Volaille avec salade verte
Assaisonnement a part.

(Dans le respect des procédures, des regles damjend’hygiéne et de sécurité, la détermination
exacte des besoins et la maitrise des techniquesseecn place des préparations spécifiques).
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Entretien, approvisionnement et mise en place poues activités au comptoir, en limonade et
en brasserie.

Le candidat devra effectuer :
* Le contrdle du respect des regles d’hygiene etdergé des locaux, équipements, matériels
et si besoin est, il devra opérer une mise en corifé.

» La réalisation et le contrble des mises en place ldeaux, équipements, matériels et
plateaux.

En ce qui concerne la mise en place en activitérignde, le candidat utilisera des sets de table
et des serviettes papier.

Pour l'activité brasserie il utilisera un nappaigeu.

* L’approvisionnement des postes en fonction desibgso

Préparations spécifigues

Le candidat devra réaliser et contrbler la misplane des préparations spécifiques imposées
(hors finitions et service)

Lors de cette épreuve, le candidat devra :
* respecter les procédures, les regles d’ergononggiéne et de sécurité,
* déterminer rationnellement les besoins,

* maitriser les techniques de mise en place des atépas spécifiques.
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