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1. Apres observation de I’image qui suit, vous préciserez les mentions obligatoirement
présentes sur une étiquette de vin. 6 points

Vin élevé en fit de chéne

Bourgogne [rancy

Appellation Bourgogne Contrdlée

2002
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2. Expliquez le terme « chaptalisation » dans la production du vin. 4 points

3. Proposez 5 actions pour promouvoir la vente de vin au restaurant. Vous detaillez chacune de
VOS propositions 10 points
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