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Vous étes maitre d’hotel au restaurant « Le cheval de Troyes », restaurant gastronomique.

L'analyse des ventes met en évidence un ratio colt matiere trop important pour assurer la rentabilité
de I'établissement.

Travail a faire :

1) Rappeler ce qu'est le ratio codt matieres. 4 points

2) Listez quatre types de produits que vous allez suivre plus particulierement. Vous justifiez
VOS choix. 8 points

3) Quels documents ou quelles procédures allez vous mettre en place pour associer votre
brigade a cette démarche ? 8 points
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