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En tant que maitre d’hétel au département banquet de votre établissement, vous recevez ce jour un
client qui souhaite obtenir des précisions sur vos prestations.

TRAVAIL A FAIRE :

1. Ce client voudrait connaitre la différence entre un cocktail et un lunch. Proposez-lui une
définition pour chaque terme. (4 points)

2. Citez 8 boissons traditionnellement présentées et servies sur un buffet lors d’un cocktail.

(8 points)

3. Afin de mettre en avant vos qualités de créativité, proposez quatre petits fours salés et quatre
petits fours sucrés pour une prochaine manifestation. (8 points)
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