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Travail n°1 : Connaissance des Boissons = 40 points

( le « champagne » (40 points)
02 points : pour la définition du produit


15 points : pour l’élaboration chronologique

01 point : pour la région de production


02 points : pour les différents types

03 points : pour les départements



06 points : pour les cuvées prestiges des marques commerciales

05 points : pour les subdivisions du vignoble

03 points : pour les cocktails classiques

03 points : pour les cépages autorisés

Travail n°2 : Connaissance des Boissons = 40 points


( Se reporter à la correction pour le détail des points

Travail n°3 : Confection des Cocktails = 30 points

( 2 points par cocktail :

1 point pour la recette et décoration juste






0,5 point pour le mode d'élaboration

0,5 point pour la verrerie

Travail n°4 : Agencement et Equipement du Bar = 30 points

( Travail 4.1. : 1 point x 8 = 8 points


( Travail 4.4. : 1 point x 3 = 3 points

( Travail 4.2. : 0,5 point x 20 = 10 points

( Travail 4.5. : 2 point x 3 = 6 points

( Travail 4.3. : 1 point x 3 = 3 points

Travail n°5 : Communication = 10 points

( 5 points par cocktail (2,5 points pour le descriptif et 2,5 points pour l’argumentation)

Travail n°6 : Gestion Appliquée = 10 points


( 10 points pour l’exercice (tenir compte de la méthode et par uniquement du résultat)

Travail n°7 : Législation = 40 points

( Se reporter à la correction pour le détail des points

Répartition selon les exigences de EP2 - TECHNOLOGIE -

S1 / Connaissance des boissons (coef. 4)


Travail n°1 - 40 points









Travail n°2 - 40 points












80 points

S5 / Législation (coef. 2)




Travail n°7 - 40 points












40 points

      Technologie Professionnelle (coef. 4)

S2 / Confection des cocktails



Travail n°3 - 30 points

S4 / Agencement et équipement du bar


Travail n°4 - 30 points

S6 / Gestion Appliquée




Travail n°6 - 10 points

S7 / Communication




Travail n°5 - 10 points












80 points










TOTAL
200 points
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