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SERVICE ET COMMERCIALISATION

SUJET N° 12

Vous étes en entretien d’embauche pour occuper le poste de chef de rang au sein de la
brigade du restaurant « Le Petit Bouchon » situé a Lyon. Le responsable du restaurant veut
tester vos connaissances et vous demande :

Question 1 : (10 points)
Citez au moins cinq des dix «crus» du Beaujolais en précisant le cépage de cette région.
Question 2 : (5 points)

Expliquez ce que signifie le « Beaujolais Nouveau » et précisez la date de dégustation de
celui-ci en 2010.

Question 3 : (5 points)

En vue de promouvoir la sortie du « Beaujolais Nouveau » 2010, quelles actions
commerciales pourriez-vous mettre en place dans votre établissement ?
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