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SUJET N° 2 
 

 
Vous êtes maître d’hôtel au restaurant « Les Mariniers ». Le système informatique à l’aide 
duquel vous réalisez habituellement les factures clients est en panne et vous devez réaliser une 
facturation manuelle. 
 
Question 1 :  
 
Quelles sont les mentions obligatoires que vous devrez faire figurer sur chaque facture 
manuelle que vous rédigerez ? (8 points) 
 
 
Question 2 :  
 
Quel autre document allez-vous devoir mettre en place pour rendre compte de façon 
comptable de l’activité du jour ? (2 points) 
Expliquez le fonctionnement de cet outil de gestion. (4 points) 
 
 
Question 3 :  
 
Pourquoi est-il commercialement important de soigner la présentation de la facture ?  
Donner au moins trois raisons en justifiant votre point de vue. (6 points) 
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