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HÔTELLERIE- RESTAURATION 
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ÉPREUVE ORALE DE CONTRÔLE 

 
SERVICE ET COMMERCIALISATION 

 
 

SUJET N° 06 
 
 

Vous êtes l’assistant du Maître d’Hôtel du service banquets de l’Hôtel de Paris. Il souhaite 
vous donner plus de responsabilités et vous demande de l’aider à préparer le prochain 
banquet : 

 
Mariage du dimanche 25 juillet 2010 

100 convives servis à table 
 

Terrine de Foie gras de canard VIN DU BORDELAIS 

Pavé de saumon à l’unilatérale, beurre blanc VIN DE LA VALLEE DE LA LOIRE 

Pavé de bœuf Charolais au poivre, gratin de 
légumes VIN DE BOURGOGNE 

Munster au cumin VIN D’ALSACE 

Pièce montée VIN EFFERVESCENT  

 
1°) Indiquer les types de couverts utilisés pour le repas (hors pièce montée). (2 points) 

 
2°) Proposer un vin A.O.C. en précisant sa typicité et en respectant la négociation préalable 
avec le client (consignée dans le tableau ci-dessus). 
(10 points) 
 
3°) Déterminer le personnel de salle nécessaire à la réalisation de ce service sachant que les 
plats seront servis à l’assiette. 
(4 points) 
 
4°) Afin de féliciter les jeunes mariés, vous souhaitez faire un geste commercial. Citez deux 
exemples adaptés à la situation. 
(4 points) 
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