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SUJET N° 1

GESTION

Héléne et Frédéric exploitent le restaurant « Le Piton de la Fournaise » a Gallargues ; le
restaurant dispose d’une salle pour les banquets.

Pour un mariage prévu le 25 mai 2010, les prévisions suivantes ont été établies, en ce qui
concerne le plat principal :

Plat : Magret de canard Catégorie : Plat principal
Unité au ler juin 2010
Ingredients Quantités F,)mf 6} Codt total
I"'unité
Magret de canard kg 2,5 17
Huile L 0,2 7,5
Beurre kg 0,1 6,65
Oignons kg 0,6 0,8
Pommes de terre kg 2 1,2
Tomates kg 1,2 1,48
Persil piéce 1 0,49
Colt total denrées
Assaisonnements 2%
Co0t matiéres total
Nombre de portions 12
Co0t matieres d'une portion
Prix de vente H.T.
Prix de vente T.T.C.
Ratio matieres
Coefficient multiplicateur 3

Remarque : le coefficient multiplicateur permet de trouver le prix de vente HT

1. Complétez la fiche technique.

Le nombre effectif de convives a été de 48 personnes. Il a été consommeé 11 kg de magret
pour un montant total de 198 euros.

2. Calculez I’écart global en ce qui concerne le magret de canard.
3. Décomposez cet écart en un ecart sur quantités et un écart sur prix.
4, Analysez les résultats obtenus.
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Héléne et Frédéric se demandent s’ils ne doivent pas changer de fournisseur de volailles.

5. Précisez a Héléne et Frédéric les critéres de choix d’un fournisseur concernant le
magret de canard.

DROIT

Héléne et Frédeéric ont décidé de choisir un nouveau fournisseur pour le magret de canard.
1. Définissez le contrat de vente.
2. Indiquez les obligations du fournisseur et du client dans le contrat de vente.

A I’issue du banquet, 3 convives ont été malades.

3. Précisez I’obligation du restaurateur quant a la qualité des mets vendus (obligation
de moyen ou obligation de résultat). Justifiez votre réponse.
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