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-» Vers de nouveaux paradigmes

Incontournable, ce livre s’adresse aux étudiants de Bac Pro, BTS, Licence et Master en
Hotellerie-Restauration et aux enseignants en lycées professionnels ou technologiques.
Véritable socle pour comprendre la restauration actuelle, il présente les savoirs fondamentaux
a maitriser pour tous ceux qui veulent réussir dans ce secteur d’activités.
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=» Le marché et les spécificités de la restauration commerciale et collective au XXI¢ siécle
= Les clés de réussite pour chacun des segments de la restauration

=» Les évolutions des attentes des consommateurs actuels

=» Les nouveaux paradigmes alimentaires en restauration commerciale et collective

= Les réponses des professionnels de la restauration et les nouveaux paradigmes
de fonctionnement

=» Les évolutions du cadre |égislatif en restauration commerciale et collective

S
. YANNICK MASSON : 37 ans au service de la restauration

» 17 années comme acteur (chef en entreprises privées du monde de la gastronomie), puis
professeur de cuisine en [ycées hételiers.

» 20 années comme enseignant universitaire :

- responsable et formateur en Master « Métiers de I'Enseignement et de la Formation en Hbtellerie
Restauration » - ESPE (Ecole Supérieure de I'Enseignement et de la Formation des enseignants),
Toulouse Midi-Pyrénées.

- enseignant en Master « Management et Ingénierie en Restauration Collective » - ISTHIA (Institut
Supérieur du Tourisme, de I’Hétellerie et des Industries de I'Alimentation), formation des
gestionnaires d’unités de restauration collective et des techniciens en ingénierie. Université
Toulouse 2.

- enseighant en formation continue en restauration commerciale et collective : Greta Garonne,
Sud Management Santé (CCIl Agen), CNFPT, Bureau d’Etudes InCF.

» 30 années de consultant pour des Bureaux d’Etudes en Ingénierie de Restauration, spécialisés
dans la conception et/ou la réalisation d’unités de restauration : Celic Agen, Garonne Ingénierie
Restauration, BE InCF (Ingénierie, Conseils et Formation), Sud-Management Santé....

» 37 années de gourmandises comme consommateur lors de séances conviviales de veille techno-
logique dans toutes les formes de restauration commerciales et collectives.
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