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Le Restaurant d'application
n'est pas un restaurant comme un autre.

C'est un lieu de formation ou les éléves guidés par des
professeurs spécialisés apprennent leur futur métier.
Ils préparent le BAC professionnel, cuisine ou
commercialisation et service en restauration.

Restaurant d'application
Lycée des métiers Jean de la Taille
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Restaurant d'application Miel et Safran
Lycée Des Métiers Jean De La Taille




