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o "hétellerie Eco-Responsable, les enjeusx

ot la mise en ceuvre des bonnes pratiques. »
Ciu'est-ce qua Mhétellerls doo-responsnble ?
A travers V'exomple de 'hétel Lecog Gadby de
Hannes, cette confirence abordern los enjoux
ligs & I'hitellerie éco-responsable, ditaillern
les difffrentes actlons mises en place dans ce
cadre par 'établissement ot tentera d'évaluer
Pimpact que cette démarche o pu svolr sur sa
cllentila.

Véronigue BREGEON

Directrice Hétel «Lecog - Gadbys, Rennes

Jacques BREGEON
Président de [ Ecole des Métiers

de 'Environnement, Bruz

MAR. 02 JUIH = 9H-12H

«La Préservation des ressources de la Mer,
préservons le garde-manger de lhumanité. »
= Mous dewons protéger nos ressources, nous
d.ﬂ'r'DTIE OOUES EFUTErD q_'l.lﬂ nos 5!!:\:"13- 5 NEnou-
vellent afin que les futures générntionspuis-
sent profiter de oo dont nous probtons nous-
mémess
Elizaheth VALLET
Directrice de Seaweb Europe, Pariz
Josie LETOQUEUX
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« Alimentation ef Santé, pourquoi manger Bio P»

“L'Agriculture Biclogique est un systéme de
preduction qui maintient ot améliore ln santé
des scls, des écosystémes et dos personnes.
Elle s'nppuis sur des processus écologiques,
In biodiwersité ot des cycles adaptés aux
conditions locales, plutdt que sur I'utilisation
d'intrants ayant des effets ndverses. L'Agri-
culture Bologique allis tradition, innevation
et sclonce au bénéfice de Vemvircnnement
commun &t promeut das relntions justes ot
une bonne qualité de vie pour tous cousx qui ¥
sont impliguis.”

Sandrine LE YOUDEC

conseillére en nutrition - Naturopathe
Jean Luc FESSARD

Journalizte a ['Haellerie

Gaétan VAVASSEUR

cuisinier formafeur

JELL. 04 JUIN

« Approvisionnement de proximitd, approvisfon-
nement responsable : émoignages »

Lapprovislonnement local de ln restauration
ext en plein développement. Fournir des pro-
dufta frais, de safson provenant de Blléres lo-
cales apparait aujourd'hual comme une piste
pour améliorer la qualité des repas . Clest
également un vecteur priviligié de réponse
aux enpeue alimentaives ot de diveloppement
territarial,

TEMOISHAGES
DE PRODUCTEURS, RESTAURATEURS

VEN. 05 JUIN - $H-12H

«los margues de qualitd : pourquod ef comment
valorizer la démarche éco-responsable Ps

pourqual et comment aficher son engngement
ervironnemantad pour un établissement hitelier 7
Lo développement durable comme innovation |

Hervé PASTORE
directeur gde ITE Tlcode
Marie DORAY
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