CENTRE DE RESSOURCES NATIONALES i’!

Hotellerie Restauration “

Demande d’autorisation de publication

sur le site national de ressources

Le site national de ressources met a disposition un espace internet afin de mettre en relation des enseignants en

cursus universitaire de master désireux de communiquer aux professeurs de la filiere hoétellerie - restauration de
I’Education nationale des formulaires d’enquétes ou des questionnaires réalisés dans le cadre de leurs études
universitaires.

Chaque demande individuelle répond aux critéres suivants :

e Le demandeur est enseignant et suit une formation de master ;
e Le demandeur décline son identité et le cadre (lieu et intitulé) de sa formation de master ;
e Le demandeur précise ses objectifs de recherche et les objectifs de la demande ;

Le site national de ressources ne saurait étre tenu pour responsable des contenus des enquétes, de leur fondement
juridique, ainsi que de la nature et des contenus des retours et de leur exploitation.

Le demandeur :

Nom |FILIPPI Prénom |Serge

Université de [Toulouse le Mirail

MASTER 2 MEFHR option PIC

Intitulé du cursus

Motif de demande : (enquéte, questionnaire, etc.) Enquéte en ligne

Demande : (préciser l'intitulé de mémoire, de recherche, etc.)

«L’influence des PFE sur I'apprentissage des savoir étre professionnels »

Dans le cadre de mon mémoire de recherche, je souhaite soumettre mon questionnaire
d'enquéte sur le site national de ressources pour I'élaboration de mon étude de terrain.

J'espeére interroger des éleves et connaitre leurs impressions concernant leur premiere

PFE/PFMP/Stage.
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Objectifs de la demande (tlISOIASH S Lizo0 G1aS et définir les objectifs de I'utilisation des résultats)

L'objectif est de déterminer les parameétres qui influencent la réussite de ces périodes et
notamment sur l'acquisition des savoir étre professionnels.

L’échantillonnage des individus ciblés sont des éleves en classe de premiere en formation
hoétellerie restauration (cuisine, service et hébergement), a savoir 1ére bac pro cuisine et
CSR, lére BTN, Terminale CAP cuisine et restaurant, café brasserie.

Lien hypertexte (si nécessaire)

https://docs.google.com/forms/d/IMEJ_h1QrbeGtlpPi3Z3rm68eGyVB_AxF20tyOjReBxY/
viewform

Adresse mail académique obligatoire :

Serge.Filippi@ac-nice.fr

Le CRNHR publiera pour une durée de un an minimum le lien ou le document proposé par le demandeur et
informera la communauté éducative par voie de liste de diffusion.

En contrepartie le demandeur s’engage a communiquer a l'administrateur du site les résultats de son
enquéte/questionnaire et autorise expressément le CRNHR a les publier éventuellement en fonction de leur intérét

pour la communauté éducative.

Le demandeur,

Date et signature

18/02/2014 _

Pour signer un document avec Adobe Reader X sélectionner I'onglet «Commentaires», en haut a droite, puis I'outil
«Tracer une forme libre» en forme de crayon. Signer et enregistrer le document.
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sraynaud
Texte tapé à la machine
Lien hypertexte (si nécessaire)

sraynaud
Texte tapé à la machine
Adresse mail académique obligatoire : 

sraynaud
Texte tapé à la machine

sraynaud
Texte tapé à la machine

sraynaud
Texte tapé à la machine
Pour signer un document avec Adobe Reader X sélectionner l'onglet «Commentaires», en haut à droite, puis l'outil
«Tracer une forme libre» en forme de crayon. Signer et enregistrer le document.

sraynaud
Texte tapé à la machine

https://docs.google.com/forms/d/1MEJ_h1QrbeGtlpPi3Z3rm68eGyVB_AxF20ty0jReBxY/viewform
mailto:serge.filippi@ac-nice.fr

	Écrire votre nom: FILIPPI
	Écrire votre prénom: Serge
	Nom et coordonnées de l'universté où est suivi le cursus en cours: Toulouse le Mirail
	Intitulé exact de la formation en cours: MASTER 2 MEFHR option PIC
	Indiquer votre demande: [Enquête en ligne]
	Préciser la nature de la demande: «L’influence des PFE sur l’apprentissage des savoir être professionnels »

Dans le cadre de mon mémoire de recherche, je souhaite soumettre mon questionnaire d'enquête sur le site national de ressources pour l'élaboration de mon étude de terrain.
J'espère interroger des élèves et connaître leurs impressions concernant leur première PFE/PFMP/Stage. 




	Préciser les objectifs pédagogiques de la demande: L'objectif est de  déterminer les paramètres qui influencent la réussite de ces périodes et notamment sur l'acquisition  des savoir être professionnels.

L’échantillonnage des individus ciblés sont des élèves en classe de première en formation hôtellerie restauration (cuisine, service et hébergement), à savoir 1ère bac pro cuisine et CSR, 1ère BTN, Terminale CAP cuisine et restaurant, café brasserie.

	Date: 18/02/2014
	Lien hypertexte (si nécessaire): https://docs.google.com/forms/d/1MEJ_h1QrbeGtlpPi3Z3rm68eGyVB_AxF20ty0jReBxY/viewform
	Adresse de courriel académique: Serge.Filippi@ac-nice.fr


