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Menu du jour à 
15 €* 

 
La Salade Fermière 

***** 
Le Filet de Canard  

à l’Orange 
***** 

La Crème Brûlée 

Les entrées 
L’œuf mayonnaise sur son lit de salade  4€50 

La Hure de poisson Maison 5€50  

Les Rillettes aux deux saumons 6€50 

La Salade de gésiers de volaille confits 8€50 

Le Foie gras des Landes façon Maison 13€00 

Les desserts 
L’Assiette de fromages « Terroir » 7€50 
La faisselle au coulis de pêche  7€50 
Les fruits frais de saison en salade 8€00 
Les profiteroles 8€00 
Le Moelleux aux chocolats 9€00 
Le Pain Perdu Maison  9€00 

Prix Nets Service Compris – *Boissons non Comprises dans les Menus 

Les directs du toaster (rapide et copieux) 
Accompagné de salade et frites 

Le croque - monsieur 8€00 

Le Welsh Maison 12€00 

Le panini  14€00 
Formule à 35 €* 
L’assiette de la mer 

****** 
Le bar rôti aux 

salicornes 
Ou 

La souris d’agneau de 
Prés Salés 

****** 
Le brownie façon 

chaud/froid 
Ou  

Les profiteroles 

Les plats 
La Bavette d’aloyau à l’échalote 14€50 

L’Andouillette « 5A » 16€20 

La Choucroute Alsacienne Maison 19€00 

L’Entrecôte grillée beurre Maître d’Hôtel (250g) 22€00 

Le Turbot poché sauce Hollandaise 23€00 

La Côte de bœuf Charolaise 750 g (pour deux)  48€00 



 
 
 

Les apéritifs  

Le « Véritable » Kir - 12cl 3€00 
Pastis, Casanis - 2cl 3€20 
Salers – 4cl 3€20 
Campari – 4cl 3€20 
Martini – 4 cl  3€50 
Porto – 4cl 4€00 
Dubonnet – 4 cl 4€00 
 
Les cocktails du jour : 12cl 

Américano  5€00 
Téquila Sunrise  5€00 
Spritz  6€00 
 

Les digestifs et liqueurs 4 cl 

Chartreuse  5€00 
Grand-Marnier 5€50 
Bénédictine 5€50 
 
Les boissons sans alcool 20 cl 

Sirop à l’eau 2€50 
Cacolac 2€80 
Limonade 3€00 
Diabolo 3€20 
Soda 3€20 
Ice-Tea 3€50 
Canada Dry 3€50 
Jus de fruits pressés 4€50 
 

Les boissons chaudes 

Expresso 2€00 
Cappuccino 3€00 
Café Viennois 3€20 
Irish Coffee 4€50 
Thés - Infusions 3€00 
 

 37.5cl 75cl
Les Vins blancs 
AOP Muscadet Sèvre et Maine sur lie 
-Domaine de la Bretonnière-  2012 6€00 11€00 
AOP Riesling –Domaine H. WEBER- 2011 8€00  13€50 
AOP Gewurztraminer grand cru bio 
-G. Neumeyer- 2012 20€50 36€00 
 

Les Vins rosés 
AOP Chinon -O. Raffault-  2012  7€00 12€00 
AOP Irouléguy -Harri-Gorri- 2012 9€00 16€00 
 
Les Vins rouges 

AOP Chinon Gabare -Domaine Grosbois- 2011 12€00 21€00 
AOP Graves -Château de Sauvage- 2012 15€00 29€00 
AOP Pinot Noir « Réserve » 2010 18€00 33€00 
AOP Cahors -Les Causses d’Olt- 2009  19€00 36€00 
 
Vin effervescent 
Champagne Brut Roederer « Cuvée Cristal » 2006  220€00 
 
 

Vins au verre : 12 cl 
Vin blanc : Touraine Oisly « L’Elégante » 2012  4€50 
Vin rouge : Macon Village -L. Jadot-  2011  5€50 
 

Bières pression 25 cl 50 cl 
Karlsbräu 3€15 5€95 
Heineken 3€30 6€00 
Grimbergen blanche 3€30 6€00 
Leffe 3€50 6€20 
 
 
Bières bouteille : 33 cl 
Pelforth Brune 3€55 
Corona 4€00 
Guinness 4€20  
 
Les eaux minérales 50 cl 100 cl 
Vittel 2€50 4€30 
Châteldon 2€50 4€30 
San Pellegrino 2€60 4€60 
Perrier 3€50 4€80 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération - Prix Nets Service Compris  


