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DEFINITIONS

1. Fruit et morceau de bœuf
2. Fruit produit essentiellement en Nouvelle Zélande
3. Petit fruit orange produit en Espagne, au Maroc et en

Corse
4. Très utilisée en coulis et en mousse
5. Parfois appelée « Brimbelle »
6. Entre dans la composition des brownies
7. Elle peut être jaune, rose ou plantain
8. Le Chasselas de Moissac  est une A.O.C
9. Fruit très rafraîchissant
10. Celui de Cavaillon est le plus connu
11. Le Bergeron  est une variété
12. Entre dans la composition de la frangipane
13. Entre dans la composition de la sauce Grand Veneur
14. Celle du Limousin est une A.O.C
15. Il peut être jaune ou rose
16. La gariguette et la plus précoce
17. Le victoria est réputé le meilleur
18. Accompagnement classique de la dinde
19. Elle peut être Impériale
20. Elle peut être blanche, violette, sèche ou de Barbarie
21. Plante de la famille des bettes
22. Il peut être servi à l’italienne ou au Porto
23. Fruit du plaqueminier
24. Consommée souvent à l’apéritif
25. Fruit d’un roncier
26. Fruit du manguier
27. Celle de Lorraine est la plus connue
28. Servi souvent avec du poisson
29. Celui d’Agen est le plus connu
30. Elle est souvent « sur le gâteau »

B Bertaud, PLP2 OPC. Niveau: CAP, BEP.


