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Paris, le 20 janvier 2011

Résultats du 37°™® Championnat de France du Dessert
Finale régionale d’Arles (13)

Noémie Honiat du Lycée des meétiers de I’hotellerie et du tourisme Paul
Augier a Nice (dept 06) — catégorie juniors
et Vincent Pellerin du restaurant Oustau de Baumaniére (Les Baux de
Provence) — catégorie professionnels
ont été sélectionnés pour la Finale Nationale a Souillac

La 3% étape des finales régionales du 37°™® Championnat de France du Dessert vient de
se dérouler le jeudi 20 janvier au Lycée d’Hétellerie et de Tourisme d’Occitanie a Toulouse
sous la présidence de Robert Saye, patissier a Mouries (13).

Créé a l'initiative du Cedus (Centre d’Etudes et de Documentation du Sucre), le Championnat
de France du Dessert a pour ambition d’encourager la pratique du dessert a l'assiette en
restauration et hétellerie.

= lLa gagnante de la catégorie « Juniors » est :
Noémie Honiat du Lycée des métiers de I'hbtellerie et du tourisme Paul Augier a Nice
(06) avec sa recette « Eclosion exotique en guide de gourmandise »

" Le gagnant de la catégorie « Professionnels » est :
Vincent Pellerin du restaurant Oustau de Baumaniére avec sa recette « Poire /
Cassis déclinaison de godts et de textures »

Les deux heureux vainqueurs remportent ainsi leur place pour la finale nationale qui se
déroulera a Souillac (46) au Lycée des meétiers Hoteliers Quercy-Périgord de Souillac (46),
les 22 et 23 mars 2011.

Michel et Sébastien bras, les chefs du restaurant « Bras » a Laguiole dans I’Aveyron, trois
étoiles au guide Michelin, présideront les Jurys de cette finale.

Des Jurys qui noteront les prouesses de Noémie Honiat et de Vincent Pellerin sur la recette
qui les a fait gagner aujourd’hui, mais également sur une recette qu’ils devront improviser le
jour de la finale a partir d’'un panier d’ingrédients surprise que Michel et Sébastien Bras auront
sélectionné pour eux.

Visuels disponibles sur demande

Le reglement du concours peut étre consulté en ligne sur le site du Cedus : www.lesucre.com
Espace Pro — rubrique Championnat de France du Dessert
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Le CEDUS
Le Centre d'Etudes et de Documentation du Sucre est un organisme interprofessionnel, créé
en 1932, qui a pour mission d’assurer l'information et la documentation d’un produit
essentiel du secteur agroalimentaire francais : le Sucre.
www.lesucre.com
la meilleure source d’information sur le sucre et les produits sucrés
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