
 

 

Jérémi

J

on

 
La 8ème e
se déroule
Provence 
Chocolater
 
Créé à l’in
de France
restauratio
 
 Le 

Jér
pom

 
 Le 

Jér
fum

 
Les deux 
déroulera 
François R
 
Anne-Sop
chef d’un r
Des Jurys
recette qu
improviser
aura sélec
 

 
Le règlem

 
 

Résulta
FIN

e Gressi

érémy D

nt été sé

et dernière 
er le jeudi
Méditerran
rie 6C à Op

nitiative du 
e du Desse
on et hôtell

gagnant de
rémie Gre
mme acidu

gagnant de
rémy Del 
mée au ch

heureux v
 à Lyon-D
Rabelais, le

phie Pic, c
restaurant 
 qui noter
ui les a fa
r le jour de
ctionné pou

ment du con

ats du 38
NALE RE

er du Ly

Del Val du
–

lectionn

 finale régio
i 23 févrie
ée sous la 

pio (06). 

 Cedus (Ce
ert a pour 
lerie. 

e la catégor
essier du 
ulée en do

e la catégor
Val du res
ocolat Cub

vainqueurs 
ardilly (6
s 20 et 21

chef du rest
trois étoile

ront les pro
ait gagner 
e la finale 
r eux.  

Vi

ncours peut
Et sur w

8ème Cha
EGIONAL

ycée Pau

u restau
– catégor
és pour 

onale du 3
er au Lycé
 présidence

entre d’Etud
ambition d

rie « Junio
Lycée Pau

ouceur cho

rie « Profe
staurant Le
ba, cigares

 remporten
9) au Lycé

1 mars 201

taurant Pic
s au Guide 
ouesses de
aujourd’hu
à partir d’

isuels disp

t être consu
www.champ

 
 

 
mpionna
LE SUD 

 

 
l Augier 

et  
rant Le S
rie profe
 la Finale

 

8ème Cham
ée des Méti
e de Christ

des et de D
d’encourag

ors » est : 
l Augier à
oco-vanille

essionnels
e Saint Mar
es glacés g

nt ainsi le
ée des Mé
11.  

c à Valence
 Michelin, p
e Jérémie 
ui, mais é
’un panier 

ponibles s

ulté en lign
pionnatdefra

at de Fra
 EST à T

 à Nice (

Saint Ma
essionne
e Nationa

mpionnat d
iers de l’Hô
tian Camp

Documenta
ger la prati

 
 Nice (06)
e »  

s » est : 
rtin à Venc
gingembre

eur place p
tiers de l’H

 dans la Dr
présidera le
 Gressier 

également 
d’ingrédien

ur deman

ne sur le sit
rancedudess

Par

ance du D
Toulon (8

(06) – ca

artin à Ve
ls 
ale à Lyo

de France 
ôtellerie et 
prini, MOF 

tion du Su
ique du de

) avec sa 

e (06) ave
e »  

pour la fin
Hôtellerie e

rôme et se
es Jurys de 
 et de Jér
sur une re
nts surprise

de 

te du Cedus
sert.com 

ris, le 23 fé

Dessert 
83) 

atégorie 

ence (06

on-Dardi

 du Desse
t du Touris
 Chocolatie

ucre), le Ch
essert à l’a

recette « 

ec sa recett

nale nation
et de la Ga

eule femme
 cette final

rémy Del 
ecette qu’i
e qu’Anne-

s : www.les

évrier 2012

 juniors 

6)  

illy 

ert vient de
me Toulon
r en 2004,

hampionnat
assiette en

 Eclats de

te « Gelée

ale qui se
astronomie

e en France
e.  
Val sur la
ils devront
-Sophie Pic

sucre.com 

 
2 

e 
n 
, 

t 
n 

e 

e 

e 
e 

e 

a 
t 
c 



Le CEDUS 
Le Centre d'Etudes et de Documentation du Sucre est un organisme interprofessionnel, créé 
en 1932, qui a pour mission d’assurer l’information et la documentation d’un produit 
essentiel du secteur agroalimentaire français : le Sucre. 

www.lesucre.com 
la meilleure source d’information sur le sucre et les produits sucrés 
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