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VINS BLANCSVINS BLANCSVINS BLANCSVINS BLANCS 75 cl75 cl75 cl75 cl    37,5 cl37,5 cl37,5 cl37,5 cl    

   
   
Champagne, Blanc de Blancs, Mercier 35  
Champagne Cordon rouge Mumm 42  
Alsace, Pinot Blanc, Hugel, 2005            18 11 
Alsace, Riesling, Wolfberger, 2004                        22 13 
Arbois, Domaine Rollet, 2003 24  
Vin de Savoie Chignin, Berthollier, 2004 15  
Chablis, Verget, 2003                                28 15 
Meursault, Bitouzet, Prieur, 2000 36  
Saint-Véran, Domaine Barraud, 2004             25  
Lirac, Domaine de la Mordorée, 2003       28 15 
Cassis, Domaine du Paternel, 2004 31  
Coteaux du Languedoc, Cazneuve, 2004 22  
Collioure, Les Clos des Paulliles, 2005 17  
Jurançon sec, Domaine Bordenave 23  
Entre-Deux-Mers, Château Bonnet, 2000  20 11 
Pessac-Léognan, Château Olivier, 2002 30  
Muscadet, Domaine Cormerais, 2005                             18 11 
Pouilly-Fumé,  Domaine de Riaux, 2005                                    25  
      
      
VINS ROSÉSVINS ROSÉSVINS ROSÉSVINS ROSÉS   
   
Sancerre, Dezat, 2005                                25  
Rosé des Riceys, Dechannes, 2004                                       21  
Tavel, Prieur de Montezargues, 2004                  21 12.5 
Bordeaux Clairet, Château Penin, 2004             21 12.5 
      

      

VINS ROUGESVINS ROUGESVINS ROUGESVINS ROUGES   

   
Alsace, Pinot Noir, Deiss, 2003  18 10 
Coteaux Champenois Bouzy, Vesselle 45  
Côtes du Jura, Château d’Arlay, 2002 31  
Vin de Savoie Arbin, Trosset, 2004 19 10 
Bourgogne Passetoutgrains, Jadot,2004  18 10.5 
Chorey-lès-Beaune, Tollot-Beaut, 1998  32  
Mercurey, Brintet, 2000 28 15.5 
 
 

        

 
 75 cl75 cl75 cl75 cl    37,5 cl37,5 cl37,5 cl37,5 cl    

Crozes-Hermitage, Chapoutier, 2001  28  
Cornas, Domaine Johann Michel, 2002 45  
Châteauneuf-du-Pape, Vidal-Fleury 1996 35  
Bandol, Château La Rouvière, 2003 38  
Patrimonio, Orenga de Gaffory, 2002 26 14 
Fitou, Domaine Lepaumier, 2004 19  
Côtes du Roussillon, Picquemal, 2004 21  
Madiran, Château Viella, 2003  24 13 
Cahors, Le Grand Coutale, 2001 30  
Pomerol, Château Petit Mayne, 2004 39 21 
Pauillac, Lacoste Borie, 2000  28  
Pessac-Léognan, Château Poumey, 1998 32  
Saint Emilion, Château Armens, 2000 25 14 
Saumur-Champigny, Château Targé,2004 18  
Chinon, Clos de la Dioterie, Joguet, 2002 26 14 
   

   

VINS DOUX NATURELSVINS DOUX NATURELSVINS DOUX NATURELSVINS DOUX NATURELS   
   
Muscat de Frontignan, La Peyrade, 2004 16  
Maury, La Préceptorie, 2003 32  
   
   
VINS D’ITALIE, D’ESPAGNE ET DE GRANDEVINS D’ITALIE, D’ESPAGNE ET DE GRANDEVINS D’ITALIE, D’ESPAGNE ET DE GRANDEVINS D’ITALIE, D’ESPAGNE ET DE GRANDE----BBBBRETAGNERETAGNERETAGNERETAGNE 
    
            
VINS BLANCSVINS BLANCSVINS BLANCSVINS BLANCS 75 cl75 cl75 cl75 cl    37,5 cl37,5 cl37,5 cl37,5 cl    

   
DOCG Asti Spumante, Gancia, 2004                                                    25  
DOC Frascati, Villa Simone, 2005     22 13 
DO Rueda, Marques de Riscal, 2002        18 10 
      
      
VINS ROUGESVINS ROUGESVINS ROUGESVINS ROUGES   
   
DOCG Barbaresco, Pellisero Vanotu, 2003   15 
Pinot Noir, Titchfield, Hampshire, 2003                                     28 15 
   
   
         
   

 
EAUX MINEAUX MINEAUX MINEAUX MINÉÉÉÉRALESRALESRALESRALES LLLL    ½ L½ L½ L½ L    

   
   
Évian, Wattwiller, Sant Aniol, Hildon 4.5 2.6 
Ferrarelle, Highland Spring,  Badoit 
Vernet 

4.5 2.6 

   
   
JUS DE FRUITS ET SODASJUS DE FRUITS ET SODASJUS DE FRUITS ET SODASJUS DE FRUITS ET SODAS  25 cl25 cl25 cl25 cl 

   
   
Jus d’orange, Jus d’ananas  4.5 
Jus de tomate  3.5 
Schweppes, Ginger ale, Coca-Cola  3.5 
   
   
EAUXEAUXEAUXEAUX----DEDEDEDE----VIE ET LIQUEURSVIE ET LIQUEURSVIE ET LIQUEURSVIE ET LIQUEURS 3 cl3 cl3 cl3 cl     
   
   
Cognac VSOP, Rémy Martin  5.5  
Armagnac, Réserve, Dartiguelongue  5  
Calvados  VSOP, Père Magloire  4  
Mirabelle de Lorraine, Grallet 5  
Highland Park 25 ans Orkney Islands 6  
Grand Marnier Cordon Rouge 4.5  
Bénédictine 5  
Limoncello di Sorento 4.5  
Pacharan  5  
   
   
CAFÉS CAFÉS CAFÉS CAFÉS ––––    THÉTHÉTHÉTHÉS S S S ----    INFUSIONSINFUSIONSINFUSIONSINFUSIONS   
   
   
Colombie, Brésil, Ethiopie 2  
Café aromatisé noisette 2  
Cappuccino 3  
Café au lait 2  
Thé Earl Grey 2  
Infusion verveine, oranger, tilleul 2  

 

Prix nets en eurosPrix nets en eurosPrix nets en eurosPrix nets en euros    
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Les apéritifs 
 
                 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

   Carte des boissons 

 cL Prix 
Kir                                                                                12 cl   4 
Dalwhinnie 15 ans                                         4 cl 6.5 
Talisker 18 ans 4 cl 6.5 
Martini, Saint-Raphaël, Campari, Suze 4 cl 3.5 
Ricard 4 cl  4      
Maury, Domaine Mas Amiel                           6 cl 5.5 
Sherry Pedro Ximenez Solera Superior         6 cl 5.5 
Marsala Vigna La Miccia, De Bartoldi            6 cl 5.5 
   

BIÈRES PRESSIONBIÈRES PRESSIONBIÈRES PRESSIONBIÈRES PRESSION   
Grand Malt Meteor, Ch’ti brune, 1664 
Kronenbourg  

25 cl 4.5 

   

VINS AU VERREVINS AU VERREVINS AU VERREVINS AU VERRE 12 cl  
Champagne, Larmandier Bernier, 
Blanc de Blancs                      

 6.5 

Vin du Pays d’Oc, Les Ceps du Sud 
« Viognier », 12 %  

 3.5 

Alsace, Pinot Blanc, Hugel, 2005                                             4.5 
Bouzeron, Domaine De Villaine, 2005                 5 
Sauternes, Château Partarrieu, 1999                                          7.5 
Tavel, Prieur de Montezargues, 2004                                         5.5 
Bourgueil, Les Cent Boisselées, Druet, 
2002                                         

 5.5 

    
Carte Carte Carte Carte 

BlancheBlancheBlancheBlanche    
    


