
ANNEXE 3 – « trois plans » – Technologie Cuisine terminales BAC HO – LP E. LENOIR Châteaubriant – J. MUZARD 

  

N° zone Nom de la zone 

 
Zone production chaude 

 Cuisine 
 pâtisserie 

 
Zone production froide 

 Légumerie + poissonnerie 
 Préparations froides 

 

Zone de stockage 
 Economat 
 Chambre froide + 
 Chambre froide + 

 

Zone d’accès aux service & 
livraisons 

 Réception marchandise & 
déconditionnement 

 Local poubelle 

 

Zone de lavage et annexes 
Plonge batterie 
Plonge vaisselle 
Vestiaires & sanitaires 
Réfectoire 

  
 
 


