
       MOTS CROISES  A  THEME CULINAIRE/
ALCOOLS & VINS & LIQUEURS
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HORIZONTAL

1)Vin effervescent  -Nord-Est -(blanc, rosé ou rouge)
2)Région viticole importante -Centre-Est  +100 vins AOC
3)Vignoble du Sud – bord méditerranée(banyuls-rivesalte)
4)Substance astringente contenue pépins & rafles raisin
6)Sensation en bouche des vins blancs jeunes & secs
  -Vignoble du Nord-Alpes (Savagnin & vin jaune)
7)Eau de vie de grains & genièvre (avec tonic-vermouth)
8)Région viticole Nord de Lyon à cépage Gamay
9)Liqueur de plantes du Pays Basque (verte ou jaune)
10)Eau de vie de cerise de la région Est 
  -Vin de liqueur Portugais ( doux ou sec)
12)Apéritif Italien à base vin + plantes (martini)
  -Région viticole-Centre:rouge,rosé,blanc-cabernet-merlot
13)Boisson alcoolisée malt&houblon (blonde ou brune)
15)Région viticole Est:(sylvaner,géwurztraminer,riesling)
  -Eau de vie de fruit ( principalement williams)
16)Boisson alcoolisée: PdT & céréales- Russie&Pologne 

VERTICAL

B)Boisson alcoolisée:macération plantes&épices- Fécamp
  -Vin doux naturel Pyrénées Orientales-grenache,muscat
D)AOC Italien :vin de liqueur rouge-blanc de Sicile 
E)Vignoble Sud-Ouest: AOC Bellet-Bandol-Cassis
G)Vin d'assemblage muté Portugais du Douro (Tawny)
H)Eau de vie produit de la canne à sucre (blanc-ambré)
  -Boisson alcoolisée: fermentation raisin-rouge,blanc,rosé
J)Eau de vie distillation cidre-poiré  (AOC Normandie)
  -Sigle des variétés vins enrichis en alcool
L)Boisson (Sud )alcoolisée parfumée anis & plantes 
N)Cépage&vin aux qualités aromatiques (rouge-blanc)
P)Boisson  fermentée-alcoolisée jus  pomme(Normandie)
R)Boisson spiritueuse alcoolisée par macération plante
  -Terme désignant vin assez riche en sucre (vin de paille)
T)Eau de vie Sud-Ouest-distillation vin blanc(colombard)
  -Liqueur Anglaise de cerise (souvent brandy)
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